SPECIALIZARI

LOVE FOOD,

NIVEL LICENTA O DO D

@fstacluj

@Facultatea de Stiinta si
Tehnologia Alimentelor

Tehnologia Prelucrarii Produselor Agricole - TPPALE ID  Dual . CLUJ-NAPOCA .
Controlul si Expertiza Produselor Alimentare - CEPA IE
@Facultatea de Stiinta si

Tehnologia Alimentelor Cluj-Napoca

Ingineria Produselor Alimentare - IPA IEF

P N

usamvcluj.ro/

: . e decanat.sta@usamvcluj.ro
Sisteme de Procesare si Controlul Calitatii Produselor

Alimentare - SPCCPA Ro
0264 596 384, interior 291

https://ingineriealimentara. UNIVERSITATEA DE STIINTE AGRICOLE
NIVEL MASTER 9 @ @ D @ ‘ SI MEDICINA VETERINARA CLUJ-NAPOCA

Siguranta Alimentara si Protectia Consumatorului - SAPCO Ro

Gastronomie, Nutritie si Dietetica Alimentard - GNDA Ro

Gastronomy, Nutrition and Dietetics - GNDA En Dual

Food Quality Management - FQM En

Campus USAMV
@ Calea Manastur, nr. 3-5,400372, FACULTATEA DE STIINTA
Cluj-Napoca SITEHNOLOGIA ALIMENTELOR

Tehnologia Alimentelor

Calea Floresti, nr. 64, 400509,
Cluj-Napoca

@ Facultatea de Stiinta si




CAPACITATE
SCOLARIZARE

5 statii pilot:

@ statie pilot carne

Flaviu Dreptate,
absolvent STA,
Promotia 2022

@ statie pilot lapte
® statie pilot bere
® statie pilot panificatie
@ statie pilot gastronomie, cofetarie

Alexandra
si ciocolaterie Avirvarei,

absolventa STA,
Laboratoare didactice si de cercetare Promofia 2021
Echipamente performante

Biblioteca USAMV

Sala de sport si fitness David Kiss,
Tehnologia Prelucrarii Produselor Agricole: 100 locuri : absolvent STA,
Camine Promotia 2019

Controlul si Expertiza Produselor Alimentare: 90 locuri

Cantina
Alimentare: 90 locuri

ALUMNI 57

"Principalul avantaj al FSTA este domeniul vast de
activitate si numeroasele oportunitati de cariera.

La FSTA, poti deveni inginer in productia alimentelor,
inspector in controlul calitatii, cercetator,
microbiolog, antreprenor, specialist in proiectarea
fluxurilor tehnologice din fabrici, specialist in
echipamente pentru laborator si productie, somelier
si multe altele. Posibilitatile sunt nelimitate!”

"FSTA a fost cea mai importantd perioada din viata
mea: m-a ajutat in solidificarea bazelor viitoarei mele
cariere si mi-a deschis nenumadrate usi spre noi
oportunitati. Cea mai importanta resursa a facultatii
este reprezentata de profesori care, datorita
experientei in industrie, cat si in cercetare, reusesc sa
transpund nu doar cunostintele, dar si pasiunea, catre
noua generatie!

“"Daca iti vezi viitorul Tn domeniul industriei
alimentare, nu ezita sd iei legdtura cu cea mai faina
facultate din Cluj si din tard si hai sa devenim coleg;,
schimband prin munca noastrd, Romania!”
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