Programare restante FEB 2024 LICENTA IV+
MASTER Il FSTA
6.02.2024| CEPA IPA TPPA MCA SPCCPA SAPCO GNDA
[8-10
Principii de baza in tehnica culinara, sala 15, GNDA I, Art of tasting and sensory analysis,
10-12 subsol room 31 ICAR. 1st floor
12-14 Biotehnologii speciale ISV 46 speciale ISV 46 Biotehnologii speciale ISV 46 Usage oriented product desian ISV 46 a ISV 46
Tehnologii fermentative, sala 28 Tehnologii fermentative, sala 28 Tehnologii . sala 28 Sisteme sustenabile, sala 15, subsol, anul | Trasabilitate in industria ospitalitatii, anul |
Tehnologia semic si conservelor, IV CEPA, Lab
14-16 15
16-18
27.02.2024| CEPA IPA TPPA MCA SPCCPA SAPCO GNDA
|e-10
9-10 i speciale A4 9-10 speciale A4 9-10 i speciale A4
10-12 10-11 Chimie anorganica si chimie analitical |10-11 Chimie si chimie analitica 1 10-11 Chimie anorganica si chimie analitica 1
11-12 Chimie anorganica si chimie analitica2 |11-12 Chimie si chimie analitica 2 11-12 Chimie anorganica si chimie analitica 2
Tehnologii de prelucrare a legumelor si fructelor, Principii moderne de procesare a prod
Tehnoloaia produselor vegetale 2. lab 20 Tehnologia i lequmelor si fructelor 1.2 IPA, lab 20 lab 20 alimentare 2. lab 20 Gastronomy and catering. lab 20
Materii prime veaetale. IPA II. Lab 20 Materii prime vegetale 1. Il TPPA
Principii si metode de conservare a prod. alim 2, anul Il (IPA,
12-14 CEPA. TPPA). Lab 20
14-16 Tehn. gen. ale prod. de orig. anim. 2 Tehn. gen. in ind. alim./ carnii 1. sala Curs ICAR Tehn. carnii si a prep. din carne 1. sala Curs ICAR
16-18
28.02.2024| CEPA IPA TPPA MCA SPCCPA SAPCO GNDA
Tehnologia moraritului/Tehnologia panificatiei si a produselor . . I
le-10 fainoase. lab 20 Tehnologia moraritului si panificatiei 1 si 2, lab 20
Evaluarea senzoriala a prod. Protectia Consumatorilor si Siguranta
10-12 calitatii Controlul si calitatii 1 ertificarea Icar -camera 57
Operatii Unitare 2 Operatii Unitare 2 Operatii Unitare 2
Quality Assurance in the Agrifood Chain (ISV et| Autentificarea produselor agro-alimentare (ISV/
12-14 CFC1. CFC2 (ISV et 3. cam 107) CFC1. CFC2 (ISV et 3. cam 107) CFC1. CFC2 (ISV et 3. cam 107) 3. cam 107) et 3. cam 107) Siguranta alimentara in dezvoltarea de noi produse (ISV et 3, cam 107
Tehnol. generale in ind. laptelui 2 Tehnol. lapte si prod derivate 2
14-16 Tehnologii in ind. carnii 2 Tehn. carnii si prep din carne 2 lgiena si pe lantul agroalim
Igiena dinia lgiena dinia laiena dinia dinia
16-18
9.02.2024| CEPA IPA TPPA MCA SPCCPA SAPCO GNDA
|e-10
Biosecuritate / Boli de nutritie si metabolism, Nutraceuticals and food supplements, sala 43
1012 Operatii Unitare 1 Overatii Unitare 1 Operatii Unitare 1 Nutritie si Sanatate, sala 43 ISV sala 43 1SV ISV
Adtivi si ingrediente in industria alimentara, Icar- Adtivi si ingrediente in industria alimentara, Icar-
12:14 sala 22 Adtivi si ingrediente in industria alimentara, Icar-sala 22 sala 22
01.03.2024 CEPA IPA TPPA MCA SPCCPA SAPCO GNDA
[8-10
10-12 Utilaje in Ind. Al 1si2 Utilaje in Ind. 1si2 Utilaje in Ind. Al 1si2
ie Descriptiva_si Desen Tehnic
12-14 Controlul calitatii alimentare 1 | Controlul calitati produselor alimentare 1 Controlul calitatii 1 15-16 Lab 33 ICAR




