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peaple

T N S student

:|:h|-.. " 3 m Th=]
] e S (et alsoa ; CEss T pa rt n e rsh | ps
._s,;:\,j,,l.; =}t |||I|Jm || 3 i gloc:

. - stiintifica si fesional dezvoltare
didactica iy ’ RRSICSIONa G
de cercetare institutionala

Resurse umane, Resurse materiale si financiare

Raportul Departamentului IPA, USAMV Cluj-Napoca, 15.03.2023



Departmentul Ingineria Produselor Alimentare
Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor

v Imbunititirea calititii si eficientei activitatii didactice, in vederea asigurarii
unor competente corelate cu cerintele pietei;

v Realizarea unei strategii de dezvoltare a resursei umane;

v" Cresterea calitatii stiintifice, stimularea performantei, a prestigiului

personal si institutional;

infiintarea Scolii doctorale pe domeniul IPA;

Valorificarea rezultatelor cercetarii prin cresterea numarului publicatiilor

ISI si BDI, a brevetelor de inventie si prin premierea rezultatelor;

Dezvoltarea cercetarii aplicative in parteneriate cu mediul economic;

Organizarea de workshopuri, conferinte pe teme specifice cu invitati din

mediul economic;

v Realizarea unei strategii de marketing universitar pentru cresterea
vizibilitatii si atragerea de studenti la programele de studii de licenta si
master ale domeniului IPA;

v" Consolidarea parteneriatului student-cadru didactic in activititile didactice,
de cercetare si administrative;

v' Imbuniitiitirea infrastructurii destinate activititilor didactice si de cercetare.
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RESU

2022 2023
v" 6 Profesor — 6 Conducatori de v' 7 Profesor - 7 Conducatori de
doctorat; doctorat
v 5 Conferentiar din care 1 v 5 Conferentiar din care 1
conducator de doctorat; conducator de doctorat
v 5 Sef de lucrari v 6 Sef de lucrari;
v 3 Asistent; v 2 Asistent
v' 4 Cadru didactic asociat-CDA, 1 v’ 3 CDA;
conducator de doctorat; Q1 inginer
d 1 inginer O 6 personal didactic auxiliar
0 4 personal didactic auxiliar 0 1 administrator patrimoniu

0 1 administrator patrimoniu
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AUTOEVALUAREA
DEPARTANMENTULUI IPA

v Activitatea didactica (A)

\/’Activitatea stiintifica si de
& cercetare (B)

) © gu
v Implicarea in dezvoltarea
institutionala (D)
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Activitate didactica (A)

Functie Al. .Publlcar_ena de A2. Activitatea de
, cursuri, cursuri in limbi .
coordonare doctoranzi

straine, indrumatoare de : :
o : si postdoctoranzi
lucrari practice

Profesor
Conferentiar

Sef lucrari
Asistent
CDA

Total
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M Titlu Editura ISBN Autori
Controlul calitatii produselor vegetale, AcademicPres
s (manual didactic ID) USAMV Cluj ISBN 978-973-744-963-4 Muresan Crina, Marc Romina

Materii prime vegetale, Martis Georgiana Smaranda,
(indrumator de lucrari practice) Editura MEGA ISBN 978-606-020-552-4 Pop Anamaria

2(indrumator de lucrari practice) Editura MEGA ISBN 978-606-020-510-4 Mirela

Workbook- Good Practices in producing
raw agrifood products Editura MEGA ISBN 978-606-020-451-0 Puscas Andreea, Vlad Muresan

! Tehnologia laptelui si a produselor derivate Michiu Delia, Jimborean
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8 Conducatori doctorat IOSUD/SAI/IPA: 6 conducatori activi

A2: ACTIVITATE COORDONARE DOCTORANZI TN ANUL 2022

Teze de doctorat
Conducator doctorat Domeniu Nr. doctoranzi in 2022 sustinute
in 2022

Biotehnologii 5 -
Biotehnologii 6 -
Biotehnologii 2 -

Semeniuc Cristina IPA 1 -

Jimborean Mirela IPA - -
Coldea Teodora IPA - -

Atestat abilitare (1): Muresan Crina Carmen
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Activitate didactica (A)

AS5. Premii obtinute de

A3. Activitatea de coordonare catre Echipele de

Functie lucrari de diplom4, lucrari de A4. Activitatea cu .
] : N . o : sport/Agronomiada/
disertatie si pregatire studentiji: Simpozioane/ N
s : Concursuri stiintifice
pedagogica Agronomiada

studentesti castigate in
competitii nationale

Profesor 674.4 210.17 160
Conferentiar 489.9 87.05 60
Sef lucrari 220 123.07 90
Asistent 51.6 159.61 50
CDA 20 32.26 10
Total 1453.9 612.16 370

Punctaj total A: 3430.86
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PREMII S| MENTIUNI CONCURSURI STUDENTESTI

National /
Prenume Titlul lucrarii Coordonatori internationa
Student |
. Disciplina - Tehnologia Adriana Paucean, Simona Concursul Agronomiada 2022 — )
Urs Maria . " National
panificatiei Man editia a XXXII- a
Disciplina - Controlul National
Boboia calitatii produselor de Semeniuc Cristina Anamaria, Concursul Agronomiada 2022 —
Anamaria origine animala Socaciu Maria-loana editia a XXXII- a
Student scientific session
Valorisation of acacia Adriana Paucean, Simona . .
- . . faculty of food engineering,
flower powder (robinia Man, Simona Chis, Anca . )
Berengea . . tourism and environmental )
. pseudoacacia) in the Farcas, Andruta Muresan . -, National
Cristina ) protection “Aurel Vlaicu
manufacturing of gluten- i i
. University of Arad
free gingerbread
Filme comestibile Semeniuc Cristina Anamaria, Simpozionul stiintific National
antimicrobiene pe baza  Vodnar Dan Cristian, Socaciu studentesc editia 20,
de izolat proteic din zer si Maria-loana, Fogarasi Universitatea de Stiintele Vietii
Urs Maria ulei esential de tarhon Melinda ”lon lonescu de la Brad”
Studii privind obtinerea si Dorin Tibulca, Melinda . .
P . . T_ Simpozion studentesc USAMV
caracterizarea unuinou  Fogarasi i )
; ; Cluj-Napoca National
Boboia preparat de carne tip
Anamaria prospaturi cu adaos de
conservanti naturali
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Titlul lucrarii

Departmentul Ingineria Produselor Alimentare
Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor

PREMII S| MENTIUNI CONCURSURI STUDENTESTI

Coordonatori

National /

international

Cornea
Alexandra

Teodora
Mihut,

Podar
Simina
Andersina

Cornea
Alexandra

Designing new bigels food
systems for replacing
saturated and trans fats in
some confectionery products

Caracterizarea reziduurilor de
zmeura si valorificarea lor
prin inglobarea in alimente
functionale

Preliminary results on the
recovery of coenzyme Q10
from vegetable and animal
waste

Designing new bigels food
systems for replacing
saturated and trans fats in
some confectionery products

Tanislav Anda, Vlad Muresan

Cristina Coman, Sonia Ancuta
Socaci, Puscas Andreea, Vlad
Muresan

Cristina Anamaria Semeniuc,
Floricuta Ranga, Maria-loana
Socaciu, Melinda Fogarasi, Anca
Corina Farcas, Dan Cristian
Vodnar, Simona Raluca lonescu,
Sonia Ancuta Socaci

Tanislav Anda, Vlad Muresan

Simpozionul Studentesc Student in

. International
Bucovina

Simpozionul Stiintific Studentesc
editia 20, Universitatea de Stiintele
Vietii “lon lonescu de la Brad”

National

PhD Students’ Days, editia a ll-a,
Facultatea de Inginerie Alimentara,
Turism si Protectia Mediului, 25-26
noiembrie 2022, Universitatea
”Aurel Vlaicu” din Arad

National

Sesiunea de Comunicari Stiintifice
Studentesti, Editia a XX-a,
organizata de Facultatea de
Inginerie Alimentara, Turism si
Protectia Mediului, din cadrul
Universitatii ,Aurel Vlaicu” din Arad

National
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PREMII S| MENTIUNI CONCURSURI STUDENTESTI

Titlul lucrarii

National /

international

Student

Odocheanu
Razvan

Bianca Gabriela
Popescu

Oltean
Madalina

Alexandra Lazar

Evaluating the influence
of oil type on the
proerties of oleogels
developped from K-
carragenan and pea inner
fiber cryogels
Caracterizarea unor
emulsii de lipide Tn
vederea utilizarii Tn
produse alimentare cu
continut redus de
grasime

Valorificarea
subproduselor obtinute la
fabricarea sucurilor de
fructe si legume

pentru obtinerea
produselor lactate acide
imbogatite cu gem de
smochin

Caracterizarea structurala
a unor oleogeluri si
emulsii pe baza de ulei de Puscas Andreea, Vlad Muresan
seminte de struguri si

ceara de selac

Puscas Andreea, Vlad Muresan

Puscas Andreea, Vlad Muresan

Jimborean Mirela, Michiu Delia

“

Simpozionul Studentesc Student in
Bucovina

Simpozionul stiintific studentesc
editia 20, Universitatea de Stiintele
Vietii “lon lonescu de la Brad”

Simpozion studentesc USAMV Cluj-
Napoca - sectiunea Ingineria
Produselor Alimentare

Simpozionul stiintific studentesc
editia 20, Universitatea de stiintele
vietii ”lon lonescu de la Brad”

International

National

National

National
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Criteriul A: Participatia subcriteriilor

m Al. Publicarea de cursuri, cursuri in limbi
strdine, indrumatoare de lucrari practice

m A2. Activitatea de coordonare doctoranzi si
postdoctoranzi

m A3. Activitatea de coordonare lucrari de
diploma, lucrari de disertatie si pregatire
pedagogica

A4. Activitatea cu studentii: Simpozioane
studentesti/Agronomiada/Decan an

m A5.Premii obtinute de catre Echipele de
sport/Agronomiada/
Concursuri stiintifice studentesti castigate in
competitii nationale
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AUTOEVALUAREA
DEPARTAMENTULUI IPA (FISA UNICA)

v" Activitatea didactica (A) °

v" Prestigiul profesional (C)

v Implicarea in dezvoltarea
institutionala (D)
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Activitate stiintifica si de cercetare (B)

B1. Publicarea de

B2. Publicarea de

B3. Drepturi de

Functie carti, tratate articole stiitifice in proprietate

stiintifice/tehnice extenso/ rezumat/ intelectuala

proceedings inregistrate
Profesor 231.96 4422.87 60
Conferentiar 287.40 1613.37 10
Sef lucrari 639.96 9515.60 30
Asistent 62.16 984.99 20
CDA - 1404.88 20
Total 1221.48 17941.71 140




Departamentul Ingineria Produselor Alimentare
Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor

Titlu

Prelucrarea la presiune inalta (HPP) a
alimentelor

Studii privind conditiile de igiena si
sanitatia pe fluxul tehnologic la
sacrificarea bovinelor

Fermentatii lactice pe substraturi
neconventionale

Tescovina de mere resursa vegetala
valoroasa in diverse aplicatii agro-
alimentare

Editura

AcademicPres
USAMY Cluj

Editura
Risoprint

Editura MEGA

Editura MEGA

ISBN

ISBN 978-973-744-961-0

ISBN 978-973-53-2898-6

ISBN 978-606-020-529-6

ISBN 978-606-020-481-7

Autori

Muntean Mircea Valentin,
Borsa Andrei

Tibulca Dorin, Melinda
Fogarasi

Chis Maria Simona

Muresan Andruta Elena
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ISI Web of Science BDI
Cadre didactic 15! prim-autor ISI ISI Co-autor BDI prim CoreI:E:Jnde BDI Co-autor
Corespondent TOTAL autor . TOTAL
I Prof. dr. Mudura Elena 1 2
I Prof. dr. Paucean Adriana 1 2 5 2 3 5
l Prof. dr. Muresan Vlad 6 5
I Conf. dr. Man Simona 3 4
I Prof. dr. Jimborean Mirela 1 1
I Prof. dr. Semeniuc Cristina 1 2 1 1
. Prof. dr. Muresan Crina 8
I Sef lucr dr. Borsa Andrei 1 1
I Sef lucr dr. Chis Simona 5 3 3
I Conf. dr Coldea Teodora 1 8
ISef lucr dr. Fogarasi Melinda 1 3 8
ISef lucr. dr. Muresan Andruta 1 3 4 3
I Conf. dr. Pop Anamaria 2 1 1 5
ISef lucr dr. Marc Romina 1 20 11 1
I Asist. dr. Martis Georgiana 1 2 1 2 1
.Asist. dr. Michiu Delia 1 2 1 1
IAsist. dr. Socaciu Maria 1 2
I CDA dr. Muste Sevastita 2 2 5
I CDA dr. Puscas Andreea 4 2 1
. CDA. dr. Martau Adrian 1 8
13 48 78 4 12 26
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Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor

Cerere de brevet de Inventie / Brevet de Inventie

Cerere brevet de inventie

Cerere brevet de inventie

Cerere de brevet de inventie Nr. A/00055

din 04.02.2022:

Brevet de inventie Nr. 133382 din
28.10.2022

Denumire Inventie

Procedeu de obtinere si
compozitie pentru produse
zaharoase tartinabile din seminte
de jir

Procedeu de obtinere si utilizare a
unui extract de ciuperciin
crenvursti de porc

Compozitie si procedeu de
obtinere a unei paste (creme)

vegetale tartinabile din seminte de

floarea soarelui, ghinda si jir

Procedeu de obtinere a
cascavalului cu stabilitate
imbunatatita la maturare

Autori

Puscas A, Tanislav A, Muresan
E,A, Paucean A., Socaciu M,
Semeniuc C, Muresan V

Melinda Fogarasi, Cristina-
Anamaria Semeniuc, Maria-
loana Socaciu, Dan Cristian
Vodnar, Dorin Tibulca, Socaci
Sonia Ancuta

Maria-loana Socaciu, Cristina-
Anamaria Semeniuc, Andreea
Puscas, Anda-Elena Tanislav,
Vlad Muresan

Semeniuc Cristina-Anamaria,
Rotar Ancuta-Mihaela,
Jimborean Anamaria-Mirela,
Fogarasi Melinda, Socaciu
Maria-loana, Muresan Vlad,
Simon Elemer Lajos
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Activitate stiintifica si de cercetare (B)

B4: Contracte
de cercetare

B6: Valorificarea

Functie castigate in BS: Depuneri de activitatii stiintifice si
. proiecte de A
competitii cercetare de cercetare in
nationale si mediul de afaceri
internationale

Profesor 135.07 - 21.14

Conferentiar 79.56 50 30.10

Sef lucrari 145 28 _ i

Asistent 30 _ -

CDA 160 i i

Total 389.91 50 51.24

Punctaj total B: 19954.34
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LIPS .
CLup-NapoCh

O 5 Proiecte de cercetare PN lll ; 3 Proiecte de consultanta

Mudura Elena Proiect URSUS Contract nr 14686 / 22.07.2020 5724.8 RON
Contract nr. 50 / 09.11.2022” Dezvoltarea unui produs nou si inovativ pentru piata berii
Borsa Andrei artizanale printr-un transfer tehnologic din zona de cercetare in industria alimentara si 10 000 RON

dotarea cu tehnologia necesara in cadrul Cadsigh SRL”,

Pop Anamaria Contract prestari servicii de consultanta_ The Little Greenery, Contract Nr. 4319 / 487.90 RON
16.03.2021-15.03.2022 (buget incasat: 01.01.2022-15-03.2022)
PN-I11-P2-2.1-PED-2021-0349 ,Reproiectarea eco-sustenabila a unei bauturi traditionale

Teodora Coldea  obtinute din subproduse agro-industriale in vederea cresterii biodisponibilitatii 146 680 RON
compusilor bioactivi la nivelul tractului gastro-intestinal, director proiect

Fogarasi Melinda PN-III-P1-1.1-PD-2019-0475, nr.61/2020
71 112 RON

Proiect PN-IlII-P1-1.1-TE-2019-2212, Contract de cercetare nr. 62 TE, 2020-2022 "Titlul
proiectului: Comportamentul structural si termo-oxidativ al lipidelor structurate prin
diferite mecanisme in dinamica procesarii diverselor produse alimentare si tehno-
functionalitatea acestora "

Proiect PN-IlI-P2-2.1-PED-2019-5346, Contract de cercetare nr. 256 PED, 2020-2022 "Titlul
proiectului: Modele demonstrative de produse zaharoase si carne bazate pe produse
extractive din seminte oleaginoase conventionale si alternative si amestecuri ale
acestora - dezvoltare si validare in laborator "

Muresan Viad 86 000 RON

Muresan Viad 102 000 RON

Muresan Andruta Proiect de cercetare PNIII PD 71 / 2020 43 500 RON

TOTAL ACHIZITII PROIECTE DE CERCETARE S| CONSULTANTA: 31 258.85 RON
v" Mijloace fixe si Obiecte de inventar: 5727.39
v. Consumabile (reactivi, sticlarie, ingrediente, materiale, etc.): 25531.46
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L] L]
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Nr. proiect: 636PED/2022
Cod proiect: PN-III-P2-2.1-PED2021-0349
Director de Proiect : Conf. dr. Teodora Emilia Coldea

| venunre | | cm | _ValoareTowhron]

-Miiloace fixe si Obiecte de Inventar

NOTEBOOK ASUS ZENBOOK 14 UX42EA-KI841W
{014 FHD INTEL CORE 17-1165G7 16GB 512 GB SSD buc 1

INTEL- UX425EA-KI841W LI
NOTEBOOK ASUS ZENBOOK FLIP OLED
UP5401ZA-KN043X 14 2.8 K OLED
TOUCHSCREEN INTEL CORE I7 - UP5401ZA- buc 2 14660.00
KN043X
PORTABLE pH-METER pH 3110-SET2 IN buc .
TRANSPORT CASE WITH SEN TIX 41-WTW 3.677,10
REFRACTOMETRU KRUSS DR 201-95 DIGITAL, buc ; Dl
6230350
I Mijloace fixe si obiecte inventor - SUBTOTAL 25103.18
T
Birotica, sticlarie si consumabile laborator 14 109.83
e TOTAL 39 213.01
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Tabel Centralizator Achizitil

Realizat din PN-IlI-P1-1.1-PD-2019-1108, nr:
71PD / 2020

Dir. Proiect SL.dr. Andruta Muresan

Valoare

Totala [ron]

- MIJLOACE FIXE si Obiecte de Inventar

Video-proiector buc 1 2199
Presenter buc 1 547.4
1 9058.70
Reactivi buc
1 392.89
Birotica buc

12197.99
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Tabel Centralizator Achizitil

Realizat din PN-IlI-P2-2.1-PED-2019-5346
PN-III-P1-1.1-TE-2019-2212

Dir. Proiect Prof.dr. Vlad Muresan

Valoare
Totala
[ron]

- Aparat sterilizare Food sterilizing autoclave 1 690.76
Novogaz 18I Buc

B Aer conditionat Buc 1 2856
P Rasnita Tefal Buc 1 124.99
“Birotica diverse Buc 1 999.6
I3 Ingrediente prototipuri Buc 1 970.44

TOTAL 5641.79



Activitate stiintifica si de cercetare (B)

Criteriul B: Participatia subcriteriilor

M B1. Publicarea de carti, tratate stiintifice/tehnice

B B2.Publicarea de articole stiitifice in extenso/
rezumat/ proceedings

m B3.Drepturi de proprietate intelectuala inregistrate

B B4.Contracte de cercetare castigate in competitii
nationale si internationale

BS5. Depuneri de proiecte de cercetare

M B6. Valorificarea activitatii stiintifice si de cercetare
n mediul de afaceri
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AUTOEVALUAREA
DEPARTANMENTULUI IPA

v" Activitatea didactica (A) °

N

v" Prestigiul
profesional (C) gy

v Activitatea stiintifica si de
cercetare (B)

v Implicarea in dezvoltarea
& institutionala (D)
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Prestigiul profesional (C)

C2. Calitatea de membru in _ _
Comitete Editoriale (Stiintifice) | C3: Calitatea de

- - - - si Comitete de Publicare al unor membru in
FURCHE C1'| Clt?rllea a?.ICO.]Lelor 3! edituri sau reviste din tara/ Academii/Comisii/
ugrarl or stiinifice Membru organizatii stiintifice si Membru societé’;i
publicate, a brevetelor calitatea de recenzor / referent stiintifice si
al unor articolle publicate in p,rofe,sionaie
reviste
Profesor 32055.32 1306.10 240
Con 12091.78 1292.20 160
g lucrarl 14900.20 2853.92 1350
e 4718.18 433.02 70
o 11145.61 299.42 a
Total

74911.09 6184.66 620
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L ] [
CLup-Napoch

Prestigiul profesional (C)

C6. Mobilitat]
| C4. Lucrari CS.Expeﬂ/gva!{uadtor al internationale
Functie stiintifice unor proiecte de (profesor/cerce
tate | cercetare/programe de ttor |a
prezentate la studii in anul de

conferinte raportare universitati din
strainatate)

Profesor 300 20 20
Conferentiar 155 _ 60
Sef lucrari 195 _ 120
Asistent 95 i 40
CDA 110 i i

Total 855 20 240
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L ] L ]
CLyp-Napoth

Prestigiul profesional (C)

C7. C8.Titlul de
Premii doctor .
Functie obtinute in | obtinutin C9. Fonduri
competitii anul atrase prin
MPEUH 1 raportarii / sponsorizari
nationale si | finalizare
interna’gionale post-doc
Profesor 145 _ _
Conferentiar 50 _ i
Sef lucrari 90 _ _
Asistent 110 § _
CDA 40 - _
Total 395

Punctaj total C: 83265.75
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Cadru didactic Mobilitate Locatie

- Agricultural University of Tirana,
(o) [ CEN L IE R Mobilitate Erasmus proiect KA107 - predare Albania
- Universidad Miguel Hernandez -
(o) [ CEN L I E R Mobilitate Erasmus proiect KA131 - predare Spania
- Agricultural University of Tirana,
Borsa Andrei Mobilitate Erasmus proiect KA107 - training Albania

Borsa Andrei Mobilitate Erasmus proiect KA107 - predare Harran University, $Sanliurfa, Turcia,

Borsa Raluca
Alexandra Mobilitate Erasmus proiect KA107 - training Harran University, Sanhurfa, Turcia,

Martis Georgiana Aristotel University of Thessaloniki,
Smaranda Mobilitate Erasmus proiect KA103 - predare Grecia

W TEERITGTEET N Mobilitate Erasmus proiect KA103 - predare University of Liege, Gembloux, Belgia

Michiu Delia Mobilitate Erasmus proiect KA103 - predare University of Liege, Gembloux, Belgia

Chis Maria Universite Hassan Il de Casablanca,
Simona Mobilitate Erasmus proiect 2019-R001-KA107, training Maroc

Chis Maria Universitatea Politehnica din
Simona Mobilitate Erasmus proiect 2019-RO01-KA103, predare Valencia, Spania

Chis Maria

Mobilitate Erasmus proiect 2019-RO01-KA103, predare Universitatea Aldo Moro, Bari, Italia
Universidad Miguel Hernandez -

Pop Anamaria Mobilitate Erasmus proiect KA107 - predare Spania
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Berengea Cristina, Simona Man,
Adriana, Paucean, Simona Chis,
Anamaria Pot, Sevastita Muste,
Adruta Muresan, Anca Farcas

Rotaru Mihail, Anca Farcas,
Teodora Coldea, Sonia Socaci

Socaciu Maria-loana, Cristina
Anamaria Semeniuc, Andreea
Puscas, Anda-Elena Tanislav, Vlad
Muresan

Socaciu Maria-loana, Semeniuc
Cristina Anamaria, Puscas
Andreea, Tanislav Anda Elena,
Muresan Vlad

Maria-loana Socaciu, Cristina
Anamaria Semeniuc, Dan Cristian
Vodnar, Fogarasi Melinda,
Andersina Simina Podar, Elemer
Lajos Simon

Turta dulce fara gluten cu adaos de
pudra din flori de salcam

Dezvoltarea si optimizarea unui
"Cocktail" imbogatit in principii
bioactive

Compozitie si procedeu de obtinere a
unei paste (creme) vegetale
tartinabile din seminte de floarea
soarelui, ghinda si jir

Paste vegetale tartinabile din seminte Diploma de excelenta si medalia de

de floarea soarelui, ghinda si jir-
Compozitie si procedeu de obtinere

ActiFishPack-Sistem de ambalare
activa a pestelui proaspat

Premiu

Diploma de excelenta

Medalia de aur

Medalie de aur

aur

Premiul | - Categoria Inovatie

Eveniment

Salonul International al Cercetarii
Stiintifice, Inovarii si Inventicii “Pro
Invent” Cluj-Napoca, a XX-a, 2022

Salonul International de Inventii si
Inovatii ,,TRAIAN VUIA” Timisoara,
editia a VIl —a

Salonul International de Inventii si
Inovatii ,,TRAIAN VUIA” Timisoara,
editia a VIl —a

Salonul International al Cercetarii
Stiintifice, Inovarii si Inventicii "Pro
Invent", Editia a XX-a, 2022, Cluj-
Napoca, Romania

Targul de Inventii si Inovatii din
domeniul alimentar INOVALIMENT,
Editia 2022
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Bodea Mihaela Camelia, Butaci Ana-
Viorela, Borsa Andrei, Muntean Mircea
Valentin, Alexandra Raluca Borsa, Salanta
Liana-Claudia

Butaci Ana-Viorela, Bodea Mihaela
Camelia, Borsa Andrei, Muntean Mircea
Valentin,

Alexandra Raluca Borsa, Salanta Liana-
Claudia

Semeniuc Cristina, Muresan Andruta,
Socaciu Maria, Tanislav Anda, Puscas
Andreea, Muresan Vlad

Gheorghe-Adrian Martau, Simon Lajos
Elemer, Razvan Odocheanu, loana Monica
Tosa, Dan Cristian Vodnar

Titlul lucrarii

Obtinerea unui pandispan prin
valorificarea reziduurilor de mere si
morcovi sub forma de faina

Umplutura de patiserie obtinuta din
reziduuri de mere

BEECHNUTELA- Crema tartinabila
din seminte de jir

Valorificarea subproduselor agro-
industriale pentru productia de
enzime

Premiu

Diploma de excelenta

Diploma de excelenta

Marele premiu
INOVALIMENT

Categoria
BIOTEHNOLOGII -
Premiul Il

Eveniment

Salonul International al Cercetarii
Stiintifice, Inovarii si Inventicii “Pro
Invent” Cluj-Napoca, a XX-a, 2022

Salonul International al Cercetarii
Stiintifice, Inovarii si Inventicii “Pro
Invent” Cluj-Napoca, a XX-a, 2022

Targul de Inventii si Inovatii din
domeniul alimentar INOVALIMENT,
Editia 2022

Targul de Inventii si Inovatii din
domeniul alimentar INOVALIMENT —
Premii, Editia 2022



Prestigiul profesional (C)

~CLtyNaroc Criteriul C: Participatia subcriteriilor

B Cl.Citarea articolelor si lucrarilor stiintifice publicate, a brevetelor

B C2. Calitatea de membru in Comitete Editoriale (Stiintifice) si Comitete
de Publicare al unor edituri sau reviste din tard/ Membru organizatii
stiintifice si calitatea de recenzor / referent

m C3.Calitatea de membru in Academii/Comisii/Membru societati

stiintifice si profesionale

B C4.Lucrari stiintifice prezentate la conferinte

W C5.Expert/evaluator al unor proiecte de cercetare/programe de studii in
anul de raportare

B C6.Mobilitati internationale

B C7.Premii obtinute in competitii nationale si internationale

B C8. Titlul de doctor obtinut in anul raportarii / finalizare post-doc

B C9.Fonduri atrase prin sponsorizari
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AUTOEVALUAREA
DEPARTAMENTULUI IPA (FISA UNICA)

v" Activitatea didactica (A) °

v Activitatea stiintifica si de

- | cercetare (B)
v" Prestigiul profesional (C)

v Implicarea in
dezvoltarea
institutionala (D)
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Implicarea in dezvoltarea institutionala (D)

D2. Activitatea de

D1. Proiecte de elaborare a dosarelor e G .
: pentru acreditarea unor . Urganizator
Functie indsetﬁ\l:;giraelé forme de manifestari stiintifice din
depuse sau invatamant/cercetare/serv | universitate/Reprezentant
P icii si implicare in procesul al Universitatii/Altele
aprobate de asigurare al calitatji fn

Universitate

Profesor 62.63 110 675
Conferentiar 02.73 100 385
Sef lucrari 30 - 245
Asistent i _ 240
CDA _ - 70

Total 188.96 210 1615

PUNCTAJ TOTAL D: 2013.96
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Director proiect Cod proiect/Titlu proiect Buget

Paucean Adriana Proiect Erasmus Plus KA 2020-1-RO-01-KA203-080172- 29. 584 EUR
Paucean Adriana Proiect Erasmus+ 2021-1-RO01-KA220-VET-000028008 21. 694 EUR
Teodora Coldea Proiect International Credit Mobility KA 107/2019 - EGIPT, CHINA 6835 EUR

Teodora Coldea 0 EUR
Proiect International Credit Mobility KA107/2020 - Georgia

Teodora Coldea 0 EUR
Proiect International Credit Mobility KA171/2022 China, Costa Rica, Republica Dominicana

Borsa Andrei Schema de granturi pentru universitati ROSE - act aditional de prelungire 278.400 RON

Borsa Andrei 0 EUR
Proiect International Credit Mobility KA107/2020 - Ucraina
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. .
CLUj-N APOCD,

Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara Cluj-Napoca
{ @ Facultatea de S$tiinta si Tehnologia Alimentelor @

in colaborare cu Asociatia Specialistilor din Industria Alimentara din Romania

organizeaza
Festivalul alimentului Editia a IX-a

La eveniment studentii Facultatii de S$tiinta si Tehnologia Alimentelor isi vor prezenta ideile
inovatoare din domeniul industriei alimentare. Evenimentul va avea loc Tn data de
27 mai 2022, la Institutul de Biodiversitate, USAMYV Cluj-Napoca.

10.00 - 11.00 Jurizarea produselor |11.00-11.30 Prezentarea produselor publicului |
11.30-12.00 Ceremonia de premiere

54 de produse realizate in cadrul celor 3 specializari:

v'Controlul si Expertiza Produselor Alimentare
v'Ingineria Produselor Alimentare
v'Tehnologia Prelucrarii Produselor Agricole

Premii acordate de catre sponsori:

Friesland Campina, CHR Hansen, URSUS Breweries, Moldovan-Carmangerie Sannicoara, Lacto Sinelli SRL, Atelierul de branza NarCheese,
SC LA CASA RISTORANTE PIZZERIA SRL, EMERSON Automation Solutions, FRIANDISE - artizan al gustului, Cofetaria ARTA, Cofetaria
Delicrema, GAL Zona Satmarului, SC Holiv Ecoplant SRL, Clubul Gastronomic Transilvan, Restaurant Maimuta Plangatoare, NAZ Restaurant,
Kane Group — Catering BT, Fundatia CIVITAS, Rottaprint, SC Boromir SRL, VIADAN SRL, S.C. ALSET S.R.L., Primaria Cluj-Napoca,
Inspectoratul Scolar Judetean Cluj, Slow Food, Food News
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Universitatea de Stiinte Agricole siMedicina Veterinara Cluj-Napoca

| Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor

Workshop: Sweet Spring, Atelier de martisoare

Organizatori: indrumator de an

Martis Georgiana, Dana Leopold, Lavinia Calinoiu

28 Februarie 2022 | 16.30-17.30

Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
Atelier de martisoare #5
Institutul de Stiintele Vietii (parter)

*Mdrtisoarele vor fi donate Centrului de Ingrijiri Paliotive Sf. Nectarie
din Cluj-Napoco

Organizatori:
indrumstori de an
Conf. dr. Loredana Leopold | Asistent dr. Lavinia Muresan | Asistent dr. Georgiana Martis

09
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Universitates de Stiinte Agricole 5i Medicing Veterinard Cluj-Napoca | Facultates de Stiinta 3i Tehnologia Alimentelor
| Azarla Food SRL| IRCA | ASTA |

Tehnologii moderne de procesare
in industria produselor de
panificatie-patiserie - de la teorie
la practica

8 noiembie 2022 | 16.00 —18.00 : ¥

9 noiembrie 2022 | 14.00 — 20,00 Goccioloni

Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor L
Statia pilot de Panificatie — Patiserie

Calea Floresti nr 64, Cluj-Napaca 400509

Invitati AZARIA FOOD:
Technical Manager, ing. dr. Monica BOTA
Sales Manager, Paul IGOR

Workshop online destinat studentilor din anul | 2 programului de master
sisterme de Procesare §i Contralul Calitatii Alimentelor

Organizatori:
Conf.dring. Simona MAN, Prof.dr.ing Adriana PAUCEAN,
SL.dr.ing. Simona CHIS

Info: sirmona.man@usarmvcluj.re

(o) @# AZARIA EE{E]

Workshop
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Universitatea de Stiinte Agricole si ind Veterinard Cluj-Napoca | Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
Wisdan SR.L.| Orkda Foods ia | it St i ia Al

Inovatii in fabricarea

produselor de panificatie

Si patiserie
Aplicatii ale premixurilor
Editia a Vill-a

29 Martie 2022 | 8.00 — 16.00

Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor,
Statia pilot de Panificatie — Patiserie
Calea Floresti nr. 64, Cluj-Napoca 400509

Invitati:
Brand Manager Viadan, Gabriel BAN
Consultant tehnic Orkla Foods Romania, Dan BIRIS

Organizatori:
Sef lucr.dring. Simona CHIS; Prof.dr.ing. Adriana PAUCEAN;
Conf dr.ing. Simona MAN
Info: simona.chis@usamvcluj.ro; simona.man@usamvcluj.ro
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Workshop

New principles concerning the manufacturing of modern sauces in gastronomy
Master GNDA

Data: 25 mai 2022

Invitati: Gheorghe Vasile Visan

Organizatori: Prof.dr.ing Adriana PAUCEAN, Conf.dr.ing. Simona MAN, SL.dr.ing. Simona CHIS,
SL.dr.ing. Liana SALANTA
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Prezenta si Vizibilitate in media

Marele premiu stiintific si alte 7 distinctii pentru Facultatea de Stiinta si Tehnologia
Alimentelor, la Targul de Inventii si Inovatii din domeniul alimentar INOVALIMENT 2022

Marele Premiu Stiintific INOVALIMENT a revenit predusului "Beechnutela - Crema tartinabila de jir”, realizat de Asist.
Cercetare Ing. dr. Andreea Puscas, impreuna cu grupul de cercetatori coordonat de Prof. dr. Vlad Muresan, de la Facultatea
de Stiinta si Tehnologia Alimentelor, la evenimentul organizat intre 21-25 noiembrie 2022,

Inventia se referd la o noud comporzitie a unui produs de tip crema tartinabild, recomandat pentru persoanele care au o

dieta saraca in grasimi saturate, fara substante energizante, lactoza sau fara zahar. Aceata este formata din miez de

seminte de jir (Fagus sylvatica, Fagus orientalis), miez de seminte floarea soarelui, grasime vegetala, zahar sau substituenti
ai acestuia, leciting, emulgatori de tipul mono si digliceridelor si substante cu rol antioxidant. Produsul de afla in curs de
brevetare.

"Crema tartinabila din jir este un produs inovll

Semintele de jir au fost zlese datorits substaf ~ Transylvania Food Summit, la USAMV Cluj-Napoca, in 3-4 noiembrie 2022
reprezinta o materie prima ce se poate obtin Ne bucuram s& anuntam organizarea, in 3-4 noiembrie 2022, a unei noi editii Transylvania Food Summit, cu invitati de
cresterea amprentei de carbon”, a declarat Al renume si dezbateri pe teme de mare actualitate in agribusiness, productie alimentara durabila, productie de bauturi,
retail si HoReCa, dezvoltare rurala si economie circulara in contextul crizei economice globale.

Alte sapte premii importante au revenit echi

. Deschiderea oficiald va avea loc in 3 noiembrie 2022, de la ora 9.30, in Aula Magna "Mihai Serban”, iar intre specialistii ca
urmeaza:
vor sustine dezbateri in cele doua zile se va afla si rectorul USAMY Cluj-Napoca, Prof. dr. Cornel Catoi.

Categoria BIOTEHNOLOGII Transilvania Food Summit are ca obiectiv principal reunirea mediului academic cu cel administrativ si de afaceri, a societ

civile si a specialistilor din domenii cheie, care sa-si expuna strategiile privind consclidarea pozitiei fermierilor roméniin

Premiul II: Valorificarea subproduselor agro-iff
Martau); precum si cresterea increderii consumatorilor in produsele alimentare romanesti si in cele locale.

lantul agroalimentar, promovarea produselor traditionale romanesti si a traditiilor culturale si gastronomice transilvane,

intre temele propuse pentru dezbateri se numara dezvoltarea pietelor locale: importanta lanturilor scurte alimentare; ro|
parteneriatelor si al cooperativelor in consolidarea si facilitarea prezentei pe piata a producatorilor si procesatorilor;
cercetarea, inovarea si agricultura de precizie; perspectivele agriculturii ecologice in Romania si Europa; promovarea
produselor agro-alimentare romanesti; prezenta alimentelor romanesti in lanturile HoReCa si retail sau economia circulg
n zonele montane.

Mult succes!

Site event: http://transilvaniafood.ro/

Program: http://transilvaniafood.r

#program
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itate in media

Ziua Absolventului la USAMV Cluj-Napoca - Targ de cariere

Ne bucuram sa anuntam organizarea, marti, 8 noiembrie 2022, a unui eveniment destinat tuturor studentilor nostri din

ultimul an de facultate - “Ziua Absolventului - Targ de cariere”.

Profesori si studenti ai fiecarei facultati, alaturi de absolventi de succes si invitati din domeniul economic vor participa la
reuniunea din Aula Magna "Mihai Serban”, care va fi deschisa, la ora 10.00, de Prof. dr. Cornel C&toi - rector si de Prof. dr.

Adrian Oros - prorector in Relatia cu mediul socic-economic.

Apoi, de la ora 11.00, fiecare j

precum si cu sesiuni de intre

USAMYV Cluj-Napoca participa la editia a XX-a a Salonului International al Cercetarii

. agps = se s s _ss gy ”
Felicitari si mult succes! Stiintifice, Inovarii si Inventicii "Pro Invent
Va prezentam in continuare | Universitatea noastra participa la editia a XX-a a Salonului International al Cercetarii Stiintifice, Inovarii si Inventicii
SONULINTERATRLAL Cnan (4 WD - -gT-
STURTIICE iAo

Invent”, gazduit de Universitatea Tehnica din Cluj-Napoca, intre 26-28 octombrie 2022, cu o cerere de brevet si 9 lug

Facultatea de Agricultura, PRO INVENT

EDITIA XX, 2626 DCTCMBNIE 2022
ALK SOLIVALINTA BT ARINA

inovative ale studentilor si cadrelor didactice de la Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor.

Workshop: "Agricultura, o sar in competitie au fost inscrise peste 300 de proiecte si inventii din variate domenii, iar intre participanti se numara

universitati, institute, centre si stafiuni de cercetare, firme, asociatii ale inventatorilor sau persoane fizice din tara si

Invitati: Nicolae Tritean - dirg] -
strainatate.

director Ecoinspect; Kiraly Zo|
Wa invitam cu drag la evenimentul gazduit de BT Arena si care va avea deschiderea miercuri, 26 octombrie 2022, la

Consiliul Judetean Cluj.

12.00! Festivitatea de premiere va avea loc in 28 octombrie, de |a aceeasi ora.

Lista proiectelor inscrise de USAMV Cluj-Napoca:

Cerere brevet - Paste vegetale tartinabile din seminte de floarea soarelui, ghinda si jir - compozitie si procedeu de

chtinere;

Idei inovative:

Material de ambalare activa pentru prelungirea termenului de valabilitate al pestelui proaspat;
Studiu comparativ al stabilitatii pigmentilor de culoare intr-un produs de tip cheesecake;

Dezvoltarea si optimizarea unui "cocktail” imbogétit in principii bioactive ;

Nanoparticule de oxid de fier transportate de probiotice;
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Criteriul D: Participatia subcriteriilor

Criteriul D

B D1.Proiecte de dezvoltare
institutionald depuse sau aprobate

M D2.Activitatea de elaborare a
dosarelor pentru acreditarea unor
forme de
invatamant/cercetare/servicii si
implicare in procesul de asigurare al
calitatii in Universitate

B D3.0rganizator manifestari stiintifice
din universitate/Reprezentant al
Universitatii/Altele
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Evaluare activitate
B: D:
Functie . Activitate C: L
A: Activitate e o - Implicarea in ]
didactics $t||r_1’gc|’f|ca PrfeSt.Iqu | dezvolarea TOTAL.:
Bl Cle prellestielnke institutionala
cercetare
Profesor 1647.37 4871.04 | 34086.42 851.23 41456.06
Conferenti
ar 714.95 2070.43 | 13808.98 577.73 17172.09
Sef lucrari 514.67 10330.84 | 18309.12 275 29429.63
Asistent 386.81 1097.15 5466.20 240 7190.16
CDA
192.06 1584.88 | 11754.28 60 13591.22
Total
3455.86 19954.34 | 83425.00 2003.96 108839.16
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Ponderea criteriilor 2022

B A Activitate didactica

B.Activitate stiintifica si de cercetare

B C.Prestigiu profesional

H D.Implicarea in dezvoltarea institutionald



Punctajul individual obtinut de catre membrii departamentului

Muste Sevastita Prof. dr. 6670.90
Mudura Elena Prof. dr. 4851.92
Paucean Adriana Prof. dr. 6381.45
Semeniuc Cristina Prof. dr. 6493.62
Muresan Vlad Prof. dr. 9945.63
Jimborean Mirela Prof. dr. 1736.79
Muresan Crina Prof. dr. 5375.75
Man Simona Conf. dr. 4850.90
Salagean Dan Conf. dr. 687.92

Tibulca Dorin Conf. dr. 1349.03
Coldea Teodora Conf. dr. 7336.38
Pop Anamaria Conf. dr. 2947.86
Marc Romina Sef lucr. Dr. 11345.56
Muresan Andruta Sef lucr. Dr. 4439.21
Chis Simona Sef lucr. dr. 5256.53
Borsa Andrei Sef lucr. dr. 2328.78
Fogarasi Melinda Sef lucr. dr. 6059.55
Martis Georgiana Asist. univ. Dr. 2241.18
Michiu Delia Asist. univ. Dr. 1900.61
Socaciu Maria Asist. univ. Dr. 3048.37
Puscas Andreea CDA dr. 4181.05

Martau Adrian CDA.dr 9410.17



Departamentul Ingineria Produselor Alimentare
Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor

Dinamica Criteriilor

83,425

80,000

70,000
60,000
50,000
40,000

30,000 19,954
15,258

20,000

4,933
3,456 1,613 2,004

A.Activitate didactica B.Activitate stiintifica si de C.Prestigiu profesional D.Implicarea in dezvoltarea
cercetare institutionald

m2021 m2022
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DINAMICA PUNTAIJ TOTAL

108,839

100,000

80,000

60,000

40,000

20,000

TOTAL A+B+C+D

2020 ®m2021 m2022
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hioary @ PRACTICE

Practica in
statiile pilot
si Apoldia Maior

(" )

Practica integrata a
anilor 1l TPPA, CEPA,
IPA si ll IPA in perioada
de vara 2022

- _/

Practica de
specialitate a
anilor lll TPPA,
CEPA si IPA

- / Responsabil: S.L. dr. Borsa Andrei



Specific
pentru
perioada de

practica din

sem. | si |l
2022

Studentii anului Il si lll au fost planificati pe 12
saptamani, alte 2 saptamani pentru recuperari, in
perioada de presesiune.

Au fost repartizati in medie cate 8/ saptamana la statiile
pilot in mod echilibrat si au fost redistribuiti intre statii in
functie de activitate.

O parte din practica s-a efectuat in 2022 la Crama Apoldia
Maior, studentii participand la procesul de imbuteliere a
vinului.




An Il An i
22 Contract de munca 44 Contract de munca
Practica la agenti Practica la agenti economici si statii
48 economici si statii pilot 51 pilot
1 Absenti 3  Absenti
71 Total 98 Total

Consilierea studentilor in
alegerea partenerului de
practica
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Situatie micropropductie STATIE PILOT PANIFICATIE +PATISERIE

* [UNIE — DECEMBRIE 2022

COOKIES CU PEPITE DE CIOCOLATA
1. 151.05 4658.21
150G/CASEROLA
FURSECURI ASORTATE
184.20 3020.42
200G/CASEROLA
_ MALAI IN LAPTE 90G/FORMA 39.78 1272.18
MINI STRUDEL CU CAISE
67.40 815.54
200G/PUNGA
. PRAJITURA CU MAR 250G/CASEROLA 431.50 4484.84
SALEURI CU CASCAVAL
318.10 9162.99
100G/ CASEROLA

TOTAL GENERAL 1192.03 23414.18
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Excursii de studiu

Organizatori: colectivul Materii prime vegetale si
Principii si metode de conservare; Conf.dr.

Anamaria Pop si Asist.dr. Martis Georgiana

Participanti: studentii anului || CEPA, IPA, TPPA.

Plafar, 25 nov. 2022
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Excursii de studiu

Organizatori: Asist.dr. Martis Georgiana,
Asist.dr. Delia Michiu
Participanti: studentii anului Il CEPA.

Teaca, Bistrita- Nasaud.
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Day 1

Centrul de
Ingrijiri Paliative
"Sfantul
Mectarie" Cluj
Mapoca

N

Day 2

Colectrwul de
cadre didactice
FSTA

Qr

Day 3

Concertul
traditional de
colinde din

Goneert de.

Aula Magna 3
R Golinde

] Aula Magna *“Mihai Serban™

Miercuri, 22 decembrie
Ora 14.00
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VIZITE CAMPUS USAMYV -STATII PILOT / ISV (total 11)

Echipa implicata Unitatea de invatamant Programare vizita*Data

Georgiana Martis, Suzana Biris, Delia Michiu,

Lavinia Calinoiu, Rotaru Mihail Colegiul Tehnic "Raluca Ripan", Cluj Napoca Xl 02.02.2022
Suzana, Delia, Georgiana Martis Liceul Tehnologic Nr. 1, Cluj-Napoca Xl 14.04.2022
Delia Michiu, Maria Morar, Georgian Martis Colegiul de Tehnic de Telecomunicatii, Cluj-Napoca Xl 07.04.2022
S De!'a Mlcm?' LR Colegiul Tehnic "Raluca Ripan", Cluj Napoca X 12.04.2022
Georgian Martis
Suzana, Delia, Cristina Coman Colegiul Agricol Traian Savulescu, Tg Mures IX-XII 06.05.2022
Simona Man, Madalina Medeleanu, Georgiana
Martis Colegiul Agricol, Tg Mures X=Xl LS
Crina Muresan, Georgiana Martis Liceul Tehnologic "Tudor Vladl'mllrescu , comuna Simian, IXXI] 28.05.2022
Mehedinti

: is, Delia Michiu, : . .

Georgiana Martis, Delia Michiu, Madalina Liceu Maranatha, Cluj-Napoca IX-XII 06.06.2022
Medeleanu

Georgiana Martis, Delia Michiu, Teodora Liceul Tehnologic de Servicii, Bistrita XIXII, 24.10.2022

Coldea, Martau Adrian, Cristina Coman

Cristina Anamaria Semeniuc, Maria-loana
Socaciu, Melinda Fogarasi, Delia Michiu, Colegiul Tehnic Energetic, Cluj-Napoca Xl 09.12.2022
Simona Man, Andreea Puscas

Liceul Tehnologic Constantin Brancusi, Dej IX-XII 28.11.2022

Sursa: Drive licee - FSTA 2022
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Analiza SWOT
Puncte forte STRENGTH

O

OPPORTUNITY ITHREAT

v' Citarea articolelor si lucrarilor stiintifice publicate;
v Publicare de articole stiintifice;
v' Activitatea cu studentii in competitii/ premii obtinute ;

v’ Cadre didactice abilitate - 8;
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STRENGTH

Analiza SWOT
Puncte slabe O

OPPORTUNITY THREAT
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Analiza SWOT
Oportunitati si amenintari

STRENGTH

O T

OPPORTUNITY THREAT

v'Dezvoltarea de parteneriate cu mediul economic;
v'Atragerea de fonduri prin activitatile de microproductie si prestari
servicii;

v'Digitalizare, dezvoltarea unor noi strategii didactice de predare;

v'/Abandonul studentilor si scaderea numarului de studenti interesati de

programele noastre de licenta si master;

v'Contextul socio-economic;
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Propuneri pentru 2023

Cresterea calitatii activitatii didactice si de cercetare prin publicarea de cursuri Si
indrumatoare de lucrari practice; publicarea de carti stiintifice si depunerea de proiecte
in competitii nationale si internationale;

Atragerea de cadre didactice tinere inalt performante si angajarea pe post de asistent
pe perioada nedeterminata;

Implicarea cadrelor didactice, a studentilor si personalului auxiliar in actiuni de
promovare a facultatii prin organizarea si participarea la actiuni in licee si in cadrul
Statiilor Pilot alte si alte actiuni pentru cresterea vizibilitatii facultatii;

Cresterea calitatii practicii studentilor, implicarea lor in realizarea unor produse care
sa satisfaca cerintele clientilor (realizarea unor studii de piata, feedback de la
consumatori, etc.).
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Calitatea nu este o actiune, ci un obicei.
Aristotel

FELICITARI MEMBRILOR DEPARTAMENTULUI I IPA!
SANATATE SI SPOR IN TOATE!

EADUE Tiishe Consiliului departamentului I TPA:
BOARD SHOWRG — CASUAL TALK\NG . . .
FE%SEE(;&%%T%EEE’REYﬁu Conf. dr. Simona Man -Director adjunct
GOIORC CLASSROOM Bite Conf. dr. Anamaria Pop- Responsabil cu educatia
:” { e Sef lucrari dr. Michiu DELIA- Responsabil cu cercetarea
j = Sef lucrari dr. Martis GEORGIANA- Responsabil cu activitati

EreT O ; BEAUTIFLIL}?S?(%“EUJDSJV%Q sociale §1 cu studen‘;ii:

EZE) %] 3 o0 . 5 o
ZNSBISI?N@SQRA&BQQGE Sef lucrari dr. Fogarasi MELINDA - Administrator departament
Booégﬁ,ﬂc}ém§ D aYe) Conf. dr. Coldea TEODORA- Responsabil cu Asigurarea Calitatii

s & mEXPLAININGON :"-D/:T

Raportul Departamentului IPA, USAMV Cluj-Napoca, 15.03.2023


https://citate.ro/calitatea-nu-este-o-actiune-ci-un-obicei/
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