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Plan operational 2015 

Analiza SWOT 

1.Didactic      2.Cercetare      3. Studenti  



Activitatea didactica  
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• Ocupate 

 

• Vacante 

 

• Licenta 

 

• Master 

 

•  Total studenti  

• Studenti FSTA 

 

•   Licenta:              
- locuri scoase 
la  concurs              
- locuri ocupate          
-studenti licenta 
1 oct 2014 

 

• Master:               
- locuri scoase 
la concurs               
- locuriocupate          
-studenti master 
1 oct 2014 

 

 

 
• Licenta 

 

• Master 

 

• Doctorat 

 Posturi 

didactice 
Programe 

de studii 

Studenti Absolventi 



Activitatea de cercetare 
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• Centre de 
cercetare 

• Laboratoare de 
cercetare 

• Contracte de 
cercetare                  
– PN II CI                  
-  PN II PD/TE            
-  PN II PCCA                               
- Mediul 
economic                        
- Proiect Tempus 

• Carti didactice 

• Carti stiintifice 

• Articole stiintifice           
- ISI prim autor                        
- ISI coautor 

• Brevete de 
inventie 

• Premii                                    
-Proinvent                        
-Alte premii 
internationale      
- UEFISCDI  

Infrastructura 

de cercetare 

Finantarea 

activitatii de 

cercetare 

Valorificarea 

activitatii de 

cercetare 



Activitatea cu studentii 
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• Total locuri 

• Distribuirea pe 
camine  

  

• Burse pentru 
studenti 

• Locuri in tabere 

• Activitatea de practica 

• Unitati de practica 

• Practica in statiile pilot 
USAMV Cluj Napoca 

•  Workhop carne 
/zaharoase 

• Workshop Viadan 

• Workshop Panemar 

• Parteneriat Supremia 

• Agronomiada 

• Excursii studii   

• Excursii documentare 

• Parteneriat ASTA  
 

 

 

 

Cazare 

 
Burse Practica 



Relatii internationale  

1. Mobilitati teaching outgoing  8 

 

2. Mobilitati teaching incoming 

 

 

2 

 

3. Mobilitati studiu studenti 

outgoing 

 

 

4+2 

 

4. Mobilitati studiu studenti 

incoming 

 

1+2 

5. Mobilitati placement 

 

1+6 
6 



Evenimente 2014 

Sesiunea de Comunicari Stiintifice 
Studentesti  

Festivalul alimentului 

Simpozion International Prospects 
for the 3rd Millennium  

Parteneriat Coreea  
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Dezvoltare infrastructura 

2014 
D
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 Laborator de analiza senzoriala 

 Laborator microbilogie si sala pregatire medii 

 Statia pilot produse carne  
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Analiza SWOT  
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Puncte tari 

Prestigiu profesional 

  Infrastructura 

 

Calitatea studentilor 

  

Admiterea pe 
domeniu IPA 

 

 

 

 

Publicarea de articole 
ISI si BDI  

 
Revista BUASVM 
seria FST BDI pe 
domeniu IPA 

Puncte slabe 

Numar redus locuri 
admitere buget  

Resurse 
financiare/umane 
reduse pentru 
cercetare  

Relatia cu mediul 
economic 

Numar mare de 
posturi vacante  

Numar redus de 
mobilitati 
internationale  

Oportunitati 

Parteneriate cu 
mediul de afaceri 

Participarea in 
proiecte H2020 

Cresterea numarului 
de parteneriate 
internationale  

Amenintari 

Reducerea 
numarului de 
absolventi liceu 

Abandonul scolar  

Reducerea finantari 
pe student 
echivalent 



Plan operational 2015 

• Activitatea didactica 
• Creşterea continua a calitaţii centrate pe student 

• Revizuirea curiculei universitare, a fişelor disciplinelor 

• Identificarea suprapunerilor în procesul de predare 

• Extinderea invatamantului modular mai ales la disciplinele tehnologice 

• Atragere de studenţi (marketing universitar) 

• Organizarea unui tutoriat flexibil de consiliere şi orientare care să ofere 

studenţilor un suport eficient pe toată durata studiilor.  

• Diversificarea ofertei educaționale prin propunerea unui nou program de 

master  cu predare în limba engleză Gastronomy, Nutrition and Dietetics şi 

a unui curs postuniversitar Experiential Learning in Culinary Sciences 

• Scoaterea la concurs a unor posturi didactice  (profesor, conferentiar, sef 

lucr, asistent), prin selectarea cadrelor didactice pe baza competenţei 

ştiinţifice şi pedagogice  

. 
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Plan operational 2015 

• Activitatea de cercetare si relatii 

internationale  
• Indexarea revistei BUASVM Food Science and Technologi in Thomson 

Journal Master List 

• Publicarea a min 20 articole ISI cu autori din FSTA 

• Cresterea numarului de participari la conferinte internationale  

• Dezvoltarea de noi acorduri bilaterale cu facultati partenere din UE 

• Cresterea numarului de cercuri stiintifice studentesti, implicarea mai activa a 

studentilor in activitatea de cercetare 

• Stimularea participării cu propuneri de proiecte naţionale şi internaţionale, 

prin organizarea de grupuri de lucru interdisciplinare, interuniversitare; 

• Susţinerea activităţii de brevetare. 
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Plan operational 2015 

• Activitatea cu studentii si administrativa  
 

• Sprijinirea voluntariatului in randul studentilor pentru diverse actiuni 

desfasurate cu ocazia admiterii, in statiile pilot, Ziua Mondiala a 

Alimentatiei, acţiuni caritabile; 

• Organizarea de workshopuri, conferinte pe teme specifice cu invitati din 

mediul economic si care sa puna in valoare potentialul statiilor pilot si al 

facultatii; 

• Sprijinirea programului „Alumni” in vederea organizarii unei baze de date si 

participarea absolventilor de succes din diverse domenii de activitate 

(economic, invatamant, cercetare) la actiuni de popularizare a facultatii, 

dezbateri cu viitorii absolventi. 

• Sprijinirea activitatii studentilor din cadrul Asociatiei Studentesti- Stiinta si 

Tehnologia Alimentelor (ASTA)  

• Amenajarea spatiilor didactice – subsol cladire veche 
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Activitate didactică 

• LA NIVEL DE LICENŢĂ 
– TEHNOLOGIA PRELUCRĂRII PRODUSELOR AGRICOLE 

– CONTROLUL ŞI EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE 

– INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE 

• LA NIVEL DE MASTER 
– SISTEME DE PROCESARE ŞI CONTROLUL CALITĂŢII 

PRODUSELOR ALIMENTARE 

– SIGURANŢĂ ALIMENTARĂ ŞI PROTECŢIA CONSUMATORULUI 

– MANAGEMENTUL CALITĂŢII ALIMENTELOR (FQM) 

– GASTRONOMIE, NUTRIŢIE ŞI DIETETICĂ ALIMENTARĂ  

– GASTROMY, NUTRITION AND DIETETICS  (lb.engleza) 

• LA NIVEL DE DOCTORAT 
– AGRONOMIE 

– BIOTEHNOLOGII 

– MEDICINĂ VETERINARĂ 

PROGRAME DE STUDII 



 STRUCTURA POSTURILOR DIDACTICE 

2014 

DENUMIREA 

POSTULUI 
Ocupate 

% din total ocupate 

Vacante 
Total pe 

categorii pe 

poziţii 

pe 

categorii 

Profesor 4 14,29 
39,29 

1 5 

Conferenţiar 7 25 0 7 

Şef lucrări 6 21,43 
60,72 

13 19 

Asistent 11 39,29 8 19 

TOTAL 28 100 100 22 50 

% din total 

posturi 
56 % 44% 100 
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SITUATIA NUMĂRULUI DE ABSOLVENŢI  

LICENŢĂ  

2014 

Specializarea 

Total 

studenti 

an IV 

Nr. Studenţilor 

absolvenţi 

din care:  

 prezentaţi la 

examenul de 

licenţă 

din care:  

promovati la 

examenul de 

licenţă 

 

Nr. Studenţilor cu 

situaţia la 

învăţătura 

neîncheiată 

CEPA 75 68 66+2* 66+2* 7 

TPPA 27 26 25+3* 25+3* 1 

IPA 22 16 16 16 6 

TOTAL 

FACULTATE 
124 110 107 + 5PA 112 14 

 LICENŢĂ – ZI  

 LICENŢĂ – ID  

Specializarea 

Total 

studenti an 

IV 

 

Nr. Absolvenţi 

din care:  

 prezentaţi la 

examenul de 

licenţă 

din care:  

promovati 

examenul de 

licenţă 

 

Nr. Studenţilor cu 

situaţia la 

învăţătatura 

neîncheiată 

TPPA 21 16 
13 

 
13 5 

STUDII UNIVERSITARE DE LICENŢĂ  



SITUAŢIA NUMĂRULUI DE ABSOLVENŢI  

MASTER - 2014 

STUDII UNIVERSITARE DE MASTER 

Specializarea 
Total studenti 

an II 

Nr. Studenţilor 

absolvenţi 

din care:  

 prezentaţi la 

examenul de  

disertatie 

din care:  

promovati la 

examenul de  

master 

 

Nr. Studenţilor 

cu situaţia la 

învăţătura 

neîncheiată 

MCA 25 18 18 18 7 

SPCCPA 24 18 18+1* 18+1 6 

SAPCO 48 36 32+3* 32+3 12 

TOTAL 

FACULTATE 97 72 72 + 4PA 72 +4 25 



STUDII UNIVERSITARE DE LICENŢĂ 

Numărul de locuri scoase la Admitere  

Licenţă ZI - An. Univ. 2014-2015  

Domeniul:  

Ingineria Produselor Alimentare 

Nr. 

Locuri  

buget 

2014-

2015 

Nr. 

Locuri 

taxă 

2014-

2015 

TOTAL 

Locuri 

2014-

2015 

89 + 7 RM 101 197 

Invatamant distanta 
50 

 
50 

TOTAL 89 151 247 
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STUDII UNIVERSITARE DE LICENŢĂ 

Numărul de locuri ocupate Admitere  

Licenţă ZI An. Univ. 2014-2015 

Domeniul: Ingineria Produselor 

Alimentare 

Nr. 

Locuri 

buget 

2014-

2015 

Nr.  

Locuri 

taxă 

2014-

2015 

TOTAL 

Locuri 

2014-

2015 

89+7 RM 73 169 

TOTAL 89+7 RM 73 (72%) 
169 

(85.78%) 
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SITUATIA NUMĂRULUI DE STUDENŢI 

LICENŢA  

1 Octombrie 2014 

Specializarea Buget 2014 Taxă 2014 TOTAL 2014 TOTAL 2013 

CEPA 105 28 133 228 

TPPA 101 37 138 195 

IPA 173 91 264 135 

TOTAL FACULTATE 379 156 535 558 

 LICENŢĂ – ZI  

 LICENŢĂ – ID  

Specializarea An  TOTAL 2014    TOTAL 2013 

 

 

TPPA 

I 17 21 

II 20 22 

III 17 12 

IV 12 22 

TOTAL 66 77 



STUDII UNIVERSITARE DE MASTER 

Numărul de locuri scoase la Admitere 

Master ZI - an univ. 2014-2015 

Domeniul: Ingineria Produselor 

Alimentare 

Nr. Locuri  

buget 

2014-2015 

Nr. Locuri 

taxă 

2014-2015 

TOTAL 

Locuri 

2014-2015 

Specializarea 

Managementul calităţii 

alimentelor 
16+1 RM 22 38+1RM 

Sisteme de procesare şi 

controlul calităţii 

produselor alimentare 
15+1 RM 22 37+1RM 

Siguranţa alimentară şi 

protecţia consumatorului  15 23 38 

Gastronomie, nutriţie şi 

dietetică alimentară 15 22 37 

TOTAL 61+2 RM 89 150+2 RM 



STUDII UNIVERSITARE DE MASTER 

Numărul de locuri ocupate Admitere 

Master ZI - an univ. 2014-2015  

Domeniul: Ingineria Produselor 

Alimentare 

Nr. Locuri 

buget 

Nr. Locuri 

taxă 

TOTAL 

Locuri 

Specializarea 

Managementul calităţii 

alimentelor 
16+1 RM 2 18+1RM 

Sisteme de procesare şi 

controlul calităţii 

produselor alimentare 

15+1 RM 8 23+1 RM 

Siguranţa alimentară şi 

protecţia 

consumatorului  

15 21 36 

Gastronomie, nutriţie şi 

dietetică alimentară 15 1 16 

TOTAL 61+2 RM 32 93+2 RM 



SITUATIA NUMĂRULUI DE 

STUDENŢI MASTER  

1 Octombrie 2014 

Specializarea Buget Taxă 
TOTAL 

2014 

TOTAL 

2013 

MCA 37 4 41 47 

SPCCPA 36 15 51 53 

SAPCO 35 48 83 94 

GNDA 15 1 16 - 

TOTAL 

FACULTATE 
123 68 191 194 

 MASTER – ZI  
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TOTAL STUDENTI FSTA 

FORMA DE STUDIU 2014   2013 

LICENTA ZI 535 558 

LICENTA ID 66 77 

MASTER 191 194 

DOCTORAT 19 19 

POSDOC 4 

TOTAL 815 848 



Titlul de doctor 2014  

Nr. crt. Doctorand Conducator 

1 Drd. Scrob Stăncuța Alexandrina  

 

Prof. dr. Sevastița Muste 2 Drd. Chircu Ioana Carmen 

3 Drd. Pop Anamaria 

4 Drd. Fărcaș Anca Corina Prof. dr. Maria Tofană 

5 Drd. Pag Andreea Ioana  

 

Prof.dr.Carmen Socaciu 6 Drd. Pop Cosmin  

7 Drd. Mureșan Oana Lelia  



INFRASTRUCTURA DE CERCETARE  

Nr DENUMIREA CENTRULUI / LABORATORULUI 

DE CERCETARE  

DIRECTOR  

CENTRE DE CERCETARE  

1. CENTRUL DE CERCETARE IN BIOCHIMIE SI 

BIOTEHNOLOGIE AGROALIMENTARA 

Prof.univ.dr. Carmen SOCACIU 

 

2. CENTRUL DE CERCETARE PRIVIND CALITATEA 

SI SIGURANTA ALIMENTULUI 

Conf.univ.dr. Elena MUDURA 

LABORATOARE DE CERCETARE 

1. LABORATOR DE CERCETARE  NUTRITIE 

MOLECULARA SI PROTEOMICA 

Sef  lucr.dr. Ramona 

SUHAROSCHI  

 

2. LABORATORUL DE INCERCARI PENTRU 

CALITATEA SI SIGURANTA ALIMENTULUI 

 

Sef  lucr.dr. Sonia SOCACI 

 



FINANTAREA ACTIVITATII DE CDI 

IN ANUL 2014 

Programul  Numar 

proiecte  

Devize 2014  

(lei) 

Programul PNII – RU - TE 1 205.089 

Programul PN-II-PT-PCCA-2013  1  125.000  

Programul PNII – CI  4 140.000 

Programul PN II -PD  1 113.190 

Proiecte cu mediul de afaceri  1 12.000 

Finatari UE – Tempus  1 60.335 

Total  9 655.614 



FINANTAREA ACTIVITATII DE CDI 

IN ANUL 2014 

PROGRAMUL PN II 

Nr.crt. Rol USAMV Titlul  

proiectului 

Director/ 

Responsabil 

Total 2014 lei 

CECURI DE INOVARE 

1. Director Tehnologia de obtinere a unui sortiment de mustar 

functional  cu extract de plante medicinale 

Rotar Ancuta  30.000 

2. Director Optimizarea metodei de extractie si caracterizarea  

polizaharidului kefiran, ingredient natural cu 

aplicabilitate în industria alimentara 

Rotar Ancuta  

 

30.000 

3. Director Obținerea unui sortiment de produs lactat acid cu 

fructe goji și studiul caracteristicilor probiotice la 

depozitare 

Rotar Ancuta  

 
50.000 

4. Director Obtinerea unui sortiment de pâine functionala cu 

adaos de faina de borhot 

Sonia Socaci  30.000 

 



FINANTAREA ACTIVITATII DE CDI 

IN ANUL 2014 

PROGRAMUL PN II 

Nr.crt. Rol USAMV Titlul  

proiectului 

Director/ 

Responsabil 

Total 2014 

lei 

PNII PD/TE 

1. Director Brewer's yeast as biosorbent for precious and heavy 

metals biosorption from waste waters 

Stanila Andreea 113.190 

2. Director Instrumente nanobiotehnologice cu aplicatii in 

medicina moleculara: sinteza, caracterizare si studii 

in vitro 

Coman Cristina 205.089 



FINANTAREA ACTIVITATII DE CDI 

IN ANUL 2014 

PROGRAMUL PN II 

Nr.crt. Rol USAMV Titlul  

proiectului 

Director/ 

Responsabil 

Total 2014 

lei 

PN II – PT - PCCA 

1. Coordonator 

 

O nouă generaţie de băuturi probiotice funcţionale cu 

impact asupra sănătăţii gastrointestinale 

Vodnar Dan 125.000 



FINANTAREA ACTIVITATII DE CDI 

IN ANUL 2014 

CONTRACTE CU MEDIUL DE AFACERI 

Nr.crt. Rol USAMV Titlul  

proiectului 

Director/ 

Responsabil 

Total 2014 

lei 

CONTRACTE CU MEDIUL DE AFACERI 

1. Director  Determinarea acizilor amari din conuri si peleti de 

hamei 

Maria Tofana 12.000 



FINANTAREA  ACTIVITATII DE CDI 

IN ANUL 2014 

TEMPUS 

 

Nr.crt. Rol USAMV Titlul  

proiectului 

Director/ 

Responsabil 

Total 2014 

lei 

FINANTARI UE - PROIECTE TEMPUS 

1. Director  Modernization and harmonization o f Tourism 

study programs in Serbia 

Ramona Suharoschi 60.335 



CURSURI DIDACTICE PUBLICATE IN ANUL 

2014 

Nr. 
crt. 

Titlul Cartii Editura, anul publicarii 
Autor/ 

Coordonator 

1.  
Materii prime vegetale 1. Manual didactic 
pentru semestrul 1 învăţământ la distanţă 

Editura AcademicPres, Cuj-Napoca, 
Romania, 2014, ISBN 978-973-744-404-2 

Sevastița Muste 

2. 
Materii prime vegetale 2 Manual didactic 
pentru semestrul 2 învăţământ la distanţă 

Editura AcademicPres, Cuj-Napoca, 
Romania, 2014, ISBN 978-973-744-405-9 

Sevastița Muste 

3.  Produse alimentare de origine animala 
Editura Risoprint, Cluj-Napoca, 2014, ISBN 
978-973-53-1435-4 

Cornel Laslo  

4. 
Tehnologia uleiurilor vegetale si a 
margarinei 

Editura Academicpres 2014, cluj-Napoca, 
Romania, 978-973-744-370-0 

Emil Racolta  



INDRUMATOARE LUCRARI PRACTICE 

PUBLICATE IN ANUL 2014 

Nr. 

crt 
Titlul Cartii 

 

Editura, anul publicarii  

 

Autor/ 

Coordonator 

1.  Aditivi alimentari - Indrumator de laborator 
Editura AcademicPres, 2014, ISBN-978-973-744-363-
2 

Maria Tofana 
Sonia Ancuta Socaci  

2. 
PRACTICUM Materii prime de origine animală, 
Îndrumător de lucrări practice 

Editura Risoprint Cluj-Napoca, 2014, ISBN-978-
973-53-1427-9 

Gheorghe Şteţca  
Teodora Emilia Coldea  



CARTI STIINTIFICE PUBLICATE IN ANUL 2014 

Nr. 
crt. 

Titlul Cartii Editura, anul publicarii 
Autor/ 

Coordonator 

1. Calitatea si inocuitatea berii 
Editura Mega, Cluj Napoca, Romania, 978-606-
543-4301-1 

Elena Mudura 

2. 
Modelarea, simularea si conducerea 
avansata a bioproceselor fermentative 

Editura Universitatii Lucian Blaga din Sibiu, 
Romania, 978-606-12-0668-1 

Elena Mudura 

3. 
Biomasa de drojdie de bere. Caracterizare si 
potential de valorificare 

Editura AcademicPres, Cluj-Napoca, Romania, 

2014, 978-973-744-345-8 
Adriana Păucean 

4. 
In vitro survivability of probiotic bacteria 

during exposure to gastrointestinal tract 
conditions 

Editura Academic Pres, Cluj Napoca, Romania, 
978-973-744-349 

Dan Cristian Vodnar 



ACTIVITATE PUBLICISTICA  2014 

(Nr. articole) 

ISI cu factor de impact Prim autor /
autor corespondent

ISI cu factor de impact Total

BDI Prim autor / autor corespondent

BDI Total

0
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1

17 

26 

42 

45 
ISI cu factor de impact
Prim autor / autor
corespondent

ISI cu factor de impact
Total

BDI Prim autor / autor
corespondent

BDI Total



LISTA LUCRARILOR ISI  

PUBLICATE IN 2014  (prim autor/autor 

corespondent FSTA) =17 

Nr. 
crt 

Titlul lucrarii Tipul Autorii Revista 
Factorul 

de impact 

1. 
The influence of particle size distribution on 
sunflower tahini rheology and structure  

Articol  
Vlad Muresan, Sabine Danthine, Emil Racolta, 
Sevastita Muste and Christophe Blecker 

Food Process 
Engineering 

0.626 

2. 

HPLC/PDA–ESI/MS Identification of Phenolic 
Acids, Flavonol Glycosides and Antioxidant 
Potential in Blueberry, Blackberry, Raspberries 
and Cranberries 

Articol  
Diaconeasa, Z. , Florica, R. , Rugină, D. , Lucian, 
C. , & Socaciu 

Journal of Food and 
Nutrition Research 

0.6 

3. 
The influence of different polymers on viability 
of Bifidobacterium lactis 300b during 
encapsulation, freeze-drying and storage 

Articol  
Oana L. Pop, Brandau Thorsten, Jens Swinn, Dan 
C Vodnar, Carmen Socaciu 

Journal of Food 
Science and 
Technology 

2.024 

4. 
Antiproliferative and antioxidant properties of 
anthocyanin rich extracts from blueberry and 
blackcurrant juice 

Articol  
Zoriţa Diaconeasa, Loredana Leopold, Dumitriţa 
Rugină, Huseyin Ayvaz, Carmen Socaciu 

International Journal 
of Molecular 
Sciences 

2.339 

5. 
Minor Volatile Compounds in Traditional 
Homemade Fruit Brandies from Transylvania-
Romania, as Determined by GC-MS Analysis 

Articol  
Teodora Emilia Coldea, Carmen Socaciu, Zaharie 
Moldovan, Elena Mudura 

Not Bot Horti 
Agrobo 

0.476 

6. 
Nutritional Properties and Volatile Profile of 
Brewer’s Spent Grain Supplemented Bread 

Articol  
Anca C. Fărcaș, Sonia A. Socaci, Maria Tofană, 
Crina Mureşan, Elena Mudura, Liana Salanţă, 
Stăncuța Scrob 

Romanian 
Biotechnological 
Letters 

0.351 

7. 

Chemometric Discrimination of Different 
Tomato Cultivars Based on Their Volatile 
Fingerprint in Relation to Lycopene and Total 
Phenolics Content 

Articol  
Sonia A. Socaci, Carmen Socaciu, Crina Mureşan, 
Anca Fărcaş, Maria Tofană, Simona Vicaş, Adela 
Pintea 

Phytochemical 
Analysis 

2.45 

8. 

Selenium enriched green tea increase stability 
of L. casei and L. plantarum in chitosan coated 
alginate microcapsules during exposure to 
simulated gastrointestinal and refrigerated 
conditions 

Articol  Vodnar Dan Cristian, Socaciu Carmen 
LWT - Food Science 
and Technology 

2.4680 

9. 
Romanian wines quality and authenticity using 
FT-MIR spectroscopy coupled with multivariate 
data analysis 

Articol  Banc R., Loghin F, Miere D, Fetea F, Socaciu C.* 
Not Bot Horti 
Agrobo 

0.476 
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LISTA LUCRARILOR ISI  

PUBLICATE IN 2014  (prim autor/autor 

corespondent FSTA) 

Nr. 
crt 

Titlul lucrarii Tipul Autorii Revista 
Factorul 

de 
impact 

10. 

Untargeted Metabolomics for Sea Buckthorn (Hippophae 
rhamnoides ssp.carpatica) Berries and Leaves: Fourier 
Transform Infrared Spectroscopy as a Rapid Approach for 
Evaluation and Discrimination 

Articol  Pop R., Buzoianu A., I.Rati, Socaciu C.* 
Not Bot Horti 
Agrobo 

0.476 

11. 
UPLC-QTOF-ESI(+) MS And Direct Ms Injection Used To 
Fingerprint Resting And Stimulated Saliva Profiles: Preliminary 
Results 

Articol  
Badea I.C., M. Crisan, R. Pop, A. F.Badea, C. 
Socaciu* 

Studia UBB 
Chemia  

0,136 

12. 
Pharmacological Benefits of Herbal Formulations in the 
Management of Psoriasis vulgaris, 

Articol  
Boca, AN., Tataru, A., Buzoianu, AD, Pincelli, 
C., Socaciu, C.*,  

Not Bot Horti 
Agrobio 

0.4760 

13. 

Comparative HPLC-DAD-ESI(+)MS Fingerprint and 
Quantification of Phenolic and Flavonoid Composition of 
Aqueous Leaf Extracts of Cornus mas and Crataegus 
monogyna, in Relation to Their Cardiotonic Potential 

Articol  
Badalica-Petrescu, M., Dragan, S., Ranga, F., 
Fetea, F. Socaciu, C.* 

Not Bot Horti 
Agrobio 

0.4760 

14. 
Green synthesis of gold nanoparticles by Allium sativum 
extract and their assessment as SERS substrate 

Articol  
Coman C., L. F. Leopold, O. D. Rugină, 
L.Barbu-Tudoran, N. Leopold, M. Tofană, C. 
Socaciu* 

Journal of 
Nanoparticle 
Research 

2.175 

15. 
Carotenoid composition of berries and leaves from six 
Romanian Sea Buckthorn (Hippophae rhamnoides L.) varieties 

Articol  
Pop R.M., Y. Weesepoel, C. Socaciu*, 
A.Pintea, J.P. Vincken, H.Gruppen 

 Food 
Chemistry 

3.259 

16. 
Characterization of resting versus stimulated saliva fingerprints 
using Middle-Infrared Spectroscopy assisted by Principal 
Component Analysis  

Articol  Badea I., M.Crisan, Fetea F., Socaciu C.* 
Romanian 
Biotech 
Letters 

0.351 

17. 
Room Temperature Synthesis of Highly Monodisperse and Sers 
Active Glucose Reduced Gold Nanoparticles 

Articol  
Radu A. Boitor, István Sz. Tódor, Loredana F. 
Leopold*, Nicolae Leopold 

Journal of 
Applied 
Spectroscopy 

0.514 



LISTA LUCRARILOR ISI  

PUBLICATE IN 2014  (co-autor FSTA) 

Nr. 
crt 

Titlul lucrarii Tipul Co-Autorii FSTA Revista 
Factorul de 

impact 

1. 
Effect of Pasteurization and Shelf Life on the 

Physicochemical Properties of Physalis (Physalis 
Peruviana L.) Juice 

Articol  
Zoriţa S. 

Diaconeasa 

Journal of Food 

Processing and 
Preservation 

0.938 

2. 
Application of Fourier Transform Infrared Spectroscopy For 

The Characterization of Sustainable Cosmetics And 
Ingredients with Antioxidant Potential 

Articol  Socaciu, C 
Environmental Engineering 
and Management Journal 

1.258 

3. 
Characterization of the Effects of Two Polyphenols-Rich 

Plant Extracts on Isolated Diabetic Human Mammary 
Arteries 

Articol  Socaciu, C. Revista de Chimie 0.677 

4. Xanthophyll Esters in Fruits and Vegetables Articol  Socaciu C. Not Bot Horti Agrobo 0.476 

5. 
The silver influence on the structure and antibacterial 

properties of the bioactive 10B2O3−30Na2O−60P2O2 
glass 

Articol  
Dan Cristian 

Vodnar  
Journal of Non-Crystalline 
Solids  

1.716 

6. 
Polyphenolic Content, Antioxidant and Antimicrobial 

Activities of Lycium barbarum L. and Lycium chinense Mill. 
Leaves 

Articol  
Dan Cristian 

Vodnar  Molecules  2.095 

7. 
Comparative Studies on Polyphenolic Composition, 

Antioxidant and Antimicrobial Activities of Schisandra 
chinensis Leaves and Fruits 

Articol  
Dan Cristian 

Vodnar  
Molecules 

2.095 

8. 
Predominant and Secondary Pollen Botanical Origins 

Influence the Carotenoid and Fatty Acid Profile in Fresh 
Honeybee-Collected Pollen 

Articol  
Sonia Ancuta̧ 

Socaci 
Journal of Agricultural and 
Food Chemistry 3.107 

9. 
Epoxidation of olefins with molecular oxygen as the oxidant 
using gold catalysts supported on polyoxometalates 

Articol  

Cristina Coman 
Green Chemistry 

6.852 



PROPRIETATE INTELECTUALA  

Nr. 

crt 
Felul titlului Inregistrat la  Autorii  Descrierea 

1. Brevet de inventie 129331  
Racolța Emil 

Iuonaș Lucian 

Compoziţie de jeleuri energizante şi 

procedeu de obţinere 



CAZAREA STUDENTILOR FSTA 

2014 
 

Numarul total de locuri de cazare studenţi USAMV: 1276 
-din care Facultatea Ştiinţa şi Tehnologia  Alimentelor: 145 (11.40%) 

                                                 

 



CAZAREA STUDENTILOR 

Distribuirea locurilor de cazare la cămine 

 

 

TOTAL STUDENTI CAZATI:  75% din cererile de cazare eligibile 

 



Locuri în taberele studenţeşti 

2014  

Cereri  Alocate 

Tip 

studii 

 

Nr. 

cereri 

Locuri 

alocate 

Tabara la 

mare 

Costinesti 

Tabara la 

munte 

Sinaia 

Licenţă/

Master 

20 10 8 2 



Burse pentru studenti 
 

COMPARATIV 2012-2013   35,25% DIN TOTAL STUDENTI BUGET 

                        2013-2014   37,60% DIN TOTAL STUDENTI BUGET 



ACTIVITATEA DE  PRACTICA 

• 200 de parteneriate cu unitati de 
I.A. din regiunea NV si Centru 

• Statiile pilot USAMVCN 
Practica  

• 12 excursii de studii si documentare 
discipline tehnologice 

Vizite 
Documentare 

• 4 Workshopuri: Tehnologia carnii, 
Tehnologia produselor zaharoase, 
Tehnologia panificatiei (2) 

Seminarii 

Workshopuri 



 

 

                        Anul de studiu/ 

Specializari  

(CEPA, TPPA, IPA) 

 

Unitatea de practica 

 

Total studenti  

I, II 

Statii pilot 

 

 

 

116 

 

 

 

 

 

 

 

 

177 

SC. Napolact 

Sc. Prodvinalco SA 

Sc. Bonas SRL 

Sc. Paneteria SRL 

SC. Cina 

SC Everest SRL 

SC AgroTransilvania SA 

SC. Casa Pane Dolce SRL 

Agro Transilvania 

SC Ioasim SRL 

SC. Amaretto SRL 

Sc. Oncos SRL 

Unitati de industrie alimentara (pe baza de conventie individuala) 

III 

Statia pilot panificatie 

113 

Statia pilot bere 

Statia pilot preparate carne 

Statia pilot produse lactate 

Statia pilot produse zaharoase 

IV Unitati de industrie alimentara (pe baza de conventie individuala) 124 

I, II  MASTER 
Ferme  Germania 

  
22 

TOTAL FACULTATE                                                                                                                       552                                         































Workshop-uri:  

STATIILE PILOT LEGATURA  

STUDENTILOR CU MEDIUL ECONOMIC 

Advanced processing technology on 

confectionery – 

Practical demonstrations with  

Mazzetti Renato’s equipment 

Conf. dr. Racolta Emil 

As.dr. Vlad Muresan 

 

 

Studii privind obţinerea preparatelor din 

carne cu condimente şi aditivi comercializaţi 

de S.C. ALMI-ROM S.R.L. Gheorgheni, jud. 

Harghita- mai 2014 

Sef lucr. Dr. Dan Salagean 

Conf. dr. Dorin Tibulca 

 

Grup tinta: AN III, IV TPPA, CEPA, IPA 



WORKSHOP-URI 

Inovaţia în fabricarea produselor de panificaţie şi patiserie – 

aplicaţii ale premixurilor  24.03.2014 

USAMV/FSTA - SC VIADAN, SC NAPOSIGAL QUALITY SRL 
CADRE DIDACTICE:  

Sl. Dr. Simona Man 

Conf.Dr. Adriana Paucean 

GRUP TINTA:  

35 studentii An III  (TPPA, CEPA, IPA) 



63 

Diversificarea sortimentală a produselor de panificaţie - 

patiserie ȋn relaţie cu tendinţele de consum şi aspectele 

tehnologice moderne  

12.03.2014, USAMV/FSTA- SC PANEMAR MORARIT SI 

PANIFICATIE SRL 

CADRE DIDACTICE:  

Sl. Dr. Simona Man 

Conf.Dr. Adriana Paucean 

 

GRUP TINTA:  

35 studentii An III  (TPPA, CEPA, IPA) 

“PASIUNE PENTRU MESTESUGUL PAINII” 

ING. ANDREI CHIOREAN ABSOLVENT TPPA 

SCHIMB DE EXPERIENTA INTRE GENERATII 



PARTENERIAT SC. SUPREMIA-GROUP 

PROGRAMUL DEBUT IN CARIERA 

destinat studentilor si tinerilor absolventi 

  

• APRILIE 2014 

• Prezentarea programului  

• Lansarea concursului 

burse de practica pentru 

studenti- 25 MAI 2014 

GEORGIANA FOSTOC –AN III TPPA 

CASTIGATOAREA CU TEMA 

Gestionarea produselor alergene/non-

alergene. 

ANGAJATA 3 LUNI LA 

DEPARTAMENTUL CTC, 800LEI/LUNA 
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GEORGIANA FOSTOC  A  CONCURAT CU STUDENTI AI 

FACULTATILOR SIMILARE DIN TIMISOARA, SIBIU, ORADEA, 

BAIA MARE 



                    AGRONOMIADA  8-11 mai 2014 IASI 

      

       

CONCURSURI STUDENTESTI 

TEHNOLOGIA LAPTELUI  

TEHNOLOGIA CARNII 

PREMIUL I- APETREA LOREDANA 
–AN IV CEPA 

PREMIUL III- ANTON MARIA- AN 
IV CEPA 

COORDONATORI 

CONF. DR. TIBULCA DORIN 

SL.DR. JIMBOREAN MIRELA 
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SESIUNEA DE COMUNICARI STIINTIFICE STUDENTESTI  

Editia a XII a 

10 Aprile 2014 

1. Sectiunea 13. Ingineria si Tehnologia 

Produselor alimentare 

34 lucrari  

2. Controlul si Expertiza Produselor alimentare 34 lucrari  

Cadru didactic coordonator  Studenti  Premiul obtinut  

Edward Muntean  Conovali Alexandru  Premiul I  

Sectiunea 13   

Dan Vodnar Renata Varzari  Premiul II  

Sectiunea 13   

Suharoschi Ramona  

Racolta Emil  

Muresan Vlad  

Pinzari  Nadejda  Premiul III 

Sectiunea 13   

Racolta Emil  

Muresan Vlad 

Puscas Andreea  Mentiune  

Vodnar Dan  Hosciug Adriana  Premiul I  

Sectiunea 14   

Socaci Sonia  Bocaniciu Iulia  Premiul II  

Sectiunea 14   

Suharoschi Ramona  Todor Alexandra  Premiul III 

Sectiunea 14   



FESTIVALUL ALIMENTULUI  

Editia  a III- a 

 Expozitie cu produsele de licenta ale studentilor TPPA, CEPA, IPA 

 Mediatizare in mass-media: audiovizual si presa scrisa 

 Parteneriat cu Primaria Cluj si  Mediul economic 

 



69 

Produsele premiate de către 

compania CHR Hansen 
 

1. Panificaţie – Ştefan Nicoleta / TPPA – ID Biscuiţi 

cu făină de in 

2. Carne – Ciobanu Diana Elena / TPPA – Conservă 

din organe de porc in sos de vin 

3. Lactate – Trifa Andreea / CEPA – Iaurt cu ulei 

volatil de levănţică şi iaurt cu ulei volatil de levănţică 

şi miere 

4. Băuturi – Gujan Raluca /CEPA – Băutură 

funcţională din produse apicole şi citrice 

5. Produse din fructe – Oros Victoriţa / CEPA – Gem 

de kiwi fortifiat cu resveratrol microîncapsulat 

6. Desert – Roşa Ioan Cosmin / TPPA – Jeleu cu 

ardei iute 

7. Ingrediente – David Anamaria / TPPA – Oţet din 

merişoare 

8. Inovaţie – Varzari Renata / IPA – Bio-ambalaj 

pentru fructe 
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EXCURSII DE STUDIU
Excursii de studiu 

Transavia- procesare carne 

Prefera- fabrica conserve  

Coltesti- procesare lapte 

LaLorraine-panificatie 

Boromir-produse zaharoase 

Ardealul- ulei 

Tereos Ludus- zahar 

Agrana Oradea-zahar 

 

Expozitia internationala de solutii  

si tehnologii pentru panificatie, 

cofetarie, patiserie, gelaterie, 

ciocolaterie, cafea si alimentatie 

publica,  

4 - 6 aprilie 2014, Brasov 



Fabrica de Bere Albacher, Fabrica de Bere Timișoreana  

și Cramele Recaș  
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PARTENERIA FSTA – ASOCIATIA  STUDENTILOR  ASTA

 Implicare in organizarea Festivalului 

Alimentului- iunie 2014 

 Ziua mondiala a alimentatiei “We love 

eating”, organizata in parteneriat cu 

Primaria Cluj, in scoli si gradinite- 

octombrie 2014 

 Targ caritabil de Craciun  si Concert 

caritabil de Colinde- dec. 2014 
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SIMPOZIONUL INTERNATIONAL  

PROSPECTS FOR THE 3RD MILLENNIUMM  AGRICULTURE 

Editia a XIII- a 2014

 Devenit o tradiţie în programul manifestărilor 

ştiinţifice organizate de USAMV Cluj Napoca, 

simpozionul international ‘’Perspective ale 

Agriculturii Mileniului 3 “, prin sectiunea FOOD 

SCIENCE AND TECHNOLOGY, îşi propune să 

devină un cadru de promovare la nivel European a 

cercetarilor din domeniul ştiintei şi tehnologiei 

alimentelor.  

 La editia din anul 2014, prezentarea în plenul 

manifestării a fost realizata de Karin METZLAFF, 

director executiv al organizatiei EPSO (European 

Plant Science), care a încercat să găsească răspuns 

la întrebarea Who represents the plant scientists at 

European lavel-how can you have a say?. 

 In cadrul sectiunii au fost prezentate 39 de lucrări 

ştiinţifice orale şi 38 de postere, cu autori 

cercetători, cadre didactice din cadrul USAMV Cluj 

(19 lucrări), doctoranzi USAMV Cluj (18 lucrări), 

cercetători din ţară (34 lucrări) si din strainătate (6 

lucrări). 
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PARTENERIAT USAMVCN – COREEA 

 Semnarea acordului de colaborare cu 

The KOREA Vocational College of 

Food and Agriculture in Seoul și 

College of Agriculture and Life 

Sciences, Kyungpook National 

University, Cluj Napoca, 29 octombrie 

2014 

 Vizita delegatiei USAMVCN in Coreea  

 - identificarea de oportunitati de 

cercetare:soia, cartof dulce 

- Identificarea de oportunitati pentru 

mobilitati studenti  



DOTARI SI AMENAJARI REALIZATE IN ANUL 2014 

LABORATOR MICROBIOLOGIE SI PREGATIRE MEDII 

SUMA: 34 358 RON 

COORDONATOR 

CONF. DR.  

ANCA ROTAR 

CECURI DE INOVARE 

PN-II-IN-CI-2013-1-0027 

PN-II-IN-CI-2013-1-0048  

PN-II-IN-CI-2013-1-0089 



76 

DOTARE LABORATOR 

ANALIZA SENZORIALA 

SUMA: 42 160 LEI 
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DOTARI/AMENAJARI STATIA PILOT CARNE 
 

 - ACHIZITIA UNEI CELULE DE FIERBERE-AFUMARE  

-  IGIENIZARE 

- Total 45.000 lei  

  



CATEGORIA  DE PREMII 

Diploma de Excelenta si Medalia de Aur  

Procedeu de obtinere a microsferelor cu 

probiotice  

Dan Vodnar 

Lelia Pop 

Carmen Socaciu 

Diploma de Excelenta si Medalia de Aur  

Produs zaharos tip crema tartinabila din 

miez prajit de floarea soarelui si roscove 

 

Emil Racolta 

Ghita Florin Galchis 

Vlad Muresan 

Diploma de excelenta  

Bere cu miere de mana 

Samartinean Adina  

Simon Larisa  

 

Diploma de excelenta 

Coctailuri moleculare 

Mihaela Moldovan 

Diploma de excelenta 

Utilizarea colorantilor alimentari extrasi din 

diferite matrici vegetale in produse de 

panificatie 

Carmen Soporan 

 

Premii PROINVENT 2014 
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PREMII INTERNATIONALE  

1. Dan Cristian Vodnar - Danubius Young Scientist Award,  

 

Viena, Austria, Iunie 25 
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PN II-RU-PREMIERE REZULTATE 

Autori/Coautori FSTA, ARTICOLE ISI, PREMIATE 

Nr. 
crt 

Nume si prenume  Nr.articole  
Valoare 

premiata,lei 

1. Coman Cristina  1 571 
2. Diaconeasa(Sconta) Zorita  3 1142 
3. Farcas Anca  1 285 
4. Leopold Loredana  1 200 
5. Muresan Crina  1 285 
6 Paucean Adriana 1 500 
7. Pop Oana Lelia  1 1000 
8. Socaci Sonia Ancuta  3 1357 
9. Socaciu Carmen 9 6860 
10 Stan Laura  1 400 
11. Tofana Maria 2 857 
12. Vodnar Dan Cristian 5 4700 

Total = 12  18.157 


