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1.1. Initiativa

. Introducerea a doua serii pentru anul Il

Elaborarea unei noi metodologii a Examenului de Diploma

Elaborarea unui ghid pentru Proiectul de Diploma (2017):
- Proiect tehnologic

- Proiect de cercetare

Practia Tehnologica - pentru anul 2 (sem. 2)

Tutoriatul/Mentoratul de practica - pentru anul 3 (sem.2)
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1.2. Atitudine

Evaluarea restantierilor anilor 2-4 (Actualizare
GISC)

Elaborarea metodologiei de repartizare a
studentilor din anul 1l pe programe de studii
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1.3. Dinam

Realizarea primei etape a procesului de evaluare periodica
interna a programelor de studii:

- analiza comparativa a curriculei programelor IPA cu cele
similare din strainatate;

- revizuirea fiselor disciplinelor

Organizarea modulara a activitatii didactice:

Biotehnologii; Tehnologii fermentative; Toxicologie;
Controlul calitatii produselor vegetale 1; Obtinerea si
controlul produselor apicole; Procesarea carnii 2;
Procesarea laptelui 2; Tehnologia semiconservelor si
conservelor vegetale
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rograme de studii

2.1. Total studenti -01.10.2016 2.3. Absolventi 2016

> Pe programe de studii > Licenta
~ Licenta > Master

» Master > Doctorat
> Doctorat
E 2.4. Evolutie total
2.2. Admiterea 2016 studenti 2012-2016
> Licenta > Licenta
> Master > Master

> Doctorat




2.1. Total studenti

> Programe de studii
d - TPPA A

CICLUL DE TOTAL

PN - CEPA STUDII STUDENTI

15/ o [PA

. SPCCPA LICENTA 631

« SAPCO
« MCA MASTERAT 203

| » GND

DOCTORAT 22

TOTAL
GENERAL




> Licenta

"« TPPA
e CEPA 01.10.2016

LA NIVEL DE
LICENTA ¢ JPA

AN DE
« SPCCPA STUDIY

e SAPCO
 MCA
 GND

\'4
TOTAL
GENERAL




> Master

- TPPA
- CEPA 01.10.2016

LA NIVEL DE
LICENTA

SPCCPA

AN DE
STUDIU

- BIOTEHNOLOGII >

» AGRONOMIE il
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> Doctorat

TPPA
CEPA
LA NIVEL DE
LICENTA IP A

01.10.2016

SPCCPA
SAPCO

LA NIVEL DE
MASTER

DOMENIUL

cuU
FRECVENTA

FARA
FRECVENTA

BIOTEHNOLOGII

AGRONOMIE

|TOTAL GENERAL




-Licenta 2016

Buget IF Taxa IF

B locuri scoase la concurs M locuri ocupate
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- Master 2016

Buget IF Taxa IF Total IF

B locuri scoase la concurs W locuri ocupate
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~ - 2.3.Absolventi-2016

> Licenta (IF)

Total studenti IF Absolventi IF Prezentati examen licenta Promovati examen licenta

M Series1
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> Absolventi - ID

Total studenti ID Absolventi ID Prezentati examen licenta =~ Promovati examen
licenta

M Series1

Raportul Decanului FSTA - Prof.dr. Maria Tofana - 28.03.2017




> Absolventi Master 2016

Total masteranzi IF masteranzi Prezentati examen  Promovati examen
Absolventi IF dizertatie dizertatie

M Series1
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Conducatori stiintifici.

Anul
sustinerii
tezei de
doct.

Prof.dr.
Carmen
Socaciu

Prof.dr.
Sevatita
Muste

Prof.dr. Maria
Tofana

Sef lucr. dr.
Dan Vodnar

Total/
an

2016

2

1

Total/
cond.stiin.

2

1
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. Profesionalism in abo ea integrata
a pregatirii teoretice si practice

e 3.1. Evaluarea cadrelor * 3.2. Practica integrata a
didactice conform Fisei A anilor 11l TPPA, CEPA si lll

IPA in sem. 1 2016/2017

> CARTI publicate de colectivul
FSTA

> Articole ISI publicate

> Articole BDI publicate

> Contracte cercetare/prestari
servicii castigate

> Premii obtinute de colectivul
FSTA

> Membri in societati stiintifice si
profesionale
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3.1. Evaluarea cadreflor-didactic
Fisei A

onform

Functie

Evaluare activitate (fisa A)

A:

B: Activitate

D: Implicarea in

Activitate stiintifica si c;;';es?::;:' dezvoltarea TOTAL:
didactica | de cercetare P institutionala
D1 | D2 | D1 | D2 | D1 | D2 D1 D2 D1 D2 Total
:'Z'I:')es" 80,0 | 589 | 401,8 |1.429| 587 |5.718| 20 80,00 | 1.089,12 [7.817,83(8.906,95
g?;;e’e"t'a' 482,4| - | 804,1 [382,74 1.038 (354,78 40 52,72 | 2.365,49 | 790,24 [3.155,73
51 260,4
(s;;)'"‘"a" 193,052 320,1 |1.541/| 205,1 | 4.386 i 21,94 | 727,22 [6.209,52|6.936,74
: 68,6
a:;:;te"t 102,6| %% | 4 266 [1.027| 1.349 | 3.300 5 14,68 | 2.718,72 4.420,30{7.139,02
Total D1/D2
858,0 |918,4| 2.801 |4.380| 3.181 [13.769| 60 | 169,34 | 6.900,55 [19.237,9/26.138,4
(16/18)
Total
1.776,4 | 7.181,62 | 16.951,08 229,34 26.138,44
FSTA(34)
Punctaj/
Cadru 60,4 211,22 498,56 6,8 768,8

didactic
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> CARTI publicate de colectivul FST

MW Cursuri

H Indrumatoare

m Carti stiintifice (ed. nationale)

M Carti/Capitole (editura internat)




> Articole ISI

Articole ISl ca prim-autor

Bfl<1

BFlz1<2

mFlz2<3

BFl23<4

HFl >4

0

Profesor Conferentiar Sef lucrari Asistent

Total: 25 de articole ISI publicate din care 9 articole cu prim-autor afiliat FSTA




> Articole BDI

Prim-autor articole BDI

Profesor Conferentiar Sef lucrari Asistent Alte categorii

Total: 42 de articole BDI publicate
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> Contracte cercetare/prestari servicii castigate

™ Nationale
® [nternationale
™ Institutionale

m Consultanta/Prestari servicii

Proiecte depuse

Membri in echipa proiectelor

B Competitii nationale

B Competitii internationale
M Nationale

H Internationale




M Proinvent 2016

B Premierea articolelor

¥ Premii nationale

B Premii internationale
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embri in societa ti stiin tifice si profesionale

Membri in societati stiintifice si profesionale --> 89 de afilieri




3.2. Practica integrata a anilor 1l
_ CEPA si 1l IPA in sem. 1 2016/2017

Luni:

o protectia muncii
e igienizare sali productie: lapte ,bere, panificatie
o controlul calitatii laptelui materie prima

Marti:
o Fabricare:iaurt, chifle, covrigi, cornuri
e vanzare covrigi, cornuri

Miercuri

etichetare,
analize fizico-chimice,
vanzare iaurt
Fabricare : cornulete, snitel
Vanzare: cornulete, sandvich
Joi
o Fabricare si vanzare :cuib viespe, saleuri, pizza, sandvich
Vineri
o Fabricare saleuri
o lgienizare spatii lucru
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= v Transparenta si responsabilizare
in actul decizional

4.1. Aniversarea a 25 de ani de Invatamant de Inginerie
alimentara la USAMYV Cluj-Napocasi 5 Ani de la
Infiintarea Facultadtii de Stiinta si Tehnologia
Alimentelor

4.2. Politica ocuparii posturilor in FSTA
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4.1. Aniversarea a 25 de ani de Invatamant de
Inginerie alimentara la USAMV Cluj-Napoca si 5
Ani de la Infiintarea Facultatii de Stiinta si
Tehnologia Alimentelor

e Obiective si Realizari :

e Maturitate si prestigiu institutional;

* Responsabilizarea individuala si colectiva;

e Raspuns la Comanda sociala si a mediului economic;
e Clarificarea apartenentei profesionale;
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4.2. Politica ocuparii posturilor

* Prioritizarea necesitatilor obiective legate de gradul
redus de ocupare a posturilor;

* Consolidarea “Disciplinelor” pe baza
complementaritatii;

* Dezvoltarea profesionala - personala bazata pe
interdisciplinaritate si perfectionare continua;

* Cresterea exigentelor fata de cadrele care vor intra in
sistem prin impunerea unor criterii de performanta
profesionala;
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Inurmacu5anize..

Structura posturilor didactice la departamentul IPA/ani
in urma promovarilor

Promovarisau intrari

Anuluniversitar Asistenti Sefi de lucrari Conferentiari Frofesori Total
Cadre didactice
in Dep artament

Situatia actuala* 5* g* 4* 3* 20*

20112012

2012/2013 8 9 4% 3* 24

2013/2014 10 7 7 3* 27

2014/2015 10 & & & 28

S1tuatia 10** S g T 30**

previzionata**

2015/2016

Raportul posturilor
% din Total m

¥ Situatia existenta in 2_011/2_012_‘

*¥ Situatia previzionata

anul univ.:

2011/2012* 65 % 35 0y

2012/2013** 0.8 % 202 0
2013/2014** 63 % 37 %

2014/2015%* 57 % 43 0

2015/2016** S50 % S50 %




Structura si numar osturilor din

_statele de functii in anul universitar
2016-2017 1a 1.10.2016

Ocupate Vacante Ocupate Vacante Ocupate Vacante
4 2 6 4
2 2 8 3
4 6 6 15
5** 8 14 14
15 18 31 36
45 46

40/60 45/55

*6 din care 2 Asistenti perioada determinata
** 5 din care 2 Asistenti pe perioada determinata




V. Implicarea cadrelor didactice si
studentilor in cercetare, transfer
tehnologic si in viata “cetatii”

* Conferinte internationale si nationale
e Participare la evenimente si manifestari

* Cercuri studentesti

Raportul Decanului FSTA - Prof.dr. Maria Tofana - 28.03.2017




/ ° ° ° °
~ Conferinte internationale organizate






http://ziarulfaclia.ro/wp-content/uploads/2016/06/Pigmenti-alimente.jpg

OBIECTIVE:

DESCHIDEREA COLABORARII STUDENTILOR CU MEDIUL
ECONOMIC

SCHIMB DE EXPERIENTA INTRE GENERATII - ABSOLVENTII
IMPARTASESC DIN EXTERIENTA PROPRIE

INTER- SI TRANS-DISCIPLINARITATE: TEHNOLOGII,
ECHIPAMENTE TEHNOLOGICE, MATERII PRIME, ADITIVI,
MICROBIOLOGIE, ANALIZA SENZORIALA, AMBALAJE,
CONTROLALIMENTE, MARKETING

GASIREA UNUI ECHILIBRU INTRE TEORIE SI PRACTICA



CADRE DIDACTICE
| S.L. dr. Mirela Jimborean
7 Conf. dr. Dorin Tibulca

" T
ot

=




PANIFI

Inovatii in fabricarea produselor de panificatie si
patiserie — aplicatii ale premixurilor — a IV-a editie

CADRE DIDACTICE:
Conf. dr. Adriana Paucean
SL. dr. Simona Man

INVITATI

ing. Irina Glomnicu - SC VIADAN
ing. Adrian Salagian - SC NAPOSIGAL QUALIT]




PANIFICATIE-PATISERIE | _——

MAIELE DE FERMENTATIE LACTICA - punte intre

trecutul si viitorul painii
CADRE DIDACTICE: |

Conf. dr. Adriana Paucean
SL. dr. Simona Man

INVITATI
3. Florentin Matei — CEE &Scandinavia Business
Coordinator at Millbo




Workshop “Lumea uleiurilor presate
_rece - Luna Solai"

¥ i : . N,
@ Slow IF'ood 2 fmodnews
e Cluj Trensilvasia

Lumea uleiurilor presate
la rece - Luna Solai

12.05.2016 [ 10:00-12:00
Facultatea de Stiinta $i Tehnologia Alimentelor, Calea Manastur 64

= — Persoane de contact: Lucion Cuibus - lucian.cuibus@usamucluj.ro
Organizatori: Sonia Socaci - sonlasocaci@usamudulro

Sef lucr. dr. ing. Sonia Socaci,
dr. ing. Cuibus Lucian

Felicia TULAI

Brand Manager Luna Solai

* Furnizor oficial al Casei Regale
* Superior Taste Award 2015 cu 2 Golden Stars pentru uleiul de dovleac presat la rece
* Superior Taste Award 2014 cu 1 Golden Star pentru uleiul de floarea soarelui presat la rece




Cafea espresso

Impactul tehnologiilor
avansate de procesare

18/03/2016, 10:00 - 14:00
Workshop #2

Organizatori:
- 8 Sef lucr.dr. Laura

CaffeinAul .

COFFEE TRAHING
PARTHERSHIP

S
@ fsodnews

Universitatea de Stiinte Agricole si Medicind Veterinara Cluj-Napoca
Facultatea de $tiinta si Tehnologia Alimentelor
Stupina Svarga Loka, Barnova, lagi

Societatea Romana de Apiterapie, Food News
Asaciatia Studentilor Stiinta si Tehnolagia Alimentelar

00§

faodnews

Invitat: Catalin MAXIM, MBA

Apicultor — 15 ani experientd in marketing si vanzari

19.02.2016 | 10.00-11.30

Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
Statia pilot de produse zaharoase, Calea Floresti nr. 64
Cluj-Napoca 400509

Info: $ef lucr. Dr. ing. Laura Stan, laurastan@usamvcluj.ro



WORKSHOPUL organizat-in-cadrul proiectului de cercetare:
"A / on young drinking behaviour- evaluation ations

= = s -
reactivity and special beer consumption” - ”
+ ERAB w | A

Stimati studenti,

Organizatori:
Asist.dr. Liana Salanta
Sef lucr. dr. Laura Stan

Avem placerea sa va invitam la WORKSHOPUL organizat in
cadrul proiectului de cercetare:
"A study on young drinking behaviour- evaluation the relationship
between taste reactivity and special beer consumption”.

Workshopul “Analiza senzoriald a unor beri speciale” se
organizeaza in Laboratorul de Analiza Senzoriala- FSTA- Icar, in
data de 8 Aprilie 2016, interval orar 9:30-14:30.

Evenimentul se adreseaza studentilor din cadrul Facultatii de $tiinta gi
Tehnologia Alimentelor din USAMV Cluj-Napoca.

Organizatori:
Asist. dr. Liana Salanta
Sef. lucr. dr. Laura Stan

Va agteptédm cu drag!




——«“Science for kids and kids for science”

Teme abordate:

» ldentificarea amidonului din alimente

» Modificarea culorii antocianilor in functie de pH




Organizatori:
Sef lucr. dr. Laura Stan

Conf. dr. Cristina Semeniuc Latte art &
cup tasting

15.04.2016 | 10™-12"

Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor

Statia pilot de produse zaharoase, Calea Floresti nr. 64, Cluj-Napoca

%«; COFFEE
WING DELIEHT

Marius NICA |
Olivo Café & Bistro

Organizatori:
Sef lucrari Dr. ing. Laura Stan, $ef lucrari Dr. ing. Cristina Semeniuc
inscrieri: laurastan@usamvcluj.ro

6O B & fsodnews

Universitatea de §tiinte Agricole 3i Medicing Veterinara Cluj-Napoca | Facultates de §tiinga ;i Tehnologia Alimentelor
Olivo Café & Bistro | Food News




Antreprenoriat i n
et

/

Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara Cluj-Napoca
Facultatea de Stiinta si Tehnalogia Alimentelor

Cadre didactice: 6 © QIKyYo WASABI
Sef lucr. dr. Laura Stan

Antreprenoriat in

gastronomie

invitat special

D-na Andra Tsuchiya

14.01.2016 | 14.00-18.00 | Lab. Analiza senzoriala
Calea Floresti nr. 64, Cluj-Napoca

Work-shop
destinat studentilor de la programul de master

Gastronomie, nutritie si dietetica alimentara




Workshop “Ziua carierei USAMV Cluj-
pOca” : T %-//

INVITATI:
Carmangeria Moldovan
Sannicoara
La Casa Pane Dolce

Hotel Ramada
Salad Box
S.C. Sammills




JA-CARIEREI US/ MV CLU)]
NAPOCA din cadrul
proiectului CNFIS-FDI-2016-

| 0028

| ,,Cresterea incluziunii sociale
a studentilor USAMV Cluj-
Napoca in vederea sporirii
accesului la invatamantul

superior a elevilor din zona
“ l!lll )

SCOP: prezentarea
asteptarilor mediului
antreprenorial
referitor la
competentele si

aptitudinile unui T g
absolventde succes | = . - |
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- EXCURSII - VIZ

Excursie de studiu ExpoGastroPan Targu Mures, a VIII - a
expozitie internationala de solutii si tehnologii de




ITA DE STUDIU - TEREOS LUDUS




Excursia de studii a studentiic /
““TPPA anul 1l (4 - 7 iulie 2016)

* Procesarea mierii de albine - SC APIDAVA SRL Blaj
* Tehnologia de obtinere a vinurilor - SC JIDVEI SRL Jidvei

* Tehnologia de fabricare a branzeturilor - SC HOCHLAND
ROMANIA SRL SOVATA

* Tehnologia berii - SC URSUS BREWERIES, Fabrica de Bere
Brasov

* Procesarea cdarnii de curcan - SC GALLIGALLO, Global
Meat GmbH & Co.KG,‘Penes Curcanul Brasov”

* Tehnologia mordritului - SC MOARA CIBIN, Grupul
BOROMIR Sibiu

* Tehnologia produselor de patiserie - SC EXTRASIB,
Grupul BOROMIR Sibiu

* Tehnologia de obtinere a conservelor din carne - SC

A RN | Y A =]



SC HOCHLAND ROMANIA

.....




SC SCANDIA SRL Sibil




_—
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SC URSUS BREWERIES, Fabrica de Bere
Brasov




1 ___\/

Premii: AGRONOMIADA editia a XXVIlI-a

12-15 mai 2016 - Craiova

Microbiologie 1.loana Oprea Conf. dr. Anca Rotar
2. Kereszi Andreea Mentlune I

Tehnologia Oltean Alina II1 Conf. dr. Mudura
vinului Giorgiana Elena




Sesiunea de comunicari-stiintifice
—studentesti, editia a XIV-a

Premii: Sectiunea: Ingineria si Tehnologia

Produselor Alimentare

Student | Premiu__|Coordonator ____________

Oprea loana | S.L. Sonia Socaci
Asist. Cristina Coman
Asist. Pop Oana

Fodor Cosmina Il Prof. Sevastita Muste
Asist. Andruta Muresan

Doina Boroda 1] Conf. Adriana Paucean,
Sef Sef lucr. Simona Man

Rusu Bogdan Mentiune | Sef lucr. Dan Vodnar

Borza Nicoleta Mentiune Il  Asist. Liana Salanta

Gliga Cristina Mentiune lll Conf. Anca Rotar




__—Premii: Sectiunea: C

Produselor Alimentare

Tiplea Raluca

Gheorghe Martau

Bolbos Anamaria

Cristina Bobeanu

Andreea Kerezsi

Morar Maria loana,
Mentea Madalina
Gianina

Mentiune |

Mentiunea I
Mentiunea lll

—

\/

ontrolul si Expertiza

Sef lucr. Leopold Loredana
Asist. Pop Oana

Dan Cristian VODNAR,
Loredana Florina LEOPOLD

Asit. Zorita Diaconeasa

Sef lucr. Sonia Socaci,
Prof. Maria Tofana

Asist. Pop Oana

Conf. dr. Anca Rotar

Sef lucr. Sonia Socaci

Sef lucr. Cristina Semeniuc
Asist. Carmen Pop




//

TIPLEA Raluca-Maria
CEPAIII

MOLDOVAN Diana
TPPA IV

HADA Catalin CEPA IV

Mentiune

Premii: FESTIW

editia a V-a 15 iunie

GIURGIU Gabriel IPA I

Asist.dr. Oana Leila POP
Asist.dr. Zorita DIACONEASA

Asist.univ.dr. OanaLelia POP
Sef lucr. dr. Loredana LEOPOLD

Sef lucr. dr. Crina MURESAN
Asist.univ.dr. Anca FARCAS

Sef lucr. dr. Dan VODNAR




Participarea cadrelor

ﬁ cadrul FSTA la Salonul Prolnvent 2016

—

|4 [

or

Pop Oana Lelia
Socaciu Carmen

Nr.

crt Nume Titlul lucrarii

1 |Dan Vodnar
Pop Oana Procedeu de obtinere a etichetelor
Socaciu Carmen antimicrobiene si utilizari

2 |Dan Vodnar

Compozitia si procedeul de obtinere a
jeleului probiotic

Vodnar Dan Cristian

Procedeu de obtinere a peliculei bioactive cu
activitate antimicrobiana

Asist. dr. Vlad Muresan, Prof.

dr. Racolta Emil, Prof. dr.
Socaciu Carmen, Prof. dr.
Muste Sevastita, Asist. dr.
Muresan Elena Andruta

Compozitie si procedeu de obtinere pentru
pasta vegetala din seminte oleaginoase
integrale




Nume

Titlul |UM

Prof. Dr. Muste Sevastita, Dr.Ing.
Vlaic Romina Alina, Conf.Dr.

Rotar Ancuta, Asist. Dr. Muresan

Andruta, Asist.Dr. Muresan Vlad,
Podila Jean

Produs functional tip pastid de mustar cu adaos
de plante medicinale: ghimbir/ busuioc/ anason

Prof. dr. ing. Emil Racolta, ing. dr.
Lucian Iuonas

Jeleuri energizante

Prof. dr. Racolta Emil, ing. Hodrea
Marta

Compozitie de halva dietetica, compozitie de
halvita dietetica, procedeu de obtinere a halvalei
dietetice si procedeu de obtinere a halvitei
dietetice

Prof. dr. Racolta Emil, Asist. dr.
Vlad Muresan

Compozitie de halva din seminte de dovleac,
compozitie de tahan si procedeu de obtinere a
tahanului din seminte de dovleac

Dr. Ing Farcas Anca
Prof. Univ. Dr. Tofana Maria
Sef lucr. Dr. Socaci Sonia

“Premix functional cu borhot de malt destinat
obtinerii produselor de panificatie. Procedeu de
obtinere si utilizari”

Lucrare in curs de brevetare, cerere de
brevet Nr. A/00144 din 21.02.2014.




Participarea studentilor

nvent 2016

___din cadrul FSTA la Salonu

2. Prof.dr. Sevastita Muste
3. Asist.dr. Muresan Andruta

4. Sef.luc.dr. Crina Muresan
5. Asist.dr. Pop Anamaria

= Nume Specializarea Tematica prezentarii
1 1. Boglarka Domokos CEPA
2. Asist. dr. Liana Salanti Obtinerea unei bauturi functionale din
3. Prof. dr. Maria Tofana suc verde de grau
4. Asist. dr. Carmen Pop
2 |1.Borza Nicoleta TPRA Obtinerea unor bauturi din miere,
2. Asist. Dr. Liana Salantd macese (rosa canina) si ghimber
3. Conf. dr. Elena Mudura (zingiber officinale) (macesemel si
4. Asist. dr. Carmen Pop ghimbimel)
: TPPA
3 1. Suciu Roxana-loana : s TR
Briose aglutenice cu adaos de fainade
2. Sef lucr. dr. Simona Maria Man -
_ gutui
3. Conf. dr. Paucean Adriana
4 1. Corpodean Ana - Maria TPPA = s et =
_ Valorificarea fainii de radacinoase in
2-SontdrRaucean: AHana produse de patiserie tip aperitiv
3. Sef lucr. dr. Simona Maria Man
5 1. Suciu Alexandra TPPA

Lichior din fructe de goji cu lapte de
migdale




Nume Specializarea Tematica prezentily/
TPPA | ——

- Fodor Cosmina

2. Prof.Dr. Muste Sevastita Dulceata din fructe de cactus, fortifiata
3. Asist.Dr. Muresan Andruta cu calciu din COji de oua.

4. Asist.Dr. Muresan Vlad

1. Dumitru Gliga

2. Prof.Dr. Sevastita Muste : : T
_ Vin tonic de paducel
3. Asis.Dr. Andruta Muresan
4. Sef.luc.Dr. Crina Muresan
1. Mnerie David

2. Conf. dr. Tibulca Dorin

Utilizarea soriciului de porc ca si
membrana naturala

3. Sef lucr. dr. Sdldgean Dan Claudiu pentru salamul de porc

4. Asist. dr. Borsa Andreli
1. Martau Gheorghe Adrian

Procedeu de obtinere a jeleului cu

2. Sef.luc.Dr Leopold Loredana, :
nanoparticule de aur

3. Sef.luc.Dr Vodnar Dan Cristian

1. Crina Marta
Dezvoltare unui aliment inovativ prin

valorificarea unor sub-produse din
industria berii — Macarons

2. Sonia Socaci
3. Anca Farcas

4. Maria Tofana




Premii obtinute de cadrele didactice si cercetatorii .

__facultatii noastre la Salonul International de Inventica —
PROINVENT 2016

e Diploma de [Excelenta si Medalila de Aur cu Mentiune
speciala: Gheorghe Adrian Martau, Leopold Loredana, Dan C. Vodnar,
pentru: ,,Procedeu de obtinere a jeleului cu nanoparticule de aur”;

e Diploma de Excelenta si Medalia de Aur cu Mentiune speciala: Boglarka
Domokos, Liana Salanta, Maria Tofana, Carmen Pop, pentru:
»Obtinerea unei bauturi functionale din suc verde de grau”;

e Diploma de Excelenta si Medalia de Aur cu Mentiune speciala: Nicoleta
Borza, Liana Salanta, Elena Mudura, Carmen Pop, pentru: ,,Obtinerea
unor bauturi din miere, macese (Rosa canina) si ghimber (Zingiber
officinale) (Macesemel si Ghimbimel)”;

e Diploma de Excelenta si Medalia de Aur cu Mentiune speciala: Racolta
Emil, Hodrea Marta, pentru: ,,Compozitie de halva dietetica, compozitie
de halvita dietetica, procedeu de obtinere a halvalei dietetice si procedeu
de obtinere a halvitei dietetice”;




- Diploma de Excelenta si Medalia de Aur cu M
/s]@cialé: Vlad Muresan, Racolta ir ' men, Muste
~ Sevastita, Muresan Elena Andruta, pentru: ,,Compozitie si

procedeu de obtinere pentru pasta vegetala din seminte

oleaginoase integrale”;

- Diploma de Excelenta si Medalia de Aur cu Mentiune

speciala: Dan Cristian Vodnar, pentru: ,,Procedeu de obtinere a

peliculel bioactive cu activitate antimicrobiana”;

- Diploma de Excelenta si Medalia de Aur cu Mentiune

speciala: Vodnar Dan Cristian, Pop Oana Lelia, Carmen Socaciu,

pentru: ,,Procedeu de obtinere a etichetelor antimicrobiene si
utilizari”;

- Diploma de Excelenta si Medalia de Aur cu Mentiune

speciala: Farcas Anca, Socaci Sonia, Tofana Maria, pentru:

.Premix functional cu borhot de malt destinat obtinerii

produselor de panificatie. Procedeu de obtinere si utilizari”;




- Dipfoma_de Excelenta: RoXana loana,.Suciu, Si aria
//Man, AdrlanawPavucean, p_entru obtinerea: ,,Briose aglutenice
cu adaos de faina de gutui”;

- Diploma de Excelenta: Racolta Emil, Vlad Muresan, pentru:
,Compozitie de halva din seminte de dovleac, compozitie de
tanhan si procedeu de obtinere a tahanului din seminte de
dovleac”;

- Diploma de Excelenta: Alexandra Suciu, Sevastita Muste,
Andruta Muresan, Crina Muresan, Anamaria Pop, pentru
obtinerea: ,,Lichior din fructe de goji cu lapte de migdale”;

- Diploma de Excelenta: Ana Maria Corpodean, Adriana
Paucean, Simona Maria Man, pentru ,Valorificarea fainii de
radacinoase in produse de patiserie tip aperitiv”;

- Diploma de Excelenta: Fodor Cosmina, Sevastita Muste,
Andruta Muresan, Vlad Muresan, pentru: ,,Dulceata din fructe
de cactus, fortifiata cu calciu din coji de oua”;




- Diploma“de Excelenta: Crina Marta Sonla SocaC| Anca Farc aria
/T()ﬁna, pentru: ,,Dezvoltarea unui rificarea unor
— sub-produse din industria berii - macarons”;

- Diploma de Excelenta: Muste Sevastita, Vlaic Romina Alina, Rotar Ancuta,
Muresan Andruta, Muresan Vlad, Podila Jean, pentru: ,,Produs functional tip
pasta de mustar cu adaos de plante medicinale: ghimbir/ busuioc/anason”;

- Diploma de Excelenta: Emil Racolta, Lucian Iuonas, pentru: ,,Jeleuri
energizante”;

Diploma de Excelenta: Vodnar Dan Cristian, Pop Oana Lelia, Carmen
Socaciu, pentru: ,,Compozitia si procedeul de obtinere a jeleului probiotic”;

- Diploma de Excelenta: David Mnerie, Dorin Tibulea, Dan Claudiu Salagean,
Andrei Borsa, pentru: ,,Utilizarea soricului de porc ca membrana naturala
pentru salamuri afumate si pasteurizate”;

- Diploma de Excelenta: Farcas Anca, Socaci Sonia, Tofana Maria, pentru:
»Premix functional cu borhot de malt destinat obtinerii produselor de
panificatie. Procedeu de obtinere si utilizari”;

- Diploma de Excelenta: Dumitru Gliga, Sevastita Muste, Andruta Muresan,
Crina Muresan, pentru: ,,Vin tonic de paducel”.
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CAZAREA STUDENTILOF 6-201
v'Studenti cazati final (la redistribuire): 161 (sept.
2016)

v % din total studenti bugetati: 32
v % cereri rezolvate: 76

CAMINE:
vAgronomia: 68

= Numar locuri cazare initial
locuri

B Agricultura

‘/Camin XII: 93 m Horticultura

i Zootehnie

locuri

 Stiintasi Tehnologia
Alimentelor

B Medicina Veterinara
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- BURSE

Numar burse acordate Valoare | %o din total
: totala, studenti
Performanta | Merit | Mle Int Sociala lei bugetati
SEM 11
20152016 5 1 70 19 | 36 700 20,91
SEM |
20162017 4 ! 76 37 | 41000 24 90
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—TABERE STUDENTESTI

Tabara de vara 2016:

g locuri

_l2 cereri nesolutionate
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= : Unitatea de practica
Anul de studiu

Vizite de documentare

SC. FRIESLAND ROMANIA SA
(NAPOLACT)

SC. PRODVINALCO SA
SC. CINA CARMANGERIE SRL
SC EVEREST PROD SRL

SC AGROTRANSILVANIA SA

SC. CASA PANE DOLCE SRL

SC IOASIM SRL

SC. AMARETTO SRL

SC SAMMILLS DISTRIBUTION SRL




Anul de studiu

Unitatea de practica

Practica individuala

AGENTIA NATIONALA PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR. LABORATOR: CENTRUL
DECARANTINA ANALIZA SI ARBITRAJ
ASOCIATIA FILANTROPIA ORTODOXA POPESTI-

BRUTARIA ARTOS

CSVSA PIATRA NEAMT

PFA GIURGIU COSMIN GHEORGHE
S.C LA LORRAINE SRL

S.C PROD ALIMENT PRODUCTIE S$1 COMERT S.R.L.
S.C. AGRO-ARDEAL.SRL

S.C. AUCHAN ROMANIA IULIUS S.A-BRUTARIE, CARMANGERIE, CONTROL
S.C. AUCHAN ROMANIA IRIS S.A -BRUTARIE, CARMANGERIE, GASTRONOMIE
S.C.CIAABOLIV S.R.L.

S.C. COSM FAN CARMANGERIE

S.C.ELITS.R.L

S.C. PRO PAN. SRL

SC ADOLEAN GAVRIL 11
SC AGROCARNPROD SRL
SC AIRAD PAN SRL

SC AKROPOLI FLALIS SRL
SC BACHIS SRL
SC BACKEREI FASTUS SRL

SC BIOMILK SRL




Unitatea de practica

Anul de studiu S
Practica individuala

SC BOGDAN ALEXANDA PLUS. SRL
SC BONAS IMPORT EXPORT SRL
SC CIUPE GRUP SRL

SC COMBIS SRL

SC COSM-FAN SRL

SC DABRO-IMPEX SRL

SC DENDROS SRL

SC DIADRAG SRL

SC DORNA LACTATE SA

SC DSVSA BISTRITA-NASAUD

SC ECOSERV SRL

SC EUROPAN SRL

SC FIRMA HUTTON SRL

SC FRIGOMILK SRL

SC FUNDATIA PENTRU CONTROLUL CALITATII LAPTELUI
SC GEA EVENT SRL.

SC GIVIAN DELICEPAN SRL

SC GORDON PROD SRL

SC IANSERA SRL

SC IOASIM IMPORT EXPORT S.R.L.
SC INOVATT SRL

SC JFK BURGER SRL-D
SC KAZAL SRL
SC LA MESENI SRL




“U MEDIUL ECONOMIC

_ Unitatea de practica
Anul de studiu :

Practica individuala

SC LACTIS SRL

SC LUNCH BOX SRL

SC MARIFLOR PRODCOM SRL
SC MARIPROD LACTA SRL

SC PAN GROZA SRL

SC PAN GRUP DUNCA SRL

SC PANELLI PROD SRL

SC PANEMAR MORARIT SI PANIFICATIE. SRL
SC PANFOD DANY SRL

SC PARDIXCOM PROD SRL

SC PICOLACT PRODCOM SRL
SC PRIMALACT SRL

SC PRIMA - CASA TARANCUTEI
SC PRIMERA COM SRL

SC PRODVINALCO SA

SC SANDANA SRL

SC SELGROS SRL

SC STEFI ECOBLAT SRL

SC SUPREMIA GRUP SRL

SC TDI DUO SRL

SC TITAN 99 SRL

SC TRANSAVIA SA

SC VEROPANE SRL

SC. 3CSN. SRL

SC. ARTI-PAN. SRL

SC. PEARL LIVES SRL

SC. SAVARINA SRL




Anul de studiu

“. \HC

Unitatea de practica
Practica in statiile pilot

STATIAPILOT PANIFICATIE
STATIAPILOT BERE
STATIAPILOT PREPARATE CARNE
STATIAPILOT PRODUSE LACTATE
STATIAPILOT VINIFICATIE

SC PRIMA - CASA TARANCUTEI
JIMSYM — PLACINTE TRADITIONALE

S.C. AUCHAN ROMANIA TULIUS S.A-
BRUTARIE, CARMANGERIE, GASTRO




OBILITATI FSTA 2016 —

Nume

Tipul mobilitatii

Perioada

Institutia gazda

Laura Stan

Participare curs Sensory perception
and food preference: Affective
drivers of food choice

21 -24.03

Universitatea Wageningen,
Olanda

Elena Mudura

Mobilitate de predare / Erasmus

20-27.09

Universitatea Barli, Italia

Anca Rotar

Mobilitate de predare / Erasmus

20-27.09

Universitatea Bari, Italia

Ramona Suharoschi

Mobilitate de predare / Erasmus

14-22.04

Universitatea Lasalle Beauve
Franta

Coldea Teodora

Mobilitate de predare / Erasmus

05-12.04

Universitatea Aldo Moro, Italia

Sonia Socaci

Mobilitate de predare / Erasmus

16-22.05

Universita degli Studi di
Bologna/ Dipartimento di
Scienze e Tecnologie Agro-
Alimentari, Cesena, Italia

Liana Salanta

Mobilitate de predare / Erasmus

23-27.05

Universitatea Boku, Austria

Raportul Decanului FSTA - Prof.dr. Maria Tofana - 28.03.2017




-Festivalul-2
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* Studenti participanti 83
* Firme participante 15
* Premii:

e USAMV 4

e 6firmeauacordat 16 premii = —
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Universitatea de $tiinte Agricole 5si Medidna Veterinara ClujNapoca
Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
in colaborare
Primaria Cluj-Mapoca, CHR Hansen
Asociatia Spedalistilor din Industria Alimentars din Romania
Asodatia Studentilor Stiinta 5 Tehnologia Alimentelor

organizeaza

Festivalul alimentului

EditiaaVv-a

Evenimentul va avea loc in data de
15 iunie 2016
Calea Manastur nr. 3-5, Cluj-Napoca

La eveniment participa studentii FSTA
care vor prezenta produse alimentare
traditionale si inovative
realizate in cadrul lucrarii de licenta.
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Cercuri studentesti

.YOUNG FOOD FAN” - Intalnirile sunt organizate in fiecare
saptamana la Departamentul de Chimie si Biochimie. Coordonator:
Asist.Dr. Dan Vodnar (vodnar_dan@yahoo.co.uk.);

“Food2ALL” - Personalised Nutrition, Food Safety, Sensory Analysis -
Suharoschi R, Rotar A, Semeniuc C, Socaci S, Muresan C - (program:
ultima vineri din luna, ora 9.00-16.00 - ICAR: lab Nutritie moleculara,
Lab microbiologie, Lab Control) coordonator: Ramona Suharoschi

( );

“Cerc Studentesc ,,Tehn. prod. zaharoase / prod. extractive” -
Realizare produse inovative / pregatire produse lucrari de licenta /
participare Festivalul Alimentului, Simpozion Studentesc,
Concursuri nationale coordonatori: prof.dr. Racolta Emil; Sef
lucr.dr. Vlad Muresan;



mailto:ramona.suharoschi@usamvcluj.ro

| — —
ntalniri cu studentii

























VL. in loc de Concluzii - o ANALIZA SWOT

Analiza SWOT
Neconformitati MAJORE

Actiuni corective si de imbunatatire a
sistemului

Raportul Decanului FSTA - Prof.dr. Maria Tofana - 28.03.2017



1.

3.

4.

naliza SWOT

Puncte tari

Cadre didactice
Raport optim 45/55 posturi mari/mici

Cadre didactice performante: 27 din 27 titulari au fost clasificati in primii 40% pe universitate (fisa
A+B);

Studenti

A fost elaborata metodologia de repartizare a studentilor din anul 1l pe programe de studii;

A fost actualizata si analizata situatia scolara a studentilor cumulat pe toti anii de studii (GISC)
Organizarea a 2 serii pentru studentii anului Il

Organizarea modulara a activitatii didactice la disciplinele: Biotehnologii; Tehnologii fermentative;
toxicologie; Controlul calitatii produselor vegetale 1; Obtinerea si controlul produselor apicole; Procesarea carnii 2;
Procesarea laptelui 2; Tehnologia semiconservelor si conservelor vegetale, etc.

Infrastructura pentru disciplinele tehnologice

6 statii pilot de tehnologii alimentare

Programe de studii
A fost realizata prima etapa a procesului de evaluare periodica interna a programelor de studii:

analiza comparativa a curricula programelor IPA cu cele similare din strainatate; revizuirea fiselor
disciplinelor.

A fost elaborata o noua metodologie de finalizare a studiilor la programele de licenta si un ghid al
examenului de licenta 2017.
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Puncte slabe—— B

1. Cadrele didactice si auxiliare
Grad scazut de ocupare a posturilor in statele de functii 46% (1.10.2016);
Numar redus de personal didactic auxiliar;

Studenti

Abandonul scolar;

Motivatia scazuta si participarea dezinteresata a unui numar semnificativ de
studenti la cursuri la programele de studii de licenta si master;

Promovabilitatea scazuta la examene in anii | si ll, absenteism mare la
examene in anii Il si 1V;

Evaluarea progresului in dobandirea competentelor profesionale transversale

si in dezvoltarea abilitatilor;

Infrastructura

Laboratoare insuficiente pentru disciplinele de studii: chimie, biochmie,
biotehnologii, conserve vegetale, etc. ;

Dotarea insufienta a laboratoarelor si lipsa unui program de mentenanta;
Intarzieri in implementarea platformei e-learning pentru programele de master
4. Programe de studii:
- Numar redus de locuri bugetate

- Standarde ARACIS diferite la domeniul IPA
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~f. Cadrele didactice
Cresterea gradului de ocupare a posturilor didactice
Cresterea numarului de mobilitati pentru realizarea de parteneriate institutionale

2. Programe de studii:

Diversificarea ofertei educationale cu un program de licenta in limba engleza si alte
cursuri post universitare;

Scolarizarea studentilor la programul GNDA |b. engleza
Infiintarea domeniului IPA pentru ciclul de doctorat

Revizuirea fisei disciplinei si alinierea la curricula europeane; corelarea numarului de
ore C/LP cu ponderea in stabilirea notei finale; revizuirea competentelor obtinute la

fiecare disciplina;

Propunerea de noi calificari, in special pentru programele de master;
Infrastructura

Dezvoltarea infrastructurii prin depunerea de proiecte nationale si internationale
Infiintarea unui magazin de desfacere a produselor statiilor pilot

Cheltuieli din venituri proprii pentru dotarea cu echipamente si aparatura;
Studenti

Cresterea insertiei pe piata muncii prin realizarea de parteneriate strategice cu agentii
economici;

Promovarea facultatii prin strategii de marketing moderne si evenimente;
Atragerea studentilor straini UE si non UE
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e Amenintari

Reducerea numarului de studenti datorita reducerii nr. de absolventi
de liceu

Reducerea numarului de studenti la taxa prin competitia la nivel
national pentru atragerea de studenti

Subfinantarea programelor de studii prin alocatia bugetara

insuficienta;

Standarde ARACIS diferite pentru programe de studiu din acelasi
domeniu.
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Neconformitati majore

1. Slaba coeziune intra- si inter-departamentala

2. Tendinte de Canalizare a energiilor

unidirectional
> Pe dezvoltare individuala;
> Implicare insuficineta in activitati colective;

> Slaba conlucrare in activitati de cercetarea a
disciplinelor complementare: ingineresti-tehnologice-
analitice(fundamentale)

3. Atomizarea accentuala a activitatilor de

cercetare si publicistice
> Lipsa unor directii si programe de cercetare cadru
> Publicarea in colective si pe tematici heterogene
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Actiuni corective si de
imbunatatire a sistemului

e PLAN COERENT DE REZOLVARE A
NECONFORMITATILOR!

e ANALIZA ACTIVITATII DEPARTAMENTELORLAG
LUNI CU MANAGEMENTUL FACULTATII!
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Va multumesc!
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