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I. Preambul  
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1.3. Dinamism 
 

1.2. Atitudine 

1.1. Initiativa 



1.1. Inițiativă 

Introducerea a două  serii pentru anul II  

Elaborarea unei noi metodologii a  Examenului de Diplomă  

 

Elaborarea unui ghid pentru Proiectul de Diplomă (2017): 

-  Proiect tehnologic 

-  Proiect de cercetare 

 

Practia Tehnologică - pentru anul 2 (sem. 2) 

 

Tutoriatul/Mentoratul de practică – pentru anul 3 (sem.2) 
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1.2. Atitudine 

Evaluarea restanțierilor anilor 2-4 (Actualizare 

GISC) 

Elaborarea metodologiei de repartizare a 

studentilor din anul II pe programe de studii 
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1.3. Dinamism 

Realizarea primei etape a procesului de evaluare periodică 

internă a programelor de studii:  

- analiza comparativă a curriculei programelor IPA cu cele 

similare din străinătate;  

- revizuirea fișelor disciplinelor 

Organizarea modulară a activității didactice:  

Biotehnologii; Tehnologii fermentative; Toxicologie; 

Controlul calității produselor vegetale 1; Obținerea și 

controlul produselor apicole; Procesarea cărnii 2; 

Procesarea laptelui 2; Tehnologia semiconservelor şi 

conservelor vegetale 
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II Programe de studii 

2.1. Total studenți -01.10.2016 

 Pe programe de studii 

 Licență 

 Master 

 Doctorat 

 

2.2. Admiterea 2016 

 Licență  

 Master 

 

2.3. Absolvenți 2016 

 Licență 

 Master 

 Doctorat 

 

2.4. Evoluție total 

studenți 2012-2016 

 Licență 

 Master 

 Doctorat 
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  Programe de studii 
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LA NIVEL DE 

LICENTA 

• TPPA 

• CEPA 

• IPA 

LA NIVEL DE 

MASTER 

• SPCCPA 

• SAPCO 

• MCA 

• GND 

LA NIVEL DE 

DOCTORAT 

•  BIOTEHNOLOGII 

•  AGRONOMIE 

CICLUL DE 

STUDII  

TOTAL 

STUDENTI  

LICENTA  631 

MASTERAT 203 

DOCTORAT 22 

TOTAL 

GENERAL 856 



 Licență  
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LA NIVEL DE 

LICENTA 

• TPPA 

• CEPA 

• IPA 

LA NIVEL DE 

MASTER 

• SPCCPA 

• SAPCO 

• MCA 

• GND 

LA NIVEL DE 

DOCTORAT 

•  BIOTEHNOLOGII 

•  AGRONOMIE 

01.10.2016 

AN DE 

STUDIU  

TPPA CEPA IPA TPPA 

ZI ID 

I 149 19 

II 175 9 

III 41 47 37 18 

IV 45 41 31 19 

TOTAL 

GENERAL  631 



 Master  
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LA NIVEL DE 
LICENTA 

• TPPA 

• CEPA 

• IPA 

LA NIVEL DE 
MASTER 

• SPCCPA 

• SAPCO 

• MCA 

• GND 

LA NIVEL DE 
DOCTORAT 

• BIOTEHNOLOGII 
• AGRONOMIE 

  

01.10.2016 

AN DE 

STUDIU  

MCA SAPCO SPCCPA GNDA 

ZI 

 

I 19 30 24 20 

II 17 44 26 23 

TOTAL 

GENERAL  203 



 Doctorat  
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LA NIVEL DE 
LICENTA 

• TPPA 

• CEPA 

• IPA 

LA NIVEL DE 
MASTER 

• SPCCPA 

• SAPCO 

• MCA 

• GND 

LA NIVEL DE 
DOCTORAT 

• BIOTEHNOLOGII 
• AGRONOMIE 

01.10.2016 

DOMENIUL 

 

 

 

CU 

FRECVENȚĂ 

 

 

 

FĂRĂ 

FRECVENȚĂ 

 

 

 

BIOTEHNOLOGII 8 6 

AGRONOMIE 6 2 

TOTAL GENERAL  22 



 
-Licenta 2016 
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2.3. Absolventi - 2016  
 

________________________________________________________________________________ 
Raportul Decanului FSTA - Prof.dr. Maria Tofana - 28.03.2017 

105 

97 

93 93 

86 

88 

90 

92 

94 

96 

98 

100 

102 

104 

106 

Total studenti IF Absolventi IF Prezentati examen licenta  Promovati examen licenta  

Series1 

 Licenta (IF) 
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11 
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0 
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Total studenti ID Absolventi ID Prezentati examen licenta  Promovati examen 
licenta  

Series1 



Absolventi  Master 2016 
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85 
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0 
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Total masteranzi IF masteranzi 
Absolventi IF 

Prezentati examen 
dizertatie 

Promovati examen 
dizertatie 

Series1 



Titlul de doctor: 

Studii Universitare de Doctorat 

 

Conducatori stiinţifici. 

      Anul 

susţinerii 

tezei de 

doct. 

 

Prof.dr. 

Carmen 

Socaciu 

 

Prof.dr. 

Sevatiţa 

Muste 

 

Prof.dr. Maria 

 Tofană 

Sef lucr. dr. 

Dan Vodnar 

 

Total/ 

an  

2016 2 1 1 0 4 

Total/ 

cond.ştiin. 

2 1 1 0 4 
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2.4. Evoluție total studenți  - 2012-2016 
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III. Profesionalism in abordarea integrata 

a pregatirii teoretice si practice 

 

 3.1.  Evaluarea cadrelor 

didactice conform Fișei A 

 

 CĂRȚI publicate de colectivul 

FSTA 

 Articole ISI publicate 

 Articole BDI publicate 

 Contracte cercetare/prestări 

servicii câștigate 

  Premii obtinute de colectivul 

FSTA 

 Membri în societăți științifice și 

profesionale 

 3.2. Practica integrata a 

anilor III TPPA, CEPA si III 

IPA in sem. 1 2016/2017 
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3.1.  Evaluarea cadrelor didactice conform 

Fișei A 

Functie  

Evaluare activitate (fisa A)   

A: 

Activitate 

didactică 

B: Activitate 

stiintifică si 

de cercetare 

C: Prestigiu 

profesional 

D: Implicarea în 

dezvoltarea 

institutională 

TOTAL: 

D1 D2 D1 D2 D1 D2 D1 D2 D1 D2 Total 

Profesor 

(2/4)  

80,0 589 401,8 1.429 587 5.718 20 80,00 1.089,12 7.817,83 8.906,95 

Conferentiar 

(6/2) 

482,4 - 804,1 382,74 1.038 354,78 40 52,72 2.365,49 790,24 3.155,73 

Sef lucrări 

(2/6) 

193,0 260,4 

329,1 1.541 205,1 4.386 - 21,94 727,22 6.209,52 6.936,74 

Asistent 

(6/6)  

102,6 68,6 

1.266 1.027 1.349 3.309 - 14,68 2.718,72 4.420,30 7.139,02 

Total D1/D2 

(16/18) 

858,0 918,4 2.801 4.380 3.181 13.769 60 169,34 6.900,55 19.237,9 26.138,4 

Total 

FSTA(34) 
1.776,4 7.181,62 16.951,08 229,34 26.138,44 

Punctaj/ 

Cadru 

didactic 

60,4 211,22 498,56 6,8 768,8 



  CĂRȚI publicate de colectivul FSTA 

22 



  Articole ISI  

23 

Total: 25 de articole ISI publicate din care 9 articole cu prim-autor afiliat FSTA  



  Articole BDI  

24 

Total: 42 de articole BDI publicate 



 Contracte cercetare/prestări servicii câștigate 

25 

Membri in echipa proiectelor 

Proiecte depuse 



  Premii obtinute de colectivul FSTA 

26 



  Membri în societăți științifice și profesionale 

27 



 

3.2. Practica integrata a anilor III TPPA, 

CEPA si III IPA in sem. 1 2016/2017 

  Luni :  

 protectia muncii 

 igienizare sali productie: lapte ,bere, panificatie 

 controlul calitatii laptelui materie prima 

 Marti: 

 Fabricare:iaurt, chifle, covrigi, cornuri 

 vanzare covrigi, cornuri 

 Miercuri 

 etichetare,  

 analize fizico-chimice,  

 vanzare iaurt 

 Fabricare : cornulete, snitel 

 Vanzare: cornulete, sandvich 

 Joi  

 Fabricare si vanzare :cuib viespe, saleuri, pizza, sandvich 

 Vineri 

 Fabricare saleuri 

 Igienizare spatii lucru 
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IV. Transparență și responsabilizare  

 în actul decizional 

4.1. Aniversarea a 25 de ani de Invățământ de Inginerie 
alimentară la USAMV Cluj-Napoca si 5 Ani de la 
Infiintarea Facultății de  Știința și Tehnologia 
Alimentelor    
 

4.2. Politica ocuparii posturilor  în FSTA  
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4.1. Aniversarea a 25 de ani de Invățământ de 

Inginerie alimentară la USAMV Cluj-Napoca si 5 

Ani de la Infiintarea Facultății de  Știința și 

Tehnologia Alimentelor  

 Obiective si Realizări : 

 
 Maturitate si prestigiu institutional; 

 Responsabilizarea individuală și colectivă; 

 Răspuns la Comanda socială și a mediului economic; 

 Clarificarea apartenenței profesionale; 
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4.2. Politica  ocupării  posturilor  

 Prioritizarea necesitatilor obiective legate de gradul 
redus de ocupare a posturilor; 

 Consolidarea “Disciplinelor” pe baza  
complementaritatii;  

 Dezvoltarea profesionala – personala bazata pe 
interdisciplinaritate si perfectionare continua; 

 Cresterea exigentelor fata de cadrele care vor intra in 
sistem prin impunerea unor criterii de performanta 
profesionala;  
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În urma cu 5 ani: 
Structura posturilor didactice la departamentul IPA/ani  

in urma promovarilor 

--------------------------------------Raportul 
Decanului FSTA Prof.dr. Maria 
Tofana/28.03.2017 



Structura şi numărul posturilor din  

statele de funcţii în anul universitar  

2016-2017 la 1.10.2016 

Denumirea postului 
Departament 1 

Ingineria produselor limentare 

Departament 2 

Stiinta si tehnologia alimentelor 
Total 

  Ocupate Vacante Ocupate Vacante Ocupate Vacante 

Profesor 2 2 4 2 6 4 

Conferenţiar 6 1 2 2 8 3 

Şef lucrări/Lector 2 9 4 6 6 15 

Asistent 6* 6 5** 8 14 14 

Total 16 18 15 18 31 36 

Raport  

Ocupate/Vacante, % 
47 45 46 

Raport 

Prof+Conf/ 

Sef L+As, % 

50/50 40/60 45/55 

*6 din care 2 Asistenţi perioadă determinată 

** 5 din care 2 Asistenţi pe perioadă determinată 



V. Implicarea cadrelor didactice și 

studenților în cercetare, transfer 

tehnologic  și în viața “cetății” 

 Conferințe internaționale si naționale 

 

 Participare la evenimente si manifestari 

 

 Cercuri studentesti 
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Conferinte internationale organizate 

35 



36 

http://ziarulfaclia.ro/wp-content/uploads/2016/06/Pigmenti-alimente.jpg


OBIECTIVE: 

 

DESCHIDEREA COLABORARII STUDENTILOR CU MEDIUL 

ECONOMIC 

 

SCHIMB DE EXPERIENTA INTRE GENERATII - ABSOLVENTII 

IMPARTASESC DIN EXTERIENTA PROPRIE 

 

INTER- SI TRANS-DISCIPLINARITATE: TEHNOLOGII, 

ECHIPAMENTE TEHNOLOGICE, MATERII PRIME, ADITIVI, 

MICROBIOLOGIE, ANALIZA SENZORIALA, AMBALAJE, 

CONTROL ALIMENTE, MARKETING 

 

GĂSIREA UNUI ECHILIBRU ȊNTRE TEORIE ŞI PRACTICA 



CADRE DIDACTICE 
S.L. dr. Mirela Jimborean 

Conf. dr. Dorin Tibulca 

INVITATI 
Ing. Irina Glomnicu 
Dir. Calin Rus 



PANIFICATIE-PATISERIE 

Inovaţii în fabricarea produselor de panificaţie şi 
patiserie – aplicaţii ale premixurilor – a IV-a editie 

CADRE DIDACTICE:  

Conf. dr. Adriana Paucean 

SL. dr. Simona Man 

INVITATI  
ing. Irina Glomnicu – SC VIADAN  

ing. Adrian Sălagian – SC NAPOSIGAL QUALITY 



PANIFICATIE-PATISERIE 

MAIELE DE FERMENTATIE LACTICA - punte intre 
trecutul si viitorul painii 

CADRE DIDACTICE:  

Conf. dr. Adriana Paucean 

SL. dr. Simona Man 

INVITATI  
ing. Florentin Matei – CEE &Scandinavia Business 

Coordinator at Millbo 



Workshop "Lumea uleiurilor presate la 

rece - Luna Solai" 

Organizatori: 

Sef lucr. dr. ing. Sonia Socaci,  

dr. ing. Cuibus Lucian 



Organizatori:  
Şef lucr.dr. Laura Stan  



WORKSHOPUL organizat în cadrul proiectului de cercetare: 
"A study on young drinking behaviour- evaluation the relationship between taste 
reactivity and special beer consumption" 

Organizatori: 

Asist.dr. Liana Salanta 

Sef lucr. dr. Laura Stan  



“Science for kids and kids for science” 

Teme abordate:  

 Identificarea amidonului din alimente  

 Modificarea culorii antocianilor în funcţie de pH 

 



“Latte art & cup tasting” 

Organizatori: 

Sef lucr. dr. Laura Stan  

Conf. dr. Cristina Semeniuc 



Antreprenoriat in gastronomie 

Cadre didactice: 

Sef lucr. dr. Laura Stan  



Workshop “Ziua carierei USAMV Cluj-

Napoca” 

INVITATI: 
Carmangeria Moldovan 

Sânnicoară  
La Casa Pane Dolce  

Hotel Ramada 
Salad Box 

S.C. Sammills  



SCOP: prezentarea 
așteptărilor mediului 

antreprenorial 
referitor la 

competențele și 
aptitudinile unui 

absolvent de succes 

 
 ZIUA CARIEREI USAMV CLUJ 

NAPOCA  din cadrul 
proiectului CNFIS-FDI-2016-

0028  

„Creșterea incluziunii sociale 
a studenților USAMV Cluj-
Napoca în vederea sporirii 
accesului la învățământul 

superior a elevilor din zona 
rurală din Regiunea Nord Vest 

a României”  



ȘCOALA  ALTFEL 





EXCURSII – VIZITE DE STUDII 

Excursie de studiu ExpoGastroPan Targu Mures, a VIII – a 
expoziţie internaţională de soluţii şi tehnologii de 
panificaţie, patiserie, morărit, cofetărie, gelaterie, 

ciocolaterie, cafea, Horeca 

 



VIZITA DE STUDIU - TEREOS LUDUS 



Excursia de studii a studenților 

TPPA anul III (4 – 7 iulie 2016) 

 Procesarea mierii de albine - SC APIDAVA SRL Blaj 

 Tehnologia de obținere a vinurilor – SC JIDVEI SRL Jidvei 

 Tehnologia de fabricare a brânzeturilor – SC HOCHLAND 
ROMANIA SRL SOVATA 

 Tehnologia berii  - SC URSUS BREWERIES, Fabrica de Bere 
Brașov 

 Procesarea cărnii de curcan – SC GALLIGALLO, Global 
Meat GmbH & Co.KG,“Penes Curcanul Brașov” 

 Tehnologia morăritului – SC MOARA CIBIN, Grupul 
BOROMIR Sibiu 

 Tehnologia produselor de patiserie – SC EXTRASIB, 
Grupul BOROMIR Sibiu 

 Tehnologia de obținere a conservelor din carne – SC 
SCANDIA SRL Sibiu 



SC APIDAVA SRL Blaj 

SC HOCHLAND ROMANIA 
SRL 



SC JIDVEI SRL 

SC SCANDIA SRL Sibiu 



SC URSUS BREWERIES, Fabrica de Bere 
Brașov 

SC AMYLON 
SIBIU 



Premii: AGRONOMIADA editia a XXVIII-a  

12-15 mai 2016 - Craiova 

CONCURSURI STUDENTESTI 

Disciplina Student Premiu Coordonator 

Microbiologie  1. Ioana Oprea 
2. Kereszi Andreea 

II 
Mentiune I 

Conf. dr. Anca Rotar 

Tehnologia 
vinului 

Oltean Alina 
Giorgiana 

III Conf. dr. Mudura 
Elena 
 



Sesiunea de comunicări ştiinţifice 
studenţeşti, ediţia a XIV-a 

Student Premiu Coordonator 

Oprea Ioana I S.L. Sonia Socaci 
Asist. Cristina Coman 
Asist. Pop Oana 

Fodor Cosmina II Prof. Sevastita Muste 
Asist. Andruta Muresan 

Doina Boroda 
 

III Conf.  Adriana Păucean,  
Șef Sef lucr.  Simona Man 

Rusu Bogdan Mentiune I Sef lucr. Dan Vodnar 

Borza Nicoleta Mentiune II Asist. Liana Salanta 

Gliga Cristina Mentiune III Conf.  Anca Rotar 

Premii: Secţiunea: Ingineria şi Tehnologia 
Produselor Alimentare 



Premii: Secţiunea: Controlul şi Expertiza 
Produselor Alimentare 

Student Premiu Coordonator 

Tiplea Raluca I Sef lucr. Leopold Loredana 

Asist. Pop Oana 

Gheorghe Martӑu II Dan Cristian VODNAR, 

Loredana Florina LEOPOLD 

Bolbos Anamaria III Asit. Zorita Diaconeasa 

Cristina Bobeanu Mentiune I Sef lucr. Sonia Socaci,  

Prof. Maria Tofana 

Andreea Kerezsi Mențiunea II  Asist. Pop Oana 

Morar Maria Ioana,  

Mentea Mădălina 

Gianina 

Mentiunea III Conf. dr. Anca Rotar 

Sef lucr. Sonia Socaci 

Sef lucr. Cristina Semeniuc 

Asist. Carmen Pop 



Premii: FESTIVALUL ALIMENTULUI 
editia a V-a 15 iunie 

Student Premiu Coordonator 

GIURGIU Gabriel IPA II I Asist.dr. Oana Leila POP 

Asist.dr. Zorița DIACONEASA 

ŢIPLEA Raluca-Maria 

CEPA III  

II Asist.univ.dr. OanaLelia POP  

Şef lucr. dr. Loredana LEOPOLD 

MOLDOVAN Diana  

TPPA IV 

III Şef lucr. dr. Crina MUREŞAN 

Asist.univ.dr. Anca FĂRCAȘ 

HADA Cătălin CEPA IV Mentiune  Şef lucr. dr. Dan VODNAR 



Participarea cadrelor didactice/cercetătorilor 
din cadrul FSTA la Salonul ProInvent 2016 

Nr. 

crt Nume Titlul lucrarii 

1 Dan Vodnar 

Pop Oana 

Socaciu Carmen 

Procedeu de obţinere a etichetelor 

antimicrobiene şi utilizãri 

2 Dan Vodnar 

Pop Oana Lelia 

Socaciu Carmen 

Compoziţia şi procedeul de obţinere a 

jeleului probiotic 

3 Vodnar Dan Cristian Procedeu de obţinere a peliculei bioactive cu 

activitate antimicrobiana 
4 Asist. dr. Vlad Mureşan, Prof. 

dr. Racolţa Emil, Prof. dr. 

Socaciu Carmen, Prof. dr. 

Muste Sevastița, Asist. dr. 

Mureșan Elena Andruța  

Compoziție și procedeu de obținere pentru 

pastă vegetală din semințe oleaginoase 

integrale 



Nr. 

crt 
Nume Titlul lucrarii 

5 Prof. Dr. Muste Sevastița, Dr.Ing. 

Vlaic Romina Alina, Conf.Dr. 

Rotar Ancuța, Asist. Dr. Mureșan 

Andruta, Asist.Dr. Mureșan Vlad, 

Podila Jean  

Produs funcțional tip pastǎ de muștar cu adaos 

de plante medicinale: ghimbir/ busuioc/ anason 

6 Prof. dr. ing. Emil Racolţa, ing. dr. 

Lucian Iuonaş  
Jeleuri energizante 

7  

Prof. dr. Racolţa Emil, ing. Hodrea 

Marta 

Compoziţie de halva dietetică, compoziţie de 

halviţă dietetică, procedeu de obţinere a halvalei 

dietetice şi procedeu de obţinere a halviţei 

dietetice 
8 Prof. dr. Racolţa Emil, Asist. dr. 

Vlad Mureşan  
Compoziţie de halva din seminţe de dovleac, 

compoziţie de tahân şi  procedeu de obţinere a 

tahânului din seminţe  de dovleac 

9  Dr. Ing Fărcaș Anca 

 Prof. Univ. Dr. Tofană Maria 

 Șef lucr. Dr. Socaci Sonia 

“Premix funcțional cu borhot de malț destinat 

obținerii produselor de panificație. Procedeu de 

obținere și utilizări” 

Lucrare în curs de brevetare, cerere de 

brevet Nr. A/00144 din 21.02.2014.  



Participarea studenţilor  
din cadrul FSTA la Salonul ProInvent 2016 

Nr. 

Crt 
Nume Specializarea Tematica prezentării 

1 1. Boglarka Domokos 

2. Asist. dr. Liana Salanțã 

3. Prof. dr. Maria Tofanã 

4. Asist. dr. Carmen Pop 

CEPA 

Obținerea unei bãuturi funcționale din 

suc verde de grâu 

2 1. Borza Nicoleta 

2. Asist. Dr. Liana Salanțã 

3. Conf. dr. Elena Mudura 

4. Asist. dr. Carmen Pop 

TPPA Obținerea unor bãuturi din miere, 

mãceșe (rosa canina)  și ghimber 

(zingiber officinale) (mãceșemel și 

ghimbimel) 

3 1. Suciu Roxana-Ioana 

2. Sef lucr. dr. Simona Maria Man 

 3. Conf. dr. Paucean Adriana 

TPPA 
Brioşe aglutenice cu adaos de făinăde 

gutui  

4 1. Corpodean Ana - Maria 

2. Conf. dr. Paucean Adriana 

3. Sef lucr. dr. Simona Maria Man 

TPPA 
Valorificarea făinii de rădăcinoase ȋn 

produse de patiserie tip aperitiv 

5 1. Suciu Alexandra 

 2. Prof.dr. Sevastiţa Muste 

3. Asist.dr. Mureşan Andruţa 

4. Șef.luc.dr. Crina Mureşan 

5. Asist.dr. Pop Anamaria 

TPPA 

Lichior din fructe de goji cu lapte de 

migdale 



Nr. 

Crt 
Nume Specializarea Tematica prezentării 

6 1. Fodor Cosmina 

2. Prof.Dr. Muste Sevastiţa 

3. Asist.Dr. Mureşan Andruţa 

4. Asist.Dr. Mureşan Vlad 

TPPA 

Dulceata din fructe de cactus, fortifiata 

cu calciu din coji de oua. 

7 1. Dumitru Gliga 

2. Prof.Dr. Sevastiţa Muste 

3. Asis.Dr. Andruţa Mureşan 

4. Șef.luc.Dr. Crina Mureşan 

TPPA 

Vin tonic de păducel 

8 1. Mnerie David 

2. Conf. dr. Ţibulcă Dorin 

3. Sef lucr. dr. Sălăgean Dan Claudiu 

4. Asist. dr. Borşa Andrei 

TPPA 

Utilizarea şoriciului de porc ca si 

membrana naturală  

pentru salamul de porc 

9 1. Martău Gheorghe Adrian 

2. Șef.luc.Dr Leopold Loredana,  

3. Șef.luc.Dr Vodnar Dan Cristian 

IPA 

Procedeu de obținere a jeleului cu 

nanoparticule de aur 

10 1. Crina Marta 

  2. Sonia Socaci 

 3. Anca Fărcaș 

 4. Maria Tofană 

TPPA 

Dezvoltare unui aliment inovativ prin 

valorificarea unor sub-produse din 

industria berii – Macarons 



 Premii obţinute de cadrele didactice şi cercetătorii 

facultatii noastre la Salonul Internaţional de Inventică – 

PROINVENT 2016 

 Diploma de Excelenţă şi Medalia de Aur cu Menţiune 

specială:  Gheorghe Adrian Martău, Leopold Loredana, Dan C. Vodnar, 

pentru: „Procedeu de obţinere a jeleului cu nanoparticule de aur”; 

 Diploma de Excelenţă şi Medalia de Aur cu Menţiune specială: Boglarka 

Domokos, Liana Salanţă, Maria Tofană, Carmen Pop, pentru: 

„Obţinerea unei băuturi funcţionale din suc verde de grâu”; 

 Diploma de Excelenţă şi Medalia de Aur cu Menţiune specială: Nicoleta 

Borza, Liana Salanţă, Elena Mudura, Carmen Pop, pentru: „Obţinerea 

unor băuturi din miere, măceşe (Rosa canina) şi ghimber (Zingiber 

officinale) (Măceşemel şi Ghimbimel)”; 

 Diploma de Excelenţă şi Medalia de Aur cu Menţiune specială: Racolţa 

Emil, Hodrea Marta, pentru: „Compoziţie de halva dietetică, compoziţie 

de halviţă dietetică, procedeu de obţinere a halvalei dietetice şi procedeu 

de obţinere a halviţei dietetice”; 



- Diploma de Excelenţă şi Medalia de Aur cu Menţiune 

specială: Vlad Mureşan, Racolţa Emil, Socaciu Carmen, Muste 

Sevastiţa, Mureşan Elena Andruţa, pentru: „Compoziţie şi 

procedeu de obţinere pentru pastă vegetală din seminţe 

oleaginoase integrale”; 

- Diploma de Excelenţă şi Medalia de Aur cu Menţiune 

specială: Dan Cristian Vodnar, pentru: „Procedeu de obţinere a 

peliculei bioactive cu activitate antimicrobiană”; 

- Diploma de Excelenţă şi Medalia de Aur cu Menţiune 

specială: Vodnar Dan Cristian, Pop Oana Lelia, Carmen Socaciu, 

pentru: „Procedeu de obţinere a etichetelor antimicrobiene şi 

utilizări”; 

- Diploma de Excelenţă şi Medalia de Aur cu Menţiune 

specială: Fărcaş Anca, Socaci Sonia, Tofană Maria, pentru: 

„Premix funcţional cu borhot de malţ destinat obţinerii 

produselor de panificaţie. Procedeu de obţinere şi utilizări”; 



• - Diploma de Excelenţă: Roxana Ioana Suciu, Simona Maria 

Man, Adriana Păucean, pentru obţinerea: „Brioşe aglutenice 

cu adaos de făină de gutui”; 

• - Diploma de Excelenţă: Racolţa Emil, Vlad Mureşan, pentru: 

„Compoziţie de halva din seminţe de dovleac, compoziţie de 

tahân şi procedeu de obţinere a tahânului din seminţe de 

dovleac”; 

• - Diploma de Excelenţă: Alexandra Suciu, Sevastiţa Muste, 

Andruţa Mureşan, Crina Mureşan, Anamaria Pop, pentru 

obţinerea: „Lichior din fructe de goji cu lapte de migdale”; 

• - Diploma de Excelenţă: Ana Maria Corpodean, Adriana 

Păucean, Simona Maria Man, pentru „Valorificarea făinii de 

rădăcinoase în produse de patiserie tip aperitiv”; 

• - Diploma de Excelenţă: Fodor Cosmina, Sevastiţa Muste, 

Andruţa Mureşan, Vlad Mureşan, pentru: „Dulceaţă din fructe 

de cactus, fortifiată cu calciu din coji de ouă”; 



 - Diploma de Excelenţă: Crina Marta, Sonia Socaci, Anca Fărcaş, Maria 

Tofană, pentru: „Dezvoltarea unui aliment inovativ prin valorificarea unor 

sub-produse din industria berii - macarons”; 

 - Diploma de Excelenţă: Muste Sevastiţa, Vlaic Romina Alina, Rotar Ancuţa, 

Mureşan Andruţa, Mureşan Vlad, Podilă Jean, pentru: „Produs funcţional tip 

pastă de muştar cu adaos de plante medicinale: ghimbir/ busuioc/anason”; 

 - Diploma de Excelenţă: Emil Racolţa, Lucian Iuonaş, pentru: „Jeleuri 

energizante”; 

  Diploma de Excelenţă: Vodnar Dan Cristian, Pop Oana Lelia, Carmen 

Socaciu, pentru: „Compoziţia şi procedeul de obţinere a jeleului probiotic”; 

 - Diploma de Excelenţă: David Mnerie, Dorin Ţibulcă, Dan Claudiu Sălăgean, 

Andrei Borşa, pentru: „Utilizarea şoricului de porc ca membrană naturală 

pentru salamuri afumate şi pasteurizate”; 

 - Diploma de Excelenţă: Fărcaş Anca, Socaci Sonia, Tofană Maria, pentru: 

„Premix funcţional cu borhot de malţ destinat obţinerii produselor de 

panificaţie. Procedeu de obţinere şi utilizări”; 

 - Diploma de Excelenţă: Dumitru Gliga, Sevastiţa Muste, Andruţa Mureşan, 

Crina Mureşan, pentru: „Vin tonic de păducel”. 







CAZAREA STUDENTILOR FSTA 2016-2017 

Studenti cazati final (la redistribuire): 161 (sept. 
2016) 

% din total studenti bugetati: 32 

% cereri rezolvate: 76 

CAMINE: 

Agronomia: 68 

locuri 

Camin XII: 93 

locuri 

Numar locuri cazare initial 



BURSE 

Numar burse acordate Valoare 

totală, 

lei 

% din total 

studenţi 

bugetaţi Performanţă  Merit I 
Merit 

II 
Socială  

SEM II  

2015-2016 
5 11 70 19 36 700 20,91 

SEM I  

2016-2017 
4 7 76 37 41 000 24,90 
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TABERE STUDENTESTI 

Tabara de vara 2016: 

 

9 locuri 

2 cereri nesolutionate 
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PARTENERIATE CU MEDIUL ECONOMIC 

Anul de studiu 
Unitatea de practica  

Vizite de documentare 

I  

SC. FRIESLAND ROMANIA SA 

(NAPOLACT) 

SC. PRODVINALCO SA 

SC. CINA CARMANGERIE SRL 

SC EVEREST PROD SRL 

SC AGROTRANSILVANIA SA 

SC. CASA PANE DOLCE SRL 

SC IOASIM SRL 

SC. AMARETTO SRL 

SC SAMMILLS DISTRIBUTION SRL 



PARTENERIATE CU MEDIUL ECONOMIC 

Anul de studiu 
Unitatea de practica  

Practica individuala 

II  

AGENTIA NATIONALA PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR. LABORATOR: CENTRUL 

DECARANTINA ANALIZA SI ARBITRAJ 

ASOCIAŢIA FILANTROPIA ORTODOXĂ POPEŞTI- 

BRUTĂRIA ARTOS 

CSVSA PIATRA NEAMŢ 

PFA GIURGIU COSMIN GHEORGHE 

S.C LA LORRAINE SRL 

S.C PROD ALIMENT PRODUCTIE Ş1 COMERT S.R.L. 

S.C. AGRO-ARDEAL.SRL 

S.C. AUCHAN ROMANIA IULIUS S.A-BRUTARIE, CARMANGERIE, CONTROL 

S.C. AUCHAN ROMANIA IRIS S.A -BRUTARIE, CARMANGERIE, GASTRONOMIE 

S.C. CIA ABOLIV S.R.L. 

S.C. COSM FAN CARMANGERIE 

S.C. ELIT S.R.L 

S.C. PRO PAN . SRL 

SC ADOLEAN GAVRIL II 

SC AGROCARNPROD SRL 

SC AIRAD PAN SRL 

SC AKROPOLI FLALIS SRL 

SC BACHIŞ SRL 

SC BACKEREI FASTUS SRL 

SC BIOMILK SRL 



PARTENERIATE CU MEDIUL ECONOMIC 

Anul de studiu 
Unitatea de practica  

Practica individuala 

II  

SC BOGDAN ALEXANDA PLUS. SRL 

SC BONAS IMPORT EXPORT SRL 

SC ClUPE GRUP SRL 

SC COMBIS SRL 

SC COSM-FAN SRL 

SC DABRO-IMPEX SRL 

SC DENDROS SRL 

SC DIADRAG SRL 

SC DORNA LACTATE SA 

SC DSVSA BISTRIŢA-NĂSĂUD 

SC ECOSERV SRL 

SC EUROPAN SRL 

SC FIRMA HUTTON SRL 

SC FRIGOMILK SRL 

SC FUNDAŢIA PENTRU CONTROLUL CALITĂŢII LAPTELUI 

SC GEA EVENT SRL. 

SC GIVIAN DELICEPAN SRL 

SC GORDON PROD SRL 

SC IANSERA SRL 

SC IOASIM IMPORT EXPORT S.R.L. 

SC INOVA TT SRL 

SC JFK BURGER SRL-D 

SC KAZAL SRL 

SC LA MESENI SRL 



PARTENERIATE CU MEDIUL ECONOMIC 

Anul de studiu 
Unitatea de practica  

Practica individuala 

II  

SC LACTIS SRL 

SC LUNCH BOX SRL 

SC MARIFLOR PRODCOM SRL 

SC MARIPROD LACTA SRL 

SC PAN GROZA SRL 

SC PAN GRUP DUNCA SRL 

SC PANELLI PROD SRL 

SC PANEMAR MORĂRIT ŞI PANIFICATIE. SRL 

SC PANFOD DANY SRL 

SC PARDIXCOM PROD SRL 

SC PICOLACT PRODCOM SRL 

SC PRIMALACT SRL 

SC PRIMA – CASA TARANCUTEI 

SC PRIMERA COM SRL 

SC PRODVINALCO SA 

SC SANDANA SRL 

SC SELGROS SRL 

SC ŞTEFI ECOBLAT SRL 

SC SUPREMIA GRUP SRL 

SC TDI DUO SRL 

SC TITAN 99 SRL 

SC TRANSAVIA SA 

SC VEROPANE SRL 

SC. 3 CSN. SRL 

SC. ARTI-PAN. SRL 

SC. PEARL LIVES SRL 

SC. SAVARINA SRL 



PARTENERIATE CU MEDIUL ECONOMIC 

Anul de studiu 
Unitatea de practica  

Practica in statiile pilot 

III 

STATIA PILOT PANIFICATIE  

STATIA PILOT BERE  

STATIA PILOT PREPARATE CARNE 

STATIA PILOT PRODUSE LACTATE 

STATIA PILOT VINIFICATIE  

SC PRIMA – CASA TARANCUTEI 

JIMSYM – PLACINTE TRADITIONALE 

S.C. AUCHAN ROMANIA IULIUS S.A-

BRUTARIE, CARMANGERIE, GASTRO 



MOBILITATI FSTA 2016 

Nume Tipul mobilitatii Perioada Institutia gazda 

Laura Stan 

Participare curs Sensory perception 

and food preference: Affective 

drivers of food choice 

21 - 24.03 
Universitatea Wageningen, 

Olanda 

Elena Mudura  Mobilitate de predare / Erasmus 20-27.09 
Universitatea Bari, Italia 

 

Anca Rotar  Mobilitate de predare / Erasmus 20-27.09 
Universitatea Bari, Italia 

 

Ramona Suharoschi  Mobilitate de predare / Erasmus 14-22.04 
Universitatea Lasalle Beauve 

Franta 

Coldea Teodora Mobilitate de predare / Erasmus 05-12.04 Universitatea Aldo Moro, Italia 

Sonia Socaci Mobilitate de predare / Erasmus 16-22.05 

Universita degli Studi di  

Bologna/ Dipartimento di 

Scienze e Tecnologie Agro-

Alimentari, Cesena, Italia 

Liana Salanta Mobilitate de predare / Erasmus 23-27.05 Universitatea Boku, Austria 
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Festivalul alimentului 2016 

editia a V-a 

 Studenti participanti 83 

 Firme participante 15 

 Premii: 

  USAMV 4  

  6 firme au acordat 16 premii 

 

 



85 



86 



87 



88 



Cercuri studentesti 
 „YOUNG FOOD FAN” - Întâlnirile sunt organizate în fiecare 

sãptãmânã la Departamentul de Chimie şi Biochimie. Coordonator: 
Asist.Dr. Dan Vodnar (vodnar_dan@yahoo.co.uk.);    

 

 “Food2ALL” - Personalised Nutrition, Food Safety, Sensory Analysis - 
Suharoschi R, Rotar A, Semeniuc C, Socaci S, Muresan C - (program: 
ultima vineri din luna, ora 9.00-16.00 - ICAR: lab Nutritie moleculara, 
Lab microbiologie, Lab Control) coordonator: Ramona Suharoschi 
(ramona.suharoschi@usamvcluj.ro); 

 

 “Cerc Studențesc „Tehn. prod. zaharoase / prod. extractive” –
Realizare produse inovative / pregătire produse lucrări de licență / 
participare Festivalul Alimentului, Simpozion Studențesc, 
Concursuri naționale  coordonatori: prof.dr. Racolta Emil; Sef 
lucr.dr. Vlad Muresan; 

mailto:ramona.suharoschi@usamvcluj.ro


Intalniri cu studentii  
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VI.  În loc de Concluzii  - o ANALIZĂ SWOT 
 

 Analiza SWOT  

 

 Neconformități MAJORE 

 

 Acțiuni corective și de îmbunătățire a 

sistemului 
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Analiza SWOT  

 Puncte tari  
1. Cadre didactice  

- Raport optim 45/55 posturi mari/mici 

- Cadre didactice performante: 27 din 27 titulari au fost clasificati in primii 40% pe universitate (fisa 

A+B); 

2. Studenti  

- A fost elaborata metodologia de repartizare a studentilor din anul II pe programe de studii; 

- A fost actualizata si analizata situatia scolara a studentilor cumulat pe toti anii de studii (GISC) 

- Organizarea a 2 serii pentru studentii anului II  

- Organizarea modulara a activitatii didactice la disciplinele: Biotehnologii; Tehnologii fermentative; 

toxicologie; Controlul calităţii produselor vegetale 1; Obţinerea şi controlul produselor apicole; Procesarea cărnii 2; 

Procesarea laptelui 2; Tehnologia semiconservelor şi conservelor vegetale, etc. 

3. Infrastructura pentru disciplinele tehnologice 

- 6 statii pilot de tehnologii alimentare 

4. Programe de studii 

 -    A fost realizata prima etapa a procesului de evaluare periodica interna a programelor de studii: 

analiza comparativa a curricula programelor IPA cu cele similare din strainatate; revizuirea fiselor 

disciplinelor. 

- A fost elaborata o noua metodologie de finalizare a studiilor la programele de licenta si un ghid al 

examenului de licenta 2017. 
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 Puncte slabe 

1. Cadrele didactice si auxiliare 

- Grad scazut de ocupare a posturilor in statele de functii 46% (1.10.2016); 

- Numar redus de personal didactic auxiliar;  

2.  Studenti  

- Abandonul scolar; 

- Motivația scăzută și participarea dezinteresată a unui număr semnificativ de 

studenți la cursuri la programele de studii de licenta si master;  

- Promovabilitatea scazută la examene in anii I si II, absenteism mare la 

examene in anii III si IV; 

- Evaluarea progresului în dobândirea competențelor profesionale transversale 

și în dezvoltarea abilităților;  

3. Infrastructura  

- Laboratoare insuficiente pentru disciplinele de studii: chimie, biochmie, 

biotehnologii, conserve vegetale, etc. ;  

- Dotarea insufienta a laboratoarelor si lipsa unui program de mentenanta; 

- Intarzieri in implementarea platformei e-learning pentru programele de master  

4. Programe de studii: 

- Numar redus de locuri bugetate 

- Standarde  ARACIS diferite la domeniul IPA 
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 Oportunitati  

1. Cadrele didactice  

- Cresterea gradului de ocupare a posturilor didactice  

- Cresterea numarului de mobilitati pentru realizarea de parteneriate institutionale  

2. Programe de studii: 

- Diversificarea ofertei educationale cu un program de licenta in limba engleza si alte 

cursuri post universitare; 

- Scolarizarea studentilor la programul GNDA lb. engleza  

- Infiintarea domeniului IPA pentru ciclul de doctorat  

- Revizuirea fisei disciplinei  si alinierea la curricula europeane; corelarea numarului de 

ore C/LP cu ponderea in stabilirea notei finale; revizuirea competentelor obtinute la 

fiecare disciplina; 

- Propunerea de noi calificari, in special pentru programele de master; 

3. Infrastructura  

- Dezvoltarea infrastructurii prin depunerea de proiecte nationale si internationale  

- Infiintarea unui magazin de desfacere a produselor statiilor pilot  

- Cheltuieli din venituri proprii pentru dotarea cu echipamente si aparatura; 

4. Studenti  

- Cresterea insertiei pe piata muncii prin realizarea de parteneriate strategice cu agentii 

economici; 

- Promovarea facultatii prin strategii de marketing moderne si evenimente; 

- Atragerea studentilor straini UE si non UE 
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 Amenintari 

 

 Reducerea numarului de studenti datorita reducerii nr. de absolventi 

de liceu 

 

 Reducerea numarului de studenti la taxa prin competitia la nivel 

national pentru atragerea de studenti  

 

 Subfinantarea programelor de studii prin alocatia bugetara 

insuficienta; 

 

 Standarde ARACIS diferite pentru programe de studiu din acelasi 

domeniu. 
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Neconformități majore 

1. Slaba coeziune intra- și inter-departamentală 

2. Tendințe de Canalizare a energiilor 

unidirecțional 

 Pe dezvoltare individuală; 

 Implicare insuficinetă în activități colective; 

 Slaba conlucrare în activități de cercetarea a 

disciplinelor complementare: inginerești-tehnologice-

analitice(fundamentale)   

3. Atomizarea accentuala a activitătilor de 

cercetare și publicistice 

 Lipsa unor direcții și programe de cercetare cadru 

 Publicarea în colective și pe tematici heterogene 
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Acțiuni corective și de 
imbunatățire a sistemului 

 PLAN COERENT DE REZOLVARE A 

NECONFORMITĂȚILOR! 

 
 ANALIZA ACTIVITATII DEPARTAMENTELOR LA 6 

LUNI CU MANAGEMENTUL FACULTĂȚII! 
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Vă mulțumesc! 









Dezvoltare: AloeBar 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 


