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Preambul

I. Programe de studii

II. Cadre didactice

III. Studenți

IV. Evenimente

V. Baza materială/ Venituri - cheltuieli

VI. În loc de concluzii: o analiza SWOT

Vise sau…. Realități  viitoare

Parteneriate cu mediu economic

Un zâmbet pentru viitor
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Preambul

Dinamism

Atitudine

Initiativa
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 Inițiativă

Implementarea unei noi metodologii a  Examenului de 

Diplomă

Implementarea unui ghid pentru Proiectul de Diplomă:

- Proiect tehnologic

- Proiect de cercetare

Practica Tehnologică - pentru anul 2 (sem. 2)

Tutoriatul/ Mentoratul de practică – pentru anul 3 (sem.2)
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 Atitudine

Evaluarea restanțierilor anilor 2-4 (Actualizare 

GISC) si exmatricularea

Implementarea metodologiei de repartizare a 

studenților din anul II pe programe de studii
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 Dinamism

Realizarea evaluării periodice interne a programelor de studii: 

- analiza comparativă a curriculei programelor IPA cu cele

similare din străinătate; 

- revizuirea fișelor disciplinelor

Planuri de invatamant după noile standarde ARACIS
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Organizarea modulară a activității didactice: 

IPA III

PROCESARE IN IND. MORĂRIT SI PANIFICAŢIEI 2

TEHNOLOGIA ZAHARULUI SI PRODUSELOR ZAHAROASE 

TPPA III

TEHNOLOGIA MORĂRITULUI ŞI PANIFICAŢIEI 2

TEHNOLOGIA AMIDONULUI – PRODUSE ZAHAROASE

TEHNOLOGIA PRODUSELOR FERMENTATIVE 2

CEPA III

BIOTEHNOLOGII ALIMENTARE 

CEPA IV, IPA IV, TPPA IV

CONTROLUL CALITĂŢII PRODUSELOR DE ORIGINE VEGETALĂ 2

CONTROLUL ŞI EXPERTIZA PRODUSELOR ANIMALIERE 2
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1.1. Total studenți - 01.10.2017

1.2. Admiterea 2017

1.3. Absolvenți 2017

1.4. Evoluție total studenți 2012-2017
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 Programe de studii
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LA NIVEL DE 

LICENTA

• TPPA

• CEPA

• IPA

LA NIVEL DE 

MASTER

• SPCCPA

• SAPCO

• MCA

• GNDA

LA NIVEL DE 

DOCTORAT

• BIOTEHNOLOGII

• AGRONOMIE

CICLUL DE 

STUDII 

TOTAL 

STUDENTI 

LICENTA 524 IF +63 ID

MASTERAT 166

DOCTORAT 35

TOTAL 

GENERAL 788
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 Licență

Raportul Decanului FSTA /28.03.2017

LA 

NIVEL 

DE 

LICENTA

• TPPA

• CEPA

• IPA

01.10.2017

AN DE 

STUDIU 

TPPA CEPA IPA TPPA

ZI ID

I 138 18

II 122 13

III 52 51 51 17

IV 38 38 34 15
TOTAL 

GENERAL 587
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 Master
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LA 
NIVEL 

DE 
MASTER

•MCA
•SAPCO
•SPCCPA
•GNDA

01.10.2017

AN DE 

STUDIU 

MCA SAPCO SPCCPA GNDA

ZI

I 15 24 24 19

II 19 27 19 19

TOTAL 

GENERAL 166
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 Doctorat
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LA NIVEL 
DE 

DOCTORAT

• BIOTEHNOLOGII
•AGRONOMIE

01.10.2017

DOMENIUL
CU 

FRECVENȚĂ

FĂRĂ 

FRECVENȚĂ

BIOTEHNOLOGII 16 9

AGRONOMIE 6 4

TOTAL GENERAL 35
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- Nivel Licență
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- Nivel Master
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1.3. Absolventi - 2017 
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 Licenta (IF)
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 Absolventi – ID 
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Absolventi  Master
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Titlul de doctor:

Studii Universitare de Doctorat
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Conducatori stiinţifici

2017
Prof.dr.

Carmen 

Socaciu

Prof.dr. 

Sevatiţa 

Muste

Prof.dr. Maria

Tofană

Total/

an 

Doctoranzi 1 1 1 3

18



1.4. Evoluție total studenți  - 2012-2017
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2.1. Politica privind resursa umană

2.2. Autoevaluarea 2017

2.3. Mobilități cadre didactice 2017

2.4. Cursuri de formare/ Școli de vară
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2.1. Politica  privind resursa umană 

 Prioritizarea necesităților obiective legate de gradul 
redus de ocupare a posturilor;

 Dezvoltarea profesională – personală bazată pe inter-
disciplinaritate si perfecționare continuă;

 Creșterea exigențelor față de cadrele care intră în 
sistem prin impunerea unor criterii de performanță
profesională;
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Structura şi numărul posturilor din statele de 

funcţii în anul universitar 2017-2018 (la 1.10.2017)

Denumirea postului
Departament 1

Ingineria produselor limentare

Departament 2

Stiinta si tehnologia alimentelor
Total

Ocupate Vacante Ocupate Vacante Ocupate Vacante

Profesor 2 2 6 0 8 2

Conferenţiar 6 1 2 2 8 3

Şef lucrări/Lector 5 5 4 6 9 11

Asistent 4(2) 5 6(2) 4 10 9

Total 17 13 18 12 35 25

Raport 

Ocupate/Vacante, 

%

56 60 58

Raport

Prof+Conf/

Sef L+As, %

47/53 45/55 46/54







Structura posturilor didactice 

si didactic auxiliare - 2017

Didactic Total = 35

Profesor 8

Conferentiar 8

Sef lucrari 9

Asistent 10

Didactic auxiliar Total = 13

Tehnicieni si ingineri 4

Laboranti 6

Secretar 2

Administrator 1



2.2.  Autoevaluarea  cadrelor didactice 

conform Fișei A

Cărți publicate de colectivul FSTA

Articole ISI publicate

Articole BDI publicate

Contracte cercetare/prestări servicii câștigate

 Premii obtinute de colectivul FSTA

Membri în societăți științifice și profesionale
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Evaluarea cadrelor didactice conform Fișei A - 2017

Functie

Evaluare activitate (fisa A)

A: 

Activitate 

didactică

B: Activitate 

stiintifică si 

de cercetare

C: Prestigiu 

profesional

D: Implicarea în 

dezvoltarea 

institutională

TOTAL:

D1 D2 D1 D2 D1 D2 D1 D2 D1 D2 Total

Profesor: 6

(2/4) 
50 383.8 486.05 1918.33 693.37 8489.5 50 245.44 1279.42 11037.07 12316.49

Conferentiar :8 

(6/2)
125.2 60 1849.02 2432.93 1705.84 6337.7 70 277.03 3750.06 9107.66 12857.72

Sef lucrări: 8

(2/6)
169.8 0 1788.72 1026.83 1964.54 3235.85 30 - 3953.06 4262.68 8215.74

Asistent:12

(6/6) 
- 153.8 1228.62 2955.28 627.53 4587.63 10 8.89 1866.15 7705.6 9571.75

TotalD1/D2

(16/18)
345 597.6 5352.41 8333.37 4991.28 22650.68 160 531.36 10,848.69 32,113.01 42961.7

Total 

FSTA(34)
942.6 13685.78 27641.96 691.36 42961.7

Punctaj/

Cadru 

didactic

27.72 402.52 812.99 20.3 1263.57
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 Evoluția punctajelor la autoevaluare în perioada: 

2011-2017 - conform Fișei A -

2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017

6539 10900 13558 18907 26732 26138 42961
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 CĂRȚI publicate de colectivul FSTA

29

2016
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 Articole ISI 

30

Total 2017: 37 de articole 

ISI publicate cu prim-autor 

afiliat FSTA 
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 Articole BDI

31

Total 2017: 17 de articole BDI publicate cu prim-autor afiliat FSTA 
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 Contracte cercetare/prestări servicii câștigate

32

Nationale Internationale Consultanta / 
prestari servicii

Suma incasate
(lei)

2398861.47 337765.5 116748.8

TOTAL (lei) 2853376

Din cele 38 proiecte nationale, 13 sunt de mobilitate
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 Contracte cercetare/prestări servicii câștigate

33

Din cele 38 proiecte 
nationale, 13 sunt de 
mobilitate

Suma 
incasate (lei) 

Nationale Internatio
nale

Institutionale Consultanta
/ prestari
servicii

Total (lei)

2017 2,398,861.47 337,765.50 0 116,748.80 2,853,376.00

2016 861,851.00 22,500.00 45,113.00 63,529.00 992,993.00
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Membri in echipe

34

Membri in echipa proiectelor Proiecte depuse

Proiecte depuse
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 Membri în societăți științifice și profesionale

35

Membru din 2017 in 
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 Premii obținute de colectivul FSTA

36

Medalia de AUR, Salnonul 

International de Inventica, 

Geneva, Elvetia, 2017
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2.3. Mobilități cadre didactice - 2017

Nume Tipul mobilitatii Perioada Institutia gazda

Coldea Teodora
Mobilitate de predare

/ Erasmus

06-09.06.2017

17-24.09.2017

Alexander Technological 

Educational Institute of 

Thessaloniki, Grecia

Univ. Aldo Moro Bari , Italia

Elena Mudura, 

Anca Rotar
Mobilitate de predare

/ Erasmus
11-16.05.2017

Universidad Miguel 

Hernández de Elche, 

Spania

Liana Salanta

Carmen Pop

Mobilitate de predare

/ Erasmus
21-23.08.2017

Université de Liège 

Gembloux Agro-Bio Tech

Stanila Andreea

Muresan Crina

Mobilitate de predare

/ Erasmus
06-09.06.2017

Universitat Politecnica

Valencia, Spania

Semeniuc Cristina 

Anamaria

Mobilitate de predare

/ Erasmus
25.09-28.09.2017

University of Bologna,

Italia

Sonia Socaci

Anamaria Pop

Mobilitate de predare

/ Erasmus
29.05 - 02.06.2017

UniLaSalle Beauvais, 

Franta

Pop Oana
Mobilitate de predare

/ Erasmus
03-06.10.2017

Aberdeen, Rowette

institute, UK



2.4. Cursuri de formare/școli de vară

Denumire conferinta Perioada / Locatia Cadre didactice 
participante

Advanced Light Microscopy 27-31 martie 2017, Oxford, Anglia Diaconeasa Zorita

Aplicatii ale ion-cromatografiei in analiza 
produselor alimentare si in cercetarea de 
mediu

21 noiembrie 2017, USAMV-CN si
Institutul de Inginerie a Mediului
Zabrze - Academia de Stiinte a 
Poloniei

Muntean Edward, Cuibus Lucian, 
Coman Cristina 

Importanța și beneficiile utilizării unui 
Author ID (ResearcherID & ORCID)

13 decembrie 2017, enformation, on-
line

Salanta Liana

International Workshop on Molecular 
Gastronomy 

31 mai – 2 iunie 2017, Paris, Franta Vodnar Dan

Curs specializare in Analiza Senzoriala a 
Mierii

13.11.2017-19.11.2017, Bologna, Italia Stan Laura

Steps to ensuring a successful audit -
effective risk assessment design – Particle 
Measuring System, Webinar

06.06.2017, on-line Muntean Edward
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 3.1. Practica integrată a anilor II și III

 3.2. Cazare

 3.3. Burse

 3.4. Tabere

 3.5. Evenimente științifice studențești/

Premii/ Voluntariat

 3.6. Excursii/ Vizite
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3.1. Practica integrată a anilor II și III 

 Practica integrata a anilor III TPPA, CEPA, IPA si 
II IPA in perioada: 13.02.2017 – 31.05.2017

 Practica integrata a anilor III TPPA, CEPA si III 
IPA in perioada: 01.10.2017 – 20.01.2018
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 Practica integrată

Anul de studiu
Unitatea de practica

Practica in statiile pilot

II

si

III

STATIA PILOT  PANIFICATIE 

STATIA  PILOT BERE 

STATIA PILOT  PREPARATE CARNE

STATIA PILOT PRODUSE LACTATE

STATIA  PILOT VINIFICATIE 
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Practica integrata a anilor III TPPA, CEPA si IPA și anului II IPA
 Luni : 

 Protectia muncii si instructaj privind 
modul de organizare

 Igienizare sali productie: lapte, bere-
vin (ocazional), panificatie, carne

 Fabricare preparate din carne 
(crenvursti, carnati)

 Fabricare preparate panificatie

 Completare fise de productie

 Vanzare produse 

 Marti:

 Fabricare: iaurt, preparare carne 
pentru sunca

 Fabricare produse de panificatie –
patiserie

 analize fizico-chimice produse finite

 Vanzare produse  

Raportul Decanului FSTA /28.03.2017

•Miercuri
•Etichetare produse
•Analize fizico-chimice produse finite
•Fabricare produse panificatie
•Fabricare sunca
•Vanzare produse
•Completare fise de productie

•Joi
•Fabricare si vanzareproduse panificatie, iaurt
•Completare fise de productie
•Vanzare produse

•Vineri
•Fabricare saleuri si preparare carne
pentru crenvursti si carnati
•Completare fise de productie
•Igienizare finala spatii lucru
•Colocviu de practica

42



PRACTICA IN STATIILE PILOT



 Parteneriate cu mediul economic

internship în vederea angajării

Anul de studiu Unitatea de practică

II

si

III

AMERICAN RESTAURANT SYSTEM SA (PIZZA HUT)

FRIESLANDCAMPINA ROMANIA SA

MOLDOVAN-CARMANGERIA SÂNNICOARA

MOULIN D’OR SRL (PATISERIA PAUL)

SUPREMIA GRUP

US FOOD NETWORK  (KFC)

Aceste contracte au crescut la peste 20% gradul de angajare al studentilor 
înca din anul  III, accelerand insertia pe piata muncii la finele ciclului de 

licenta
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 Proiect practică

(desfășurare 1 lună)

Student /

selectionat
An Specializare Departament

Țiplea

Raluca

Maria

IV CEPA Laborator

Danciu

Andreea

Maria

IV CEPA Calitate 

Maria 

Timiș
IV IPA Calitate 

Olaru

Denisa

Roxana

IV TPPA RD
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3.2. CAZAREA STUDENȚILOR FSTA 2017-2018

Studenți cazați: 181 (oct. 2017) 

– din care: 24 studenți R. Moldova

 % cazați din total solicitări: 70,2

 % cereri nesoluționate: 29,8

CĂMINE:

Agronomia: 91 locuri

Cămin XII: 66 locuri

Cămin VIII: 24 locuri
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3.3.  BURSE

Numar burse acordate Valoare 

totală, lei
% din total 

studenţi 

bugetaţiPerformanţă Merit I Merit II Socială

SEM II 

2016-2017
4 10 63 49 94 600 26,20

SEM I 

2017-2018
5 11 58 51 94 000 25,94
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2016-2017: 

Burse private:                             SC MIB PROD COM: 

2017-2018: 

Burse private:

BURSA URSUS “STUDENT PENTRU COMUNITATE”

Student/Masterand Anul de studii

DUMITRAŞCU IOANA ISABELA II IPA

TANISLAV ANDA ELENA III TPPA

RUSU BOGDAN I MCA

 BURSE PRIVATE
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Studenta: OPREA IOANA



Tabara de vara 2017:

 10 locuri

 13 cereri nesolutionate

3.4. TABERE STUDENȚEȘTI



3.5. Evenimente științifice studențești/ 

Premii/ Voluntariat 

 Proinvent - 2017

 Sesiunea de comunicări științifice studențești - 2017

 Agronomiada – 2017

 Ecotrophelia – 2017

 Voluntariat - 2017
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Salonul ProInvent 2017



Participarea la Salonul ProInvent 2017

Nume Tematica prezentării
1 Bogdan Rusu PROBIOTICE MICROÎNCAPSULATE CU 

APLICABILITATE ALIMENTARĂ
2 Cerasela Suciu RUJ MOLECULAR ALIMENTAR
3 Claudia Codrea-Ferenţiu ELIXIR DIN 32 DE FRUCTE ROMÂNEŞTI

4 Radu Munteanu ZAHĂR INTEGRAL

5 Emanuela Pop OBȚINEREA UNUI PRODUS DE COFETARIE DIN 
FLORI DE SALCÂM

6 Delia Selagea IAURT CU ALOE VERA SI LIMES

7 Conovali Alexandru MATRICI VEGETALE CU EFECT PREBIOTIC 
AVÂND APLICABILITATE ÎN INDUSTRIA 
BĂUTURILOR

8 Călugăr Paul Cristian ALTERNATIVĂ INOVATIVĂ DE VALORIFICARE A 
PUDRELOR VEGETALE ÎN INDUSTRIA 
BĂUTURILOR 53



9 Deoancă Maria Anca OBŢINEREA  UNUI SORTIMENT DE PAINE 
IMBOGATITA IN COMPUŞI BIOACTIVI PRIN 
VALORIFICAREA FAINII DIN SEMINTE DE SCHINDUF

10 Toth Hermina-Csilla VALORIFICAREA FAINII DE CASTANE LA 
FABRICAREA FURSECURILOR

11 Ioana Cozma „BĂUTURĂ INOVATIVĂ FUNCȚIONALĂ DIN GHINDE 
– ALTERNATIVĂ LA CAFEA”

12 Anca-Gabriela Lăcan SFERE STRATIFICATE DE CIOCOLATĂ CU ULEIURI 
ESENȚIALE ANTIBACTERIENE

13 Ardelean Diana OȚET DIN CIDRU DE MERE – PRODUS FUNCȚIONAL 
ÎMBOGĂȚIT ÎN PIGMENȚI NATURALI CU EFECT 
ANTIOXIDANT

14 Maxim Corina PRODUS DE PANIFICAȚIE INOVATIV OBȚINUT PRIN 
VALORIFICAREA UNOR MATERII PRIME 
NECONVENȚIONALE – GRISINE CU BORHOT DE 
MALȚ.

15 Balint Raluca CREMOGENAT DIN CARTOF MOV ÎMBUNĂTĂŢIT 
CU ADAOS DE TESCOVINĂ – OBŢINERE ŞI 
CARACTERIZARE
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16 Sas Georgiana DRESSING AROMATIZAT PENTRU SALATE PE 
BAZĂ DE RIDICHE NEAGRĂ- OBŢINERE ŞI 
CARACTERIZARE

17 Gabriel Giurgiu UNT ÎMBOGĂȚIT CU ANTOCIANI

18 Andreea-Diana Kerezsi ÎNGHEȚATĂ CU GRAVIOLA CA MATRICE 
ALIMENTARĂ PENTRU CAPSULE SIMBIOTICE

19 Țiplea Raluca-Maria PROCEDEU DE ÎMBUNĂTĂȚIRE A 
BIODISPONIBILITĂȚII COMPUȘILOR 
CAROTENOIDICI ȘI CLOROFILELOR DIN PUDRA 
DE ALFALFA PRIN ÎNCORPORAREA ACESTEIA ÎN 
CIOCOLATĂ RAW-VEGAN

20 Țiplea Raluca-Maria MUFFIN AGLUTENIC, ÎMBOGĂȚIT CU 
AMINOACIZI ESENȚIALI DIN MORINGA 
OLEIFERA

21 Anda Elena Todoruţ BĂUTURĂ SINERGETICĂ KOMBUCHA DIN 
PUDRĂ DE MATCHA, SUC DE RODII ŞI GHIMBIR

22 Denisa-Roxana Olaru BĂUTURĂ INSTANT PE BAZĂ DE ZER, CU 
AMINOACIZI ESENȚIALI DIN QUINOA, CU GUST 
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Sesiunea de comunicări ştiinţifice 
studenţeşti, ediţia a XIV-a – aprilie 2017



Student Premiu Coordonator

Oprea Ioana I Cristina COMAN, Vlad MUREȘAN, 
Emil RACOLȚA, Zorița DIACONEASA, 
Sonia Ancuța SOCACI

Balint Raluca II Adriana PĂUCEAN, Anamaria POP

Rusu Bogdan III Dan C. Vodnar

Şimon Elemer Mentiune I Cristina Anamaria SEMENIUC, 
ROTAR, Mirela JIMOBREAN

Cumpănă Lorena Mentiune II Sevastița MUSTE, Andruța MUREŞAN

Claudia Codrea-
Ferenţiu

Mentiune III Andruţa MUREŞAN, Vlad MUREŞAN, 
Sevastiţa MUSTE

Deoancă Anca
Maria

Mentiune 
speciala

Adriana PĂUCEAN, Simona MAN

Secţiunea: Ingineria şi Tehnologia Produselor Agricole
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Secţiunea: Controlul şi Expertiza Produselor Alimentare

Student Premiu Coordonator

Oprea Ioana I Cristina COMAN, Dan Cristian 
VODNAR

Ţiplea Raluca II Ramona SUHAROSCHI, Oana 
Lelia POP

Pînzariu Denisa III Sonia SOCACI; Oana Lelia POP

Morar Maria-
Ioana, Şimon
Elemer

Mentiune I Cristina Anamaria SEMENIUC, 
Ancuţa ROTAR, Vlad 
MUREŞAN

Pocol Cinzia
Cristina, Mirăuţă
Sabina

Mențiunea II Zorița M. DIACONEASA, 
Andreea STǍNILǍ, Sonia 
SOCACI

Blidar Iasmina Mentiunea III Cristina COMAN

Selagea Delia Mentiune speciala Oana Lelia POP, Cristina 
COMAN
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AGRONOMIADA -

BUCUREŞTI

4 – 7 mai 2017  
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CONCURSURI STUDENTESTI
AGRONOMIADA 4 – 7 mai 2017 – BUCUREŞTI

Disciplina
Nume şi prenume 

student
Premiul

Cadru didactic 

coordonator

Control 

produse 

vegetale

ŢIPLEA RALUCA II
Conf. dr. Crina 

Mureşan
BOLBOS 

ANAMARIA

III

Microbiologie 

aplicată

BLIDAR IASMINA III

Conf. dr. Anca RotarPURICE 

ECATERINA

-

Tehnologia 

cărnii

PETRICI ALINA -
Conf. dr. Dan 

Sălăgean
KEREZSI 

ANDREEA

-

Biochimia 

alimentelor

TANISLAV ANDA 

ELENA

Menţiune 
Prof. dr. Andreea 

Stănilă
OPREA IOANA I
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-Voluntariat -

“...deorece mulți dintre ei au o inimă mare...”
(Masterand Bogdan Rusu) 



Workshop reprezentare și 
propuneri de modificări ale 
regulamentelor
Martie 2017

Agronomiada- Mai 2017

Simpozionul Stiințific 
Studențesc ediția a XV-
a, Aprilie 2017



Festivalul 
Alimentului,
Iunie 2017

Green 
Campus, 
Mai 2017

Admitere, Iulie 2017



Concert 
Caritabil de 
colinde, 
Decembrie 
2017



 „YOUNG FOOD FAN” - Întâlnirile sunt organizate în fiecare 
sãptãmânã la Departamentul de Chimie şi Biochimie. Coordonator: 
Asist.Dr. Dan Vodnar (vodnar_dan@yahoo.co.uk.);  

 “Food2ALL” - Personalised Nutrition, Food Safety, Sensory Analysis -
Suharoschi R, Rotar A, Semeniuc C, Socaci S, Muresan C - (program: 
ultima vineri din luna, ora 9.00-16.00 - ICAR: lab Nutritie moleculara, 
Lab microbiologie, Lab Control) coordonator: Ramona Suharoschi 
(ramona.suharoschi@usamvcluj.ro);

 “Cerc Studențesc „Tehn. prod. zaharoase / prod. extractive” –
Realizare produse inovative / pregătire produse lucrări de licență / 
participare Festivalul Alimentului, Simpozion Studențesc, 
Concursuri naționale coordonatori: prof.dr. Racolta Emil; Sef 
lucr.dr. Vlad Muresan;
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3.6. Cercuri studențești
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EXCURSII – VIZITE DE STUDII
Excursie de studiu CRAMA CARASTELEC
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VIZITA DE STUDIU - EUROPAN
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4.1. “IPA – 25”

4.2. Festivalul Alimentului

4.3. Conferințe/ Simpozioane/ Expoziții

4.4. Workshop-uri

4.5. Școala “altfel”

4.6. Evenimente caritabile
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 Obiective si Realizări :

 Maturitate si prestigiu
institutional;

 Responsabilizarea individuală
și colectivă;

 Răspuns la Comanda socială și
a mediului economic;

 Clarificarea apartenenței
profesionale;

Aniversare

- 25 de ani de Invățământ 

de Inginerie alimentară 

la USAMV Cluj-Napoca

- 5 Ani de la Infiintarea 

Facultății de Știința și 

Tehnologia Alimentelor 



IPA 25
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« Même recevant un 

doctorat honoris causa 

(Cluj), je ne résiste pas au 

besoin de faire une 

expérience ! Ça plus les 

équations, quel bonheur ! » 

Herve This

Doctor HONORIS CAUSA

Prof.dr. Herve This
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Festivalul alimentului - 2017

editia a VI-a

 Studenti participanti 68

 Firme participante 18



FESTIVALUL ALIMENTULUI editia a VI-a 
14 iunie 2017



PREMII:

FESTIVALUL ALIMENTULUI editia a VI-a 
14 iunie 2017
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 Conferinte internationale organizate

- USAMV Cluj 2017 -
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Denumire conferinta Perioada / Locatia Cadre didactice 
participante

The 8th CASEE Conference: “Sustainable 
development in Europe – cooperation 
between science and practice - What’s the 
position of Central and South Eastern 
Europe?”

14-16 Mai 2017, Varsovia, Polonia Coman Cristina, Leopold Loredana, 
Semeniuc Cristina, Nagy Melinda, Farcas 
Anca, Socaci Sonia, Vodnar Dan, Pop 
Oana

11th World Congress on Polyphenols 
Application

20-21 Iunie 2017, Viena, Austria Diaconeasa Zorita, Leopold Loredana, 
Farcas Anca, Socaci Sonia

NEEFOOD 2017 - 4th North And East 
European Congress On Food

10-13 sept 2017, Kaunas, Lituania Socaciu Carmen, Socaci Sonia, Farcas 
Anca

16th International Symposium ”Prospects 
for the 3rd Millennium Agriculture”

27-29 sept 2017, Cluj-Napoca, 
Romania

Cadre didactice dep 1 si dep 2

2nd International Conference on Non-
communicable Diseases (ICONiC)

22-24 mai 2017, Cluj-Napoca, 
Romania

Coldea Teodora, Salanta Liana, Mudura 
Elena

International Probiotics and Antimicrobial 
Proteins Conference

6-8 noiembrie 2017, Barcelona, Spania Coldea Teodora, Pop Oana

Conferinţa Naţională cu Participare 
Internaţională “Nutriţia – Medicina 
viitorului”

23-24 noiembrie, 2017, Cluj-Napoca Coldea Teodora, Socaci Sonia, Vodnar 
Dan, Mudura Elena

Seventh International Conference on Food 
Studies, Special Focus: Food Systems-
Design and Innovation

26-27 Octombrie 2017, Roma, Italia Salanta Liana

European Congres of the Agrobusiness 
managers

7-9 noiembrie 2017, Bydgoszcz, 
Polonia

Cuibus Lucian

8th International Conference on 
Polyphenols and Health

3-6 octombrie 2017, Quebec, Canada Diaconeasa Zorita
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 Participări la conferinte

14-16 Mai 2017, Varsovia, Polonia

4th North and East European 
Congress on Food
11-13.09.2017 
Kaunas, Lituania

11th World Congress on 
Polyphenols 
Application, 20-
21.06.2017, Viena, 
Austria
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6-8 noiembrie 2017, Barcelona, Spania

8th International Conference on 
Polyphenols and Health, Quebec, Canada

International 
Conference on 
Non-Communicable 
Diseases
22-24.05. 2017, 
Cluj-Napoca, 
Romania
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AgroParisTech.
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- Participări la Expoziții -



Expoziția GastroPan 

89Raportul Decanului FSTA /28.03.2017



90Raportul Decanului FSTA /28.03.2017

ANUGA - 2017
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 OBIECTIVE:

 DESCHIDEREA COLABORARII STUDENTILOR CU MEDIUL 

ECONOMIC

 SCHIMB DE EXPERIENTA INTRE GENERATII - ABSOLVENTII 

IMPARTASESC DIN EXTERIENTA PROPRIE

 INTER - SI TRANS-DISCIPLINARITATE: TEHNOLOGII, 

ECHIPAMENTE TEHNOLOGICE, MATERII PRIME, ADITIVI, 

MICROBIOLOGIE, ANALIZA SENZORIALA, AMBALAJE, 

CONTROL ALIMENTE, MARKETING

 GĂSIREA UNUI ECHILIBRU ȊNTRE TEORIE ŞI PRACTICA
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Challenge 4 Greatness: 
Program de Stagiatură 

realizat de URSUS Breweries

WORKSHOP Cafea Arabica si 
Robusta: caracteristici 
ale profilului de aromă
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Antreprenoriat în gastronomie
Masterclass: CasaBio, Luna Solai

Responsabili: Şef lucr. dr. Stan Laura

Invitati: CasaBio: Alina VARADI, 
Dr. Ramona GROSU 

Luna Solai: Felicia TULAI 
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Antreprenoriat în 
gastronomie

Masterclass: Bookla

Responsabili: 

Şef lucr. dr. Stan Laura

Invitat: Cristina DEAC 
Senior consultant fonduri 
nerambursabile | Manager 

Bookla 
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Aplicatii ale ion cromatografiei in analiza 
produselor alimentare si cercetarea de mediu

Organizatori:
Prof. Edward Muntean

Invitat: Assoc. prof.  Rajmund Michalski

97Raportul Decanului FSTA /28.03.2017



98Raportul Decanului FSTA /28.03.2017



CADRE DIDACTICE
S.L. dr. Mirela Jimborean

Conf. dr. Dorin Tibulca
Asistent dr. Andrei Borsa

INVITATI
Ing. Irina Glomnicu
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“Meniu pentru schimbare” & Ziua 
Mondiala a Alimentatiei!
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4.5. Școala “altfel”
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SCOALA ALTFEL

Liceul George Cosbuc

Liceul Agricol Blaj

Scoala Ion Creanga

Lic. Mihai Eminescu

Liceul Sanitar Bistrita

Liceul Agricol Seini

Lic. Ion Ratiu Turda

Colegiul Tehnic Turda

Liceul Victor Babes

Scoala Gimnaziala Internationala 
Spectrum Cluj-Napoca

Liceul teoretic Petru Maior Gherla

Liceul Teologic Reformat Cluj-Napoca

Liceul Teoretic Avram Iancu

Liceul Teoretic Gelu Voievod Gilau

Liceul Alexandru Papiu Ilarian Dej

Liceul Bathory Cluj-Napoca

103Raportul Decanului FSTA /28.03.2017



4.6. Evenimente caritabile
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IMPREUNA ADUCEM UN ZAMBET 
COPIILOR
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4.7. Prezență și Vizibilitate în media
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"Tableta de sanatate" , TVR Cluj

https://www.youtube.com/watch?v=6LDs1PP
Do_I&t=1519s

https://cluju.ro/festivalul-alimentului-la-usamv-cluj-napoca/
http://ziuadecj.realitatea.net/eveniment/produse-obtinute-prin-utilizarea-unor-
tehnologii-inovative-la-festivalul-alimentului-de-la-usamv-cluj--159996.html

http://www.mediafax.ro/social/p
rima-bautura-cu-probiotice-din-
romania-lansata-de-cercetatorii-
din-cluj-sub-ce-denumire-si-
unde-poate-fi-gasita-16834066

http://adevarul.ro/locale/cluj-napoca/painea-viitorului-facuta-
canepa-inventia-milioane-unui-tanar-cluj-beneficiile-
extraordinare-sanatate-produsul-medaliat-aur-
1_551bea00448e03c0fd1ddc0b/index.html

https://www.agerpres.ro/sanatate/2017/03/09/cluj
-o-echipa-de-cercetatori-de-la-usamv-incearca-sa-
obtina-omega-3-din-noi-surse-vegetale-18-01-37

https://www.youtube.com/watch?v=6LDs1PPDo_I&t=1519s
https://www.youtube.com/watch?v=6LDs1PPDo_I&t=1519s
http://ziuadecj.realitatea.net/eveniment/produse-obtinute-prin-utilizarea-unor-tehnologii-inovative-la-festivalul-alimentului-de-la-usamv-cluj--159996.html
http://ziuadecj.realitatea.net/eveniment/produse-obtinute-prin-utilizarea-unor-tehnologii-inovative-la-festivalul-alimentului-de-la-usamv-cluj--159996.html
http://ziuadecj.realitatea.net/eveniment/produse-obtinute-prin-utilizarea-unor-tehnologii-inovative-la-festivalul-alimentului-de-la-usamv-cluj--159996.html
http://ziuadecj.realitatea.net/eveniment/produse-obtinute-prin-utilizarea-unor-tehnologii-inovative-la-festivalul-alimentului-de-la-usamv-cluj--159996.html
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http://ziuadecj.realitatea.net/eveniment/produse-obtinute-prin-utilizarea-unor-tehnologii-inovative-la-festivalul-alimentului-de-la-usamv-cluj--159996.html
http://ziuadecj.realitatea.net/eveniment/produse-obtinute-prin-utilizarea-unor-tehnologii-inovative-la-festivalul-alimentului-de-la-usamv-cluj--159996.html
http://ziuadecj.realitatea.net/eveniment/produse-obtinute-prin-utilizarea-unor-tehnologii-inovative-la-festivalul-alimentului-de-la-usamv-cluj--159996.html
http://ziuadecj.realitatea.net/eveniment/produse-obtinute-prin-utilizarea-unor-tehnologii-inovative-la-festivalul-alimentului-de-la-usamv-cluj--159996.html
http://ziuadecj.realitatea.net/eveniment/produse-obtinute-prin-utilizarea-unor-tehnologii-inovative-la-festivalul-alimentului-de-la-usamv-cluj--159996.html
http://ziuadecj.realitatea.net/eveniment/produse-obtinute-prin-utilizarea-unor-tehnologii-inovative-la-festivalul-alimentului-de-la-usamv-cluj--159996.html
http://ziuadecj.realitatea.net/eveniment/produse-obtinute-prin-utilizarea-unor-tehnologii-inovative-la-festivalul-alimentului-de-la-usamv-cluj--159996.html
http://ziuadecj.realitatea.net/eveniment/produse-obtinute-prin-utilizarea-unor-tehnologii-inovative-la-festivalul-alimentului-de-la-usamv-cluj--159996.html
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http://ziuadecj.realitatea.net/eveniment/produse-obtinute-prin-utilizarea-unor-tehnologii-inovative-la-festivalul-alimentului-de-la-usamv-cluj--159996.html
http://ziuadecj.realitatea.net/eveniment/produse-obtinute-prin-utilizarea-unor-tehnologii-inovative-la-festivalul-alimentului-de-la-usamv-cluj--159996.html
http://ziuadecj.realitatea.net/eveniment/produse-obtinute-prin-utilizarea-unor-tehnologii-inovative-la-festivalul-alimentului-de-la-usamv-cluj--159996.html
http://ziuadecj.realitatea.net/eveniment/produse-obtinute-prin-utilizarea-unor-tehnologii-inovative-la-festivalul-alimentului-de-la-usamv-cluj--159996.html
http://ziuadecj.realitatea.net/eveniment/produse-obtinute-prin-utilizarea-unor-tehnologii-inovative-la-festivalul-alimentului-de-la-usamv-cluj--159996.html
http://ziuadecj.realitatea.net/eveniment/produse-obtinute-prin-utilizarea-unor-tehnologii-inovative-la-festivalul-alimentului-de-la-usamv-cluj--159996.html
http://ziuadecj.realitatea.net/eveniment/produse-obtinute-prin-utilizarea-unor-tehnologii-inovative-la-festivalul-alimentului-de-la-usamv-cluj--159996.html
http://ziuadecj.realitatea.net/eveniment/produse-obtinute-prin-utilizarea-unor-tehnologii-inovative-la-festivalul-alimentului-de-la-usamv-cluj--159996.html
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http://www.mediafax.ro/social/prima-bautura-cu-probiotice-din-romania-lansata-de-cercetatorii-din-cluj-sub-ce-denumire-si-unde-poate-fi-gasita-16834066
http://www.mediafax.ro/social/prima-bautura-cu-probiotice-din-romania-lansata-de-cercetatorii-din-cluj-sub-ce-denumire-si-unde-poate-fi-gasita-16834066
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Cheltuieli  cu  dotări  și  reparații Lei

Aparatura achiziționată prin  proiecte de 

cercetare 

975,615 

Total dotari fonduri USAMV 79,200

Total dotari fonduri FSTA 26,350

Total dotari Contract hamei 3,700

Total Dotări 1,084,865

Total reparatii fonduri FSTA 9,353 lei

Total reparatii fonduri USAMV 4,790 

Total reparații 14,143
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Aparatura achizitionata prin proiecte de 

cercetare: 975,615.00 lei

Raportul Decanului FSTA /28.03.2017

Denumire Proiect Director proiect Aparatura 

achizitionata peste 

1000 euro

Suma (lei) Locatie 

echipament

Dezvoltarea şi modelarea bioproceselor pentru 

obţinerea de 1,3-propandiol (PD) şi acid citric din 

glicerol brut, cu aplicaţii în industria alimentară 2016-

2020

Dan Vodnar Spray drier, 

imprimanta 3D, sistem 

simulare digestie

883261 ISV

PN-II-RU-TE-4-2014-0842 cu titlul „Extracte 

naturale de compuşi biologic activi din 

reziduul de borhot de malţ cu aplicaţii în 

dezvoltarea de noi produse alimentare 

funcţionale

Sonia Socaci Mixer Silverston 

emulsionare
32735 ISV

PN-III-P2-890/12.09.2017 nr. 194PED/2017 cu 

titlul “Abordări analitice alternative pentru 

detectarea falsificării mierii, cu accent pe 

compuşii săi biologic activi” – acronim SAFE-

HONEY.

Laura Stan Imprimanta negru HP 

Page Wide Pro 452 dw
1995 Lab. Analiza 

senzoriala, ICAR

Ph-metru portabil 

Thermo Scientific
2052

Microscop binocular 

cu polarizare
2499

PN-III-P2-2.1-CI-2017-0034, proiect nr. 

84CI/25.08.2017 (Iulie 2017 - Decembrie 2017): 

Dezvoltarea unei soluţii inovatoare pentru 

prevenirea celor mai frecvente defecte în 

caşcaval pe durata maturării

Cristina Semeniuc Multiparametru de 

laborator (model 

InoLab® Multi 9620 

IDS, WTW, Germania)

2499 ICAR

Baie de apa pentru 

butirometre (model 

WB-436D, Funke-

Gerber, Germania)

2499
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Denumire Proiect Director proiect Aparatura 

achizitionata

Suma (lei) Locatie 

echipament

PN III-Bridge Grant 2016-0122 -Dezvoltare, 

optimizare şi inovare tehnologică la SC Dragon RC 

SRL ȋn vederea obţinerii unor produse de 

panificaţie-patiserie calitativ superioare şi 

optimizate nutriţional

Adriana Paucean Combina frigorifica LG 

GBF60NSFZB, Full No 

Frost, 339 I, Clasa A++, 

4999 ICAR, statie pilot 

panificatie

Termobalanta 2499

Laptop Lenovo IdeaPad 

510-15IKB Intel Core 

Kaby Lake i5-7200U 1TB 

8GB nVidia GeForce 

940MX 4GB FullHD-

80sv00agri

2499

P24 

F154KAID58.1.MIXER 

PROFESIONAL CU BOL

1899

Masa tip dulap 1700 

mm (HSS WC1706S)
2465

PN-III-P2-2.1-CI-2017-0766 - Abordarea inovativă a 

tehnologiei de fabricare a produselor zaharoase 

aerate prin optimizarea legăturilor compoziție –

parametrii de proces – textură – stabilitate

PN-III-P2-2.1-CI-2017-0786 - Bioconversia fructelor 

rezultate din căderile fiziologice în compoziții 

bogate în principii biologic active 

PN-III-P2-2.1-CI-2017-0037 - Tehnologii inovative 

de structurare a uleiurilor vegetale presate la 

rece:“Omega(ω)-rina” – produs tartinabil bogat în 

lipide polinesaturate și antioxidanți din plante

Muresan Vlad Agitator magnetic cu 

incalzire, digital
2261 ICAR

Imprimanta 3D 

compatibila cu produse 

alimentare

2390

Celula de extrudare 

versatila, termostata, cu 

trei diuze diferite

890

Sistem de evaporare 

probe in laborator
2490

Baie de apa 

220x115mm, cu 

incalzire, digitala

2450

Pompa de vid 2480
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Denumire Proiect Director proiect Aparatura 

achizitionata

Suma (lei) Locatie 

echipament

PN III-P2-2.1-CI-2017-0743 - Soluţie inovatoare 

pentru reformularea unor produse de cofetărie prin 

valorificarea reziduurilor rezultate din industria 

uleiurilor vegetale 

Pop Anamaria Analizator textura 

(Penetrometru)
1233 ICAR

Mixer planetar, 6,5 L 1479

Aparat de vidare 1119

PN-III-P2-2.1-CI-2017-0331 - Valorificarea 

superioară a făinurilor de linte în vederea obținerii 

de preparate din carne inovative prin fortifierea 

acestora

PN-III-P2-2.1-CI-2017-0722 - Valorificarea 

superioară a făinurilor din semințe de cânepă, 

semințe de urzică și ciuperci în vederea obținerii 

unor sortimente de panificație inovative prin 

fortifierea acestora 

Vlaic Romina

Muresan Crina

Vascozimetru digital 1500

Baie de apa 1500

Aparat pentru agitare 

probe in laborator
1400

PN-III-P2-2.1-CI-2017-0785 - Dezvoltarea unui 

preparat nou din carne de raţă de tip specialitate 

afumată şi pasteurizată

Tibulca Dorin Combina frigorifica 

Samsung
1680 Statie pilot carne

Congelator Beko 1680

Capsator prodesional 

carnati/salam BT-WC
1848

PN-III-P2-2.1-CI-2017-0388 - Dezvoltarea unui 

sortiment de patiserie cu efect prebiotic pe bază de 

subproduse din industria alimentară

PN-III-P2-2.1-CI-2017-0373 - Obţinerea unui gel 

dezinfectant prin valorificarea componentelor 

bioactive din borhotul de hamei 

PN-III-P2-2.1-CI-2017-0380 - Produs de patiserie 

aglutenic pe bază de subproduse din industria 

vinului și pudră de fructe BONBONNIERE SRL-D 

Mudura Elena

Coldea Teodora

Echipamente masurare 

si depozitare
4570 Statie pilot 

fermentative

PN-III-P2-2.1-CI-2017-0749 - Obținerea unui

sortiment de biscuit dietetic prin valorificarea

reziduului uscat de mere

Fogarasi Melinda Consumabile gaz-

cromatografie
2745 ICAR

112



Raportul Decanului FSTA Prof.dr. Maria Tofana/28.03.2017

Imprimanta 3D compatibila cu produse alimentare

Sistem de evaporare probe in laborator

Mixer Silverston emulsionare

Centrifuga cu racie
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Functia de baza
Plata cu ora

Admitere
Salarii  VP

Salarii din 
HACCP TOTAL 

SALARII

2,482,283

644,484

8,823

56,515
8,794

3,200,899

3,129,032

616,116

10,734

41,814
7,891

3,805,587

SALARII FSTA 2016 / 2017

2016 2017
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10,103 5,493
3,750 1,539

9,522

0

14,673 39,546

0
0

84,626

13,023 8,582
400 1,640

24,349

5,054

42,336 43,383

1,470
500

140,737

CHELTUIELI MATERIALE FSTA 2016 / 2017

2016 2017
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PATISERIE MEZELURI IAURT SUCURI TOTAL 

8,397

12,917

10,901

576

32,791

11,108

22,149

11,971

45,228

INCASARI MICROPRODUCTIE 2016/2017

2016 2017



 Agronomia Agro-Food Innovation  SRL

 Aloe-Bar

 CTT-BIOTECH

 Unitate Procesare Lapte

 Laborator Gastronomie

 Laborator Arome si Extracte naturale

 Stație pilot de Oțeturi aromatizante

 Reparație capitală (Corp clădire principală FSTA)

 Amenajări exterioare
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Asist. Univ. Lucian Cuibus



Scurt istoric

• SC Agronomia Agro Food Innovation SRL s-a constituit în urma Hotărârii

Consiliului de Administrație al USAMV CN din data de 25.07.2016 și a

Hotărârii Senatului USAMV CN din data de 28.07.2016.

• Asociatul unic al acestei societăți comerciale este Universitatea de Științe

Agricole și Medicină Veterinară Cluj-Napoca.

• Aprobare cerere finanțare 100.000 lei pentru autorizarea și demararea

activiății efective CA 3.11.2017, Senat 28.11.2017.



Misiune

 Activități economice generatoare de profit pentru realizarea unor

performanțe superioare în ceea ce privește capacitatea USAMV Cluj-Napoca

de a-şi valorifica propriile resurse materiale şi umane, de a dezvolta

proiecte, produse, tehnologii şi servicii inovatoare pentru mediul socio-

economic.

 Trecerea activității economice de la Stațiile pilot prin SRL și ușurarea

procedurilor de achiziție, producție și desfacere.

 Promovarea produselor obținute la FSTA în diverse locații.



Realizări

 Branding – Realizarea brandului GOURMETICUS
pentru produsele care se vor obține la FSTA
(lactate, prod
carne, panificație, zaharoase), ACADEMICUM
(vin), STUDENT (bere)

 Cafeteria USAMV (Calea Mănăștur 3-5) – în curs de 

modernizare și autorizare (30 zile)

 Stații pilot FSTA (Calea Florești 64) – Autorizație ANSVSA 

pentru stația de iaurt Nr. VA CJ 10341/15.02.2018, se așteaptă noile 
capace personalizate să lansăm produsul pe piață

 Restaurant Agronomia (Calea Moților 74-76) – în curs 

de autorizare



Stații pilot FSTA

 Organizarea activității de producție și vânzare folosind 

casa de marcat fiscalizată legal (a fost achiziționată și 

fiscalizată)

 Implementarea HACCP pentru stația lactate până la 

sfărșitul lui aprilie, ulterior panificație, carne, zaharoase.

 Obținerea autorizațiilor pentru Antrepozitul fiscal pt stația 

de bere.



125



126Raportul Decanului FSTA /28.03.2017



127



128



129Raportul Decanului FSTA /28.03.2017



130



Raportul Decanului FSTA /28.03.2017 131

PARTENERIATE CU MEDIUL ECONOMIC



Anul de studiu
Unitatea de practica

Vizite de documentare

I I

SC. FRIESLAND ROMANIA SA 

(NAPOLACT)

SC. PRODVINALCO SA

SC SAMMILLS DISTRIBUTION SRL

SC EVEREST PROD SRL

SC AGROTRANSILVANIA SA

SC. AMARETTO SRL

STATII PILOT STA
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Anul de studiu
Unitatea de practica

Practica individuala si organizata

II

si

III

7 NELL

ADOLEAN SALAJ

AGROARDEAL DIN BISTRITA

AGROINVEST BISTRIȚA 

ANSVSA CLUJ- SUCEAVA

ARTI-PAN.SRL ALBA IULIA 

AUCHAN CLUJ IULIUS MALL

AUCHAN CLUJ-NORD

AUTOVALMAR DIN BISTRIȚA 

AVISELECT S.R.L,

BACKEREI FASTUS SRL DIN SATU MARE

BARTA ECATERINA

BINAL MOB S.R.L. DIN COLTESTI

BIO BOX CLUJ-NAPOCA

BIOMILK DIN LOPADEA NOUA

BISTRO CARAMEL

BONAS IMPORT EXPORT S.R.L DIN DEZMIR,JUD.CLUJ

BRUTARIA ALIMPAN DIN CAMPENI

BRUTARIA MÁTÉFI S.R.L

BRUTARIA SAF DIN ZAU DE CAMPIE 

BUENO LACT.SRL SATU MARE 

CARMANGERIA VLADE

CASA TARANCUTEI-CLUJ

CIBIBON SRL

COFETARIA CORINA DIN ALBA IULIA 133



Anul de studiu
Unitatea de practica

Practica individuala si organizata

II

si

III

COFETARIA DANA TURDA

COMBIS SA

COSM-FAN CARMANGERIE SANNICOARA

CRINA SUCIU DIN BISTRITA

DACTYLIS PROD S.R.L LUDUS 

DANIELA PAN PRODUCT SRL

DCM&DCI TRENDY S.R.L.

DONER KEBAB DIN CLUJ

DONUTERIA CLUJ

DRAGON PAN ALBA

DREXANA DIN SIGHETU-MARMATIEI

ECOSERV, NASAUD 

ELMA COMPANY DIN OCNA MURES

EUPHORIA PUB SRL DIN CLUJ 

EUROPAN , SARMASAG

EUROTRANS ALBA IULIA

FAPICOM - JUD. HARGHITA, GHEORGHENI

FASTUS SATU MARE 

FERMAZOOTEHNICA DIN BAIA MARE

FRIGOMILK NASUAD 

FRIESLAND

FUNDATIA  CONTROLUL CALITATII LAPTELUI DIN CLUJ-NAPOCA

GLENCORA DIN GHERLA/JUDETUL CLUJ

GORDON PROD SRL DIN BISERICANI , HARGHITA 
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Anul de studiu
Unitatea de practica

Practica individuala si organizata

II

si

III

HARMOPAN DIN ODORHEIU SECUIESC

HOCHLAND ROMANIA SRL DIN SOVATA

HUTTON S.R.L. DIN SATU MARE

IF CIURBE DIN CLUJ-NAPOCA

IMPECABIL ALEX DIN BISTRITA

INOVA TT

JYM SIM –PALANETE PE VATRA

LA CASA PANE DOLCE

LA COLINE

LACTIS ODORHEIU-SECUIESC

LEAL-IMPEX ,BISTRITA

LEE'S SRL DIN IASI

LIDO MOISEI MARAMUREȘ

LUNCH BOX CLUJ

MAGIC CAKE PIATRA NEAMT

MIRCEA BLAGA SRL DIN SATU MARE

MUGUREL. SRL -BLAJ

NORTH-C-ROM SRL DIN ZETEA

OÁZYS FOOD SRL - COSTINESTI

PANELLI PROD SRL 

PANEMAR CLUJ-NAPOCA

PANFOD-DANY S.R.L. BECLEAN

PARDIXCOM PROD. SRL DIN BISTRIȚA-NĂSĂUD 

PĂSTRĂVĂRIA INCDS "MARIN DRĂCEA" GILĂU

PATISERIA PAUL 135



Anul de studiu
Unitatea de practica

Practica individuala si organizata

II

si

III

PEARL LIVES S.R.L. CLUJ-NAPOCA

PFA SOCACIU L.MARIA

PIZERIA RUSTIC

PIZZA HUT

PRALINA DIN CLUJ

PRIMALACT DIN SATU MARE

PROD ALIMENT PRODUCŢIE ŞI COMERŢ S.R.L CAMPIA TURZII

REHAB BISTRO

RESTAURANT ROD

ROMFULDA DIN BECLEAN 

SAMMILLS SATU MARE 

SAVAS CLUJ

SBZ SCHLACHTBETRIEB ZURICH AG

SELF CONFORT

SUPER-CARN.SRL-SIGHETU MM

SUPERLACTIS SRL DIN FELEAC

SZÁNTÓ-FÜLÖP SRL DIN SOVATA

TITAN' 99.SRL

TRANSAVIA S.A

UNICARM DEJ /  SC HIVKE SRL DEJ

UNICARMUL DIN SATU MARE 

UNILACT UNIREA

URSUS BREWERIES BRASOV

VADPAN CAMPIA TURZII

VALIBYA COM BISTRITA
136



VI. În loc de Concluzii  - o ANALIZĂ SWOT

 Analiza SWOT 

 Neconformități MAJORE

 Acțiuni corective și de îmbunătățire a 

sistemului
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Analiza SWOT 

 Puncte tari

1. Cadre didactice

- Raport bun 46/54 posturi mari/mici

- Cadre didactice performante: 24 din 35 titulari au fost clasificati in primii

40% pe universitate (fisa A+B);

- Fonduri cercetare atrase in 2017

2. Studenti

- A fost actualizata situatia scolara a studentilor cumulat pe toti anii de 

studii (GISC)

- Admirerea in anul I pe domeniu (fara alocare locuri pe programe de studiu)

- Organizarea modulara a activitatii didactice

3. Infrastructura pentru disciplinele tehnologice

- 6 statii pilot de tehnologii alimentare; 1 proiect de CTT; 1SRL cu activitate

economica

4. Programe de studii

- A fost realizata evaluare periodica interna a programelor de studii

- Au fost actualizate planurile de invatamant dupa standardele ARACIS

- A fost implementata o noua metodologie de finalizare a studiilor la

programele de licenta si un ghid al examenului de licenta 2017.
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 Puncte slabe

1. Cadrele didactice si auxiliare

- Grad scazut de ocupare a posturilor in statele de functii 58% (1.10.2017);

2.  Studenti 

- Abandonul scolar;

- Motivația scăzută și participarea dezinteresată a unui număr semnificativ de 

studenți la cursuri la programele de studii de licenta si master; 

- Promovabilitatea scazută la examene in anii I si II, absenteism mare la toti anii 

de studii;

- Evaluarea progresului în dobândirea competențelor profesionale transversale 

și în dezvoltarea abilităților;

3. Infrastructura 

- Laboratoare insuficiente pentru disciplinele de studii: gastronomie, alimente 

funcționale, biotehnologii, valorificarea sub-produselor, etc. ;

- Dotarea insufienta a laboratoarelor si lipsa unui program de mentenanta;

4. Programe de studii:

- Numar redus de locuri bugetate

- Standarde ARACIS diferite la programele de studii licenta din domeniul IPA
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 Oportunitati

1. Cadrele didactice

- Cresterea gradului de ocupare a posturilor didactice

- Cresterea numarului de mobilitati pentru realizarea de parteneriate institutionale

2. Programe de studii:

- Diversificarea ofertei educationale cu un program de licenta in limba engleza si alte

cursuri post universitare;

- Scolarizarea studentilor la programul GNDA lb. engleza

- Infiintarea domeniului IPA pentru ciclul de doctorat

- Revizuirea fisei disciplinei si alinierea la curricula europeane; corelarea numarului de 

ore C/LP cu ponderea in stabilirea notei finale; revizuirea competentelor obtinute la 

fiecare disciplina;

- Propunerea de noi calificari, in special pentru programele de master;

3. Infrastructura

- Dezvoltarea infrastructurii prin depunerea de proiecte nationale si internationale

- Infiintarea unui magazin de desfacere a produselor statiilor pilot 

- Cheltuieli din venituri proprii pentru dotarea cu echipamente si aparatura;

4. Studenti

- Cresterea insertiei pe piata muncii prin realizarea de parteneriate strategice cu agentii

economici;

- Promovarea facultatii prin strategii de marketing moderne si evenimente;

- Atragerea studentilor straini UE si non UE
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 Amenințări

 Reducerea numărului de studenți datorită reducerii nr. de absolvenți

de liceu

 Reducerea numărului de studenți la taxă prin competiția la nivel

național pentru atragerea de studenți

 Subfinanțarea programelor de studii prin alocația bugetară

insuficientă;

 Standarde ARACIS diferite pentru programe de studiu din același

domeniu.
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Neconformități majore

1. Slaba coeziune intra- și inter-departamentală

2. Tendințe de Canalizare a energiilor 

unidirecțional
 Pe dezvoltare individuală;

 Implicare insuficinetă în activități colective;

 Slaba conlucrare în activități de cercetarea a 

disciplinelor complementare: inginerești-tehnologice-

analitice(fundamentale)  

3. Atomizarea accentuala a activitătilor de 

cercetare și publicistice
 Lipsa unor direcții și programe de cercetare cadru

 Publicarea în colective și pe tematici heterogene
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Acțiuni corective și de 
imbunatățire a sistemului

 PLAN COERENT DE REZOLVARE A 

NECONFORMITĂȚILOR!

 ANALIZA ACTIVITATII DEPARTAMENTELOR LA 6 

LUNI CU MANAGEMENTUL FACULTĂȚII ȘI 

UNIVERSITĂȚII!
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Vă mulțumesc!
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