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 Consiliul departamentului IPA 

 

Prof. dr. Sevastita MUSTE, Director departament 

Conf. dr. Dorin TIBULCA, Director adjunct 

Conf. dr. Crina MURESAN, Responsabil activ. didactica 

Conf. dr. Cristina SEMENIUC, Responsabil cu activitatea de cercetare 

Conf. dr. Adriana PAUCEAN, Responsabil prob. adm. 

Conf. dr. Dan SALAGEAN, Responsabil studenti 

Sef. lucr. dr. Simona MAN, Responsabil  calitate 
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PROGRAME DE STUDII  

în cadrul Departamentului IPA 

• LA NIVEL DE LICENŢĂ 

– TEHNOLOGIA PRELUCRĂRII PRODUSELOR AGRICOLE 

– CONTROLUL ŞI EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE 

– INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE 

• LA NIVEL DE MASTER 

– SISTEME DE PROCESARE ŞI CONTROLUL CALITĂŢII 
PRODUSELOR ALIMENTARE 

– SIGURANŢĂ ALIMENTARĂ ŞI PROTECŢIA CONSUMATORULUI 

– MANAGEMENTUL CALITĂŢII ALIMENTELOR (FQM) 

– GASTRONOMIE, NUTRIŢIE ŞI DIETETICĂ ALIMENTARĂ (GNDA) 

– GASTRONOMY, NUTRITION AND DIETETICS (lb. engleza) 

• LA NIVEL DE DOCTORAT 

– AGRONOMIE 
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STRUCTURA POSTURILOR IN DEPARTAMENTUL I IPA  

2015-2016 

 

 
Posturi ocupate Procent vacante procent Total  

Profesor 2 - - 2 

Conferentiar 3 3 - 6 

Sef lucrari 5 5 - 10 

Asistenti 6 5 - 8 

Total 16 13 - 39 
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STRUCTURA POSTURILOR IN DEPARTAMENTUL I IPA  

2016-2017 

 

 Posturi ocupate Procent vacante procent Total  

Profesor 2 2 - 4 

Conferentiar 6 1 - 7 

Sef lucrari 5 9 - 14 

Asistenti 5 5 - 10 

Total 18 17 - 35 
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 Activitatea didactică (A)  

 Activitatea ştiinţifică şi 

de cercetare (B) 
 Prestigiul profesional (C) 

 Implicarea în dezvoltarea 

instituţională (D) 
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 Activitatea didactică (A)  

 Activitatea ştiinţifică şi de 

cercetare (B) 
 Prestigiul profesional (C) 

 Implicarea în dezvoltarea 

instituţională (D) 
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Punctaj total A: 858 

Functie 

Activitate didactică (A) 

A1: publicare cursuri, 

îndrumătoare, culegeri 

de probleme 

A2: activitate 

coordonare doctoranzi 

si postdoctoranzi 

Profesor 0 80 

Conferentiar 482.4 - 

Sef lucrări  193 - 

Asistent 102.6 - 

Total 778 80 
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Conf. dr Tibulca Dorin (1),  

Conf. dr. Muresan Crina (1),  

Sef. lucr. dr. Jimborean Mirela (2) 

Îndrumătoare de lucrări practice (4): 

Conf. dr. Paucean Adriana (1) 

Sef. lucr. dr. Man Simona (1),  

Sef. lucr. dr. Coldea Teodora (1),  

Sef. lucr. dr.  Vlad Muresan (1) 

Publicare de cărti, tratate stiintifice/tehnice B1 (1):   

Sef. lucr. dr. Jimborean Mirela (1) 

 

Cursuri didactice  



Titlu slide 
Departmentul Ingineria Produselor Alimentare 

Facultatea de Știința și Tehnologia Alimentelor 

Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară Cluj-Napoca 

 Activitatea ştiinţifică 

şi de cercetare (B) 
 Prestigiul profesional (C) 

 Activitatea didactică (A)  

 Implicarea în dezvoltarea 

instituţională (D) 
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Functie 

Activitate stiintifică si de cercetare (B) 

B1: Publicare de 

cărti, tratate 

stiintifice/tehnice 

B2: Publicare de 

articole stiintifice 

B3: Drepturi de 

proprietate 

intelectuală 

Profesor - 371,76 30 

Conferentiar - 649,46 - 

Sef lucrări  128,4 180.74 - 

Asistent - 806.21 - 

Total 128,4 2008,17 30 
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PUBLICATII STIINTIFICE  

Articole in Jurnale indexate ISI cu FACTOR DE IMPACT (FI) 

 Prim-autor (7):  

Conf. dr. Paucean Adriana (1),  

Conf. dr. Semeniuc Cristina (3),  

Sef. lucr. Muresan Vlad (1),  

Asist. dr. Muresan Andruta (1), 

Asist dr.  Pop Carmen (1) 

 Co-autor (2):  Conf. dr. Elena Mudura / Sef. lucr. Anamaria 

Pop / asist. dr. Carmen Pop (1);  conf. dr. Elena Mudura (1);  
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PUBLICATII STIINTIFICE  

Articole in Jurnale indexate BDI 

 Prim-autor (24):  

 Prof. dr. Racolta Emil (1); 

 Conf. Mudura Elena (5); 

 Conf. dr. Paucean Adriana 

(4);  

 Conf. dr. Muresan Crina (1);  

 

Sef. lucr. Coldea Teodora (5) 

Sef. lucr.Man Simona (4);  

 Sef. dr. Jimborean Mirela (1) 

Sef lucr. Dr. Muresan Vlad (2); 

Asist.dr. Muresan Andruta (4);  

Pop Anamaria (2). 
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BREVETE DE INVENTIE INREGISTRATE LA OSIM: 1 

Autori:  Prof. dr. Racolta Emil si sef. lucr. dr. Muresan 

Vlad 

Brevet de Invenţie „Produs zaharos tip cremă tartinabilă din 

miez prăjit de floarea-soarelui şi roşcove”,  

Hotarare ACORDARE BREVET nr. 3 /171 din 29.07.2016 
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Punctaj total B: 2771,24 

Functie 

Activitate stiintifică si de cercetare (B) 

B4: Contracte 

de cercetare 

castigate în 

competitii 

nationale si 

internationale 

B5: Depuneri de 

proiecte de 

cercetare în anul 

2016 

B6: Valorificarea 

activitătii stiintifice si 

de cercetare în 

mediul de afaceri 

Profesor - - - 

Conferentiar 60.07 45 49.6 

Sef lucrări  10 - 10 

Asistent 180 230 20 

Total  250,07 275 79.6 
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Contracte de cercetare castigate în competitii 

 Director de Proiect - Conf. Dr. Adriana Paucean 

PROIECT CERCETARE  TIP BRIDGE GRANT - PN-III-P2-2.1-BG-2016-0122 

Dezvoltare, optimizare şi inovare tehnologică la SC Dragon RC SRL ȋn vederea 

obţinerii unor produse de panificaţie-patiserie calitativ superioare şi optimizate 

nutriţional (Buget 460.000 RON) 
 

 Membru in echipa de proiectului - Conf. Dr. Crina Muresan 

PROIECT CERCETARE  TIP BRIDGE GRANT - PN-III-P2- 2.1-BG- 2016-0081 

Modernizarea liniei de sortare la Centrul Agro Transilvania Cluj, prin 

extinderea capacității de sortare a legumelor și fructelor (Buget 460.000 RON) 
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Valorificarea activitătii stiintifice si de cercetare în mediul de afaceri 

Director de Proiect - Conf. Dr. Adriana Paucean 

Valorificarea fainurilor de linte in vederea obtinerii de produse de panificatie 

inovative - DRAGON R.C. SRL Alba Iulia (Incasat 2016 – 11.500 RON) 

 

Director de Proiect - Conf. Dr. Crina Muresan 

Optimizarea procesului dc maturare a branzeturilor cu pasta tare -  BINAL 

MOB (Incasat 2016 – 20.000 RON) 

 

Director de Proiect - Conf. Dr. Dan Salagean 

Optimizarea utilizarii unor produse complete pe baza de adaosuri proteice, 

mixuri de aditivi si condimente in fabricatia preparatelor din carne SC Ecomar 

Trans SRL, Vaslui (Incasat 2016 – 16.500RON) 

 

 

 



Titlu slide Activitate stiintifică si de cercetare (B) 

4.58%

71.69%
2.14%

8.93%

9.82% 0.58%

Publicare de cărti, tratate ştiinţifice/tehnice (B1)

Publicare de articole ştiinţifice (B2)

Drepturi de proprietate intelectuală (B3)

Contracte de cercetare câştigate în competiţii naţionale şi internaţionale (B4)

Depuneri de proiecte de cercetare în anul 2016 (B5)

Valorificarea activităţii stiinţifice şi de cercetare în mediul de afaceri (B6)
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 Prestigiul 

profesional (C) 

 Activitatea didactică (A)  

 Implicarea în dezvoltarea 

instituţională (D) 

 Activitatea ştiinţifică şi de 

cercetare (B) 
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Functie 

Prestigiul profesional (C) 

C1: Citarea 

articolelor si lucrarilor 

stiintifice publicate, a 

brevetelor si 

statutului de Doctor 

Honoris Causa 

C2: Calitatea de 

membru în Comitetele 

Editoriale si 

Comitetele de 

Publicare ale unor 

edituri sau reviste din 

tara 

C3:  

Calitatea de 

membru în 

Academii 

Profesor 130.36 45 - 

Conferentiar 500.96 180 - 

Sef lucrări  118.08 - - 

Asistent 485.91 315 - 

Total 1235,31 540 - 
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Punctaj total C: 3181.31 

Functie 

Prestigiul profesional (C) 

C4: Lucrări 

stiintifice 

comunicate/ 

poster la conferinte 

si publicate 

C5: Calitate de 

expert/evaluator al 

unor proiecte de 

cercetare/ programe 

de studii 

C7: Premii 

obtinute 

Profesor 67 - 345 

Conferentiar 108 10 240 

Sef lucrări  37 - 50 

Asistent 134 - 415 

Total 346 10 1050 
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• PN-III-P1-1.1-PRECISI-2016-11455 (Q1 - Zona Rosie – FI = 2.076)  -  

Conf. dr. Cristina Semeniuc, Prof. dr. Sevastita Muste 

•  PN-III-P1-1.1-PRECISI-2016-12024 (Q1 - Zona Rosie – FI = 4.035) –  

Sef. dr. Vlad Muresan, asist. dr. Andruta Muresan, prof. dr.  Emil 

Racolta,prof. dr.  Sevastita Muste, prof. dr. Carmen Socaciu 

• PN-III-P1-1.1-PRECISI-2016-11450 (Q2 - Zona Galbena – FI = 1.433) –  

Conf. dr. Cristina Semeniuc, prof. dr. Sevastita Muste 

• PN-III-P1-1.1-PRECISI-2016-11064 (Q2 - Zona Galbena – FI = 1.367) – 

sef. lucr. dr. Vlad Muresan, conf. dr. Elena Mudura, drd.  Alina Sturza 

Premierea Rezultatelor Cercetarii 
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- Diploma de Excelenţă şi Medalia de Aur cu Menţiune specială, a fost  

Acordate autorilor: Racolţa Emil, Hodrea Marta, pentru: „Compoziţie de  

halva dietetică, compoziţie de halviţă dietetică, procedeu de obţinere a  

alvalei dietetice şi procedeu de obţinere a halviţei dietetice”; 

- Diploma de Excelenţă şi Medalia de Aur cu Menţiune specială, au fost 

acordate autorilor: Vlad Mureşan, Racolţa Emil, Socaciu Carmen, Muste Sevastiţa, 

Mureşan Elena Andruţa, pentru: „Compoziţie şi procedeu de obţinere pentru pastă 

vegetală din seminţe oleaginoase integrale”; 

- Diploma de Excelenţă a fost acordată autorilor: David Mnerie, Dorin Ţibulcă, 

Dan Claudiu Sălăgean, Andrei Borşa, pentru: „Utilizarea şoricului de porc ca 

membrană naturală pentru salamuri afumate şi pasteurizate”;  

- Diploma de Excelenţă a fost acordată autorilor: Dumitru Gliga, Sevastiţa 

Muste, Andruţa Mureşan, Crina Mureşan, pentru: „Vin tonic de păducel”.  

- Diploma de Excelenţă şi Medalia de Aur cu Menţiune specială, au fost 

acordate autorilor: Boglarka Domokos, Liana Salanţă, Maria Tofană, Carmen Pop, 

pentru: „Obţinerea unei băuturi funcţionale din suc verde de grâu”; 

Salonul de Inventica ProInvent 2016 – 12 Premii 



Titlu slide 
Departmentul Ingineria Produselor Alimentare 

Facultatea de Știința și Tehnologia Alimentelor 

Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară Cluj-Napoca 

- Diploma de Excelenţă a fost acordată autorilor: Racolţa Emil, Vlad Mureşan, 

pentru: „Compoziţie de halva din seminţe de dovleac, compoziţie de tahân şi 

procedeu de obţinere a tahânului din seminţe de dovleac”; 

- Diploma de Excelenţă a fost acordată autorilor: Roxana Ioana Suciu, Simona 

Maria Man, Adriana Păucean, pentru obţinerea: „Brioşe aglutenice cu adaos de făină 

de gutui”; 

- Diploma de Excelenţă a fost acordată autorilor: Alexandra Suciu, Sevastiţa 

Muste, Andruţa Mureşan, Crina Mureşan, Anamaria Pop, pentru obţinerea: „Lichior 

din fructe de goji cu lapte de migdale”; 

- Diploma de Excelenţă, a fost acordată autorilor: Fodor Cosmina, Sevastiţa 

Muste, Andruţa Mureşan, Vlad Mureşan, pentru: „Dulceaţă din fructe de cactus, 

fortifiată cu calciu din coji de ouă”;  

- Diploma de Excelenţă a fost acordată autorilor: Muste Sevastiţa, Vlaic 

Romina Alina, Rotar Ancuţa, Mureşan Andruţa, Mureşan Vlad, Podilă Jean, pentru: 

„Produs funcţional tip pastă de muştar cu adaos de plante medicinale: ghimbir/ 

busuioc/anason”; 

- Diploma de Excelenţă şi Medalia de Aur cu Menţiune specială, au fost 

acordate autorilor: Nicoleta Borza, Liana Salanţă, Elena Mudura, Carmen Pop,  

pentru: „Obţinerea unor băuturi din miere, măceşe (Rosa canina) şi ghimber  

(Zingiber officinale) (Măceşemel şi Ghimbimel)”; 

- Diploma de Excelenţă a fost acordată autorilor: Emil Racolţa, Lucian Iuonaş, 

pentru: „Jeleuri energizante”; 
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 Implicarea în 

dezvoltarea 

instituţională (D) 

 Activitatea didactică (A)  

 Prestigiul profesional (C) 

 Activitatea ştiinţifică şi de 

cercetare (B) 
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Functie 

Implicarea în dezvoltarea institutională (D) 

D1: Proiecte de 

dezvoltare 

institutională depuse 

sau aprobate 

D2: Fonduri 

atrase 

(aparatură de 

cercetare ) 

D3: Reprezentant al 

universitătii la nivel 

national sau 

regional 

Profesor - - 20 

Conferentiar 10 - 30 

Sef lucrări  - - - 

Asistent - - - 

Total 10 - 50 
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Proiecte de dezvoltare institutională depuse sau aprobate 

 

Școala de Bucătari – depus in competitia de granturi  Raiffeisen Comunitati 
 

Proiect desfășurat de Asociația „Adi Hădean” în parteneriat cu Facultatea de 

Știința și Tehnologia Alimentului 
 

Director: Conf. dr. Adriana Paucean 
 

 Editia 2015 Finalizata cu succes  
 

Editia 2016, 10 tineri, absolvenți de 

liceu,  

• Cursurile de teorie 14 săptămâni 

(octombrie 2016 – ianuarie 2017),  

• Ore de practică desfășurate în 

perioada februarie – iulie 2017, în 

bucătăriile unor restaurante de top 

din Cluj-Napoca.  
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PROIECT CERCETARE  TIP BRIDGE GRANT –Director Conf. Dr. Adriana Paucean 

PN-III-P2-2.1-BG-2016-0122 

VALOARE TOTALA 460 000 LEI 

DIN CARE  CHELTUIELI /2016  22 040  LEI 

Sticlarie, materii prime, culturi microbiene, medii de cultura, reactivi - 8955 LEI 

Aparatura de laborator - 13 085 LEI 
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Functie 

Evaluare activitate (fisa A) 

A: 

Activitate 

didactică 

B: 

Activitate 

stiintifică 

si de 

cercetare 

C: Prestigiu 

profesional 

D: Implicarea în 

dezvoltarea 

institutională 
TOTAL: 

Profesor (2) 80 401.76 587.36 20 1089.12 

Conferentiar (6) 482.4 804.13 1038.96 40 2365.49 

Sef lucrări (2) 193 329.14 205.08 - 727.22 

Asistent (6) 102.6 1266.21 1349.91 - 2718.72 

Total 858 2801.24 3181.31 60 6900.55 
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Punctajul individual obţinut de către membrii 

departamentului  

Nr. 

crt. Nume si prenume 

Gradul 

didactic Fisa A Fisa B 

Punctaj 

total 

1 MUSTE SEVASTITA Profesor 822.63 235 1057.63 

2 RACOLTA EMIL Profesor 266.49 121.6 388.09 

3 TIBULCA DORIN Conferentiar 203.8 465 668.8 

4 PAUCEAN ADRIANA Conferentiar 576.7 335 911.7 

5 MUDURA ELENA Conferentiar 614.56 293.3 907.86 

6 SEMENIUC CRISTINA Conferentiar 436.82 361.6 798.42 

7 MURESAN CRINA CARMEN Conferentiar 418.11 348.1 766.21 

8 SALAGEAN DAN Conferentiar 115.5 170 285.5 



Titlu slide 

Nr. 

crt. Nume si prenume 

Gradul 

didactic Fisa A Fisa B 

Punctaj 

total 

9 MAN SIMONA Sef lucrari 373.53 340 713.53 

10 JIMBOREAN MIRELA Sef lucrari 353.69 330 683.69 

11 MURESAN VLAD Asistent 576.39 200 776.39 

12 COLDEA TEODORA Asistent 642.1 253.3 895.4 

13 MURESAN ANDRUTA Asistent 435.62 150 585.62 

14 POP  ANAMARIA Asistent 368.06 110 478.06 

15 POP CARMEN Asistent 519.62 138.33 657.95 

16 BORSA ANDREI  Asistent 176.93 85 261.93 

Punctajul individual obţinut de către membrii 

departamentului  



•Reducerea numarului de 

candidati la admitere 

•Nr redus de locuri bugetate 

pentru studenti  

•Abandonul scolar 

•Slaba finantare a cercetarii  

•Subfinantarea per student 

echivalent  

•Nr. redus cadre did. abilit. (cond. 

Doctorat) 

Titlu slide 
Analiza SWOT 

•Cadre didactice  

•Publicare cursuri, îndrumătoare  

(A1 –778 p) 

•Infrastructura disponibila 

•Valorificarea cercetarii prin  

art. stiintifice  (B2 2008 p 43% ISI, 

150% BDI) 

Prestigiul profesional (3881) 

•Premii obtinute (C7 – 1050 p) 

•Contracte cu Mediul  

Ec. (3 in derulare) 

 
•Contractare Proiecte depuse 

in competitii nationale si 

internationale (peste 15 

proiecte depuse) 

 

•B3 – Drepturi de proprietate 

intelectuală (30 p.); 

•Slaba coeziune intra- si 

interdepartamentala; 

 

 

•Depunere Proiecte Dezvoltare in 

cadrul Programului Operational 

Competitivitate – INFRASTRUCTURI 

•Predictibilitate ridicata prin noua 

Lege a Educatiei 

•Lipsa unei sali de curs Campus ICAR 

•D2 – Fonduri ( echip.si ap. de cercet. – 0 

p.) 

• D1 – Proiecte de dezv. institutională (10 p) 

• Canalizarea energiilor unidirectional   

(dezvoltare individuala, Slaba conlucrare 

in  activitati de cercetare tehnologie-

analitica) 

• ) 



• Evaluarea  periodica a dezvoltarii individuale a personalului didactic si 

a doctoranzilor  

• Recunoasterea rolului departamentului in luarea deciziilor la nivelul 

conducerii facultatii 

• Dezvoltarea de  relatii de stima si respect reciproc 

• Îmbunătătirea continua a activitătii didactice prin publicare de cursuri si 

îndrumătoare de lucrări practice; 

• O mai eficientă si promptă implicare a colectivului departamentului în 

activitătile colective; 

•   Dezvoltarea si diversificarea programelor de studiu 

• Implicarea studentilor in dezvoltarea de noi produse agroalimentare 
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Departmentul Ingineria Produselor Alimentare 

Facultatea de Știința și Tehnologia Alimentelor 

Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară Cluj-Napoca 

Activitate DIDACTICA 

 
PROPUNERI 2017 



• Cresterea exigentelor fata de cadrele care vor intra in sistem prin 

impunerea unor criterii de performanta profesionala 

• Atragerea de personal tanăr prin scoaterea la concurs a noi posturi 

didactice  si de cercetare 

• Promovarea cadrelor didactice pe functii superioare ca o premiză în 

dezvoltarea Departamentului IPA , a Facultătii si a Universitatii 

• Maturitate si prestigiu institutional  

• Departament IPA si Facultatea de de Știința și Tehnologia Alimentelor 
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Departmentul Ingineria Produselor Alimentare 

Facultatea de Știința și Tehnologia Alimentelor 

Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară Cluj-Napoca 

Activitate DIDACTICA 

 
PROPUNERI 2017 



• îmbunătătirea conlucrării în activitatea de cercetare a disciplinelor 

complementare (ingineresti-tehnologice – analitice); 

• îmbunătătirea valorificării activităţii stiinţifice şi de cercetare în mediul de 

afaceri; 

• achizitionarea de noi echipamente în statiile pilot de microproductie 

pentru diversificarea gamei sortimentale de produse;  

• cresterea vizibilitătii facultătii si a departamentului printr-o mai largă 

participare la manifestări stiintifice si evenimente nationale si internationale 

Titlu slide 
Departmentul Ingineria Produselor Alimentare 

Facultatea de Știința și Tehnologia Alimentelor 

Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară Cluj-Napoca 

Activitate CERCETARE-DEZVOLTARE-INOVARE 

 
PROPUNERI 2017 



PROPUNERI 2017 
(posturi ocupate) 

Profesor Conferentiar Sef lucrări Asistent Total 

2016-2017 
2 6 2 6 16 

% 
50 50 

După 

promovarea 

febr. 2017 
2 6 5 4 17 

% 
47 52 

Propusă 

2017-2018 4 5 4 5 18 

% 
50 50 100 
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Departmentul Ingineria Produselor Alimentare 

Facultatea de Știința și Tehnologia Alimentelor 

Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară Cluj-Napoca 

ACTIVITATEA DE MICROPRODUCTIE 

 În statiile pilot de: 
 

• Tehnologia cărnii – se obtin preparate din carne care se valorifică prin 

punctul de desfacere al SDE si al departamentului; 

 

• Tehnologia laptelui – se produce iaurt valorificat prin punctul de desfacere 

al SDE si al departamentului 

 

• Tehnologia produselor de panificatie – produsele se valorifică prin punctul 

de desfacere al SDE  si al departamentului 
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Departmentul Ingineria Produselor Alimentare 

Facultatea de Știința și Tehnologia Alimentelor 

Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară Cluj-Napoca 

 În statiile pilot de: 
 

• Tehnologia berii si a vinului– se obtine bere si vin folosit pentru activitatile 

didactice si de cercetare 

 

• Tehnologia uleiului – se realizeaza activitati didactice si de cercetare 

 

• Tehnologia zaharului si a produselor zaharoase– se realizeaza activitati 

didactice si de cercetare 



Titlu slide 
Departmentul Ingineria Produselor Alimentare 

Facultatea de Știința și Tehnologia Alimentelor 

Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară Cluj-Napoca 

Lista produselor obţinute în staţia pilot de Tehnologia cărnii  

preparate din carne crude: cârnaţi proaspeţi, pastă de mici, carne tocată; 

preparate din carne pasteurizate: tobă, caltaboş, lebervurşti, slănină fiartă; 

preparate afumate: cârnaţi de porc afumaţi, slănină afumată, costiţă afumată, ciolane 

afumate, oase garf afumate, coaste afumate etc. 

preparate afumate la cald/ pasteurizate: 

 prospături: crenvurşti, parizer, polonez; 

 salamuri şi cârnaţi: salam de porc, salam italian, salam Victoria, cârnaţi trandafir, 

cabanos, cârnaţi Csabay 

preparate afumate la cald/ pasteurizate/ afumate la rece: salam de vară; 

specialităţi pasteurizate: şuncă presată, muşchi picant; 

specialităţi afumate: piept condimentat, cotlet haiducesc, muşchiuleţ Montana, pastramă de 

porc; 

specialităţi afumate la cald/ pasteurizate: piept fiert şi afumat (kaizer); 

specialităţi pasteurizate/ afumate: muşchi ţigănesc, şunculiţă ţărănească. 
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 Situatia activitatii economice desfasurata in statia pilot Tehn. CARNII 

TOTAL productie : 592,10 Kg 

 

Eficienta economica: 

Cheltuieli: 7.975,06 lei 

Venituri: 11.085,00lei 

Profit: 3.109,94 lei 
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Departmentul Ingineria Produselor Alimentare 

Facultatea de Știința și Tehnologia Alimentelor 

Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară Cluj-Napoca 

Lista produselor obţinute în staţia pilot de Tehnologia laptelui  

  iaurt 210 g; 

 brânză telemea; (vana de maturare) 

 unt (putineu) 

 branză proaspătă tip cremă (sala maturare) 

 branză de burduf; 

 cascaval 
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Departmentul Ingineria Produselor Alimentare 

Facultatea de Știința și Tehnologia Alimentelor 

Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară Cluj-Napoca 

RP 

Cantitat

e de lapte 

prelucr. 

Produs 

finit (pahare 

iaurt) 

Cheltuieli 

(lei) 

Venituri 

(lei) 

Profit 

(lei) 

Ianuarie  418 1248 741 1248 507 

Februarie  350 1584 911 1584 673 

Martie  350 1578 912 1578 666 

Aprilie  200 918 526 918 392 

Mai  275 1246 718 1246 527 

Iunie  200 832 525 832 306 

Iulie  75 322 199 322 122 

Sep 225 962 254 962 697 

Oct 300 1320 754 1320 565 

Noi.  200 930 539 930 391 

Dec.  75 352 213 352 139 

TOTAL 2668 11292 6307 11292 4 985 
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Departmentul Ingineria Produselor Alimentare 

Facultatea de Știința și Tehnologia Alimentelor 

Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară Cluj-Napoca 

Lista produselor obţinute în staţia pilot de Tehnologia 

panificatiei  
 palaneţ cu brânză; 

 palaneţ cu varză; 

 cuib de viespe; 

 sandwich cu şuncă presată sau salam; 

 hot dog; 

 corn cu gem/ rahat/ finetti; 

 covrigi; 

 saleuri cu telemea/ susan; 

 cornuleţe cu gem; 

 brânzoaică; 

 pizza; 

 baigli. 

Cheltuieli: 6233 lei 

Venituri: 9347 lei 

Profit: 3124 lei 



ACTIVITATEA DE MICROPRODUCTIE 
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ACTIVITATEA DE MICROPRODUCTIE 
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• Studenti :700 din care anul I si II practica de initiere in unitati de 

productie  

• Anul III  practica tehnologica in Statiile pilot ale Facultatii STA 

• Anul IV  practica tehnologica in unitati de productie 

• PARTENERI DE PRACTICA: 75 

 75 protocoale de colaborare,  

 Instructaj introductiv general pentru studentii din anul I si 

completarea fiselor SSM si  PSI 

• ACTIVITATI COMPLEMENTARE 

 Instructaj specific de SSM, PSI pentru studenţii ce efectuează 

practica săptămânală si stagiile de la sfarsitul anului universitar 

 Analizele medicale conform legislatiei în vigoare 
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ACTIVITATE PRACTICA 

 



Titlu slide Ateliere 

PANIFICATIE-PATISERIE 
Inovaţii în fabricarea produselor de panificaţie şi patiserie – 

aplicaţii ale premixurilor – a IV-a editie 

CADRE DIDACTICE:  

Conf. dr. Adriana Paucean 

SL. dr. Simona Man 

INVITATI  

ing. Irina Glomnicu – SC VIADAN  

ing. Adrian Sălagian – SC NAPOSIGAL QUALITY 
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Ateliere 

MAIELE DE FERMENTATIE LACTICA - punte intre trecutul si 

viitorul painii 

CADRE DIDACTICE:  

Conf. dr. Adriana Paucean 

SL. dr. Simona Man 

INVITATI  

ing. Florentin Matei – CEE &Scandinavia Business 

Coordinator at Millbo 



TEHNOLOGIA LAPTELUI  
“Metode moderne de obţinere a îngheţatei artizanale” 

CADRE DIDACTICE 
S.L. dr. Mirela Jimborean 

Conf. dr. Dorin Tibulca 

INVITATI 
Ing. Irina Glomnicu 
Dir. Calin Rus 
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Ateliere 



Excursie de studiu ExpoGastroPan Targu Mures, a VIII – a expoziţie 
internaţională de soluţii şi tehnologii de panificaţie, patiserie, 

morărit, cofetărie, gelaterie, ciocolaterie, cafea, Horeca 
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EXCURSII – VIZITE DE STUDII 



PRODUSE ZAHAROASE  FELEACUL  

SC AMYLON SA SIBIU 

Titlu slide 
VIZITE DE STUDII 

 FABRICA DE ZAHAR SC TEREOS SA LUDUS 
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EXCURSIA DE STUDIU TPPA anul III 

Procesarea mierii de albine – SC APIDAVA SRL Blaj 

Tehnologia de obținere a 

vinurilor – SC JIDVEI SRL Jidvei 
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EXCURSIA DE STUDIU TPPA anul III 

Tehnologia de fabricare a brânzeturilor – 

SC HOCHLAND ROMANIA SRL SOVATA 
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Tehnologia berii  - SC URSUS BREWERIES,  

Fabrica de Bere Brașov 

Procesarea cărnii de curcan – SC 

GALLIGALLO, Global Meat GmbH & Co.KG, 

“Penes Curcanul Brașov” 

EXCURSIA DE STUDIU TPPA anul III 
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Tehnologia morăritului – SC MOARA CIBIN, Grupul BOROMIR Sibiu 

Tehnologia produselor de patiserie – SC EXTRASIB, Grupul BOROMIR Sibiu 

Tehnologia de obținere a conservelor din carne – SC SCANDIA SRL Sibiu 

EXCURSIA DE STUDIU TPPA anul III 



Vizite ale elevilor în cadrul 

programului Săptămâna Altfel - 

anul 2016 

Titlu slide SCOALA ALTFEL 
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VA MULTUMESC ! 


